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1. DADOS DA INSTITUICAO

IES: Universidade Federal do Sul da Bahia

Sigla: UFSB

CNPJ: 18.560.547/0001-07

Categoria Administrativa: Publica Federal
Organizagao Académica: Universidade

Lei de Criacao: Lei 12.818, de 05 de junho de 2013
Endereco do sitio eletronico: http://www.ufsb.edu.br
Telefone: (73) 3616-3380 / 3613-5497

E-mail: reitoria@ufsb.edu.br

Pro-Reitorias
Para operagao administrativa e institucional da UFSB as Pro-reitorias foram definidas

por:

Pré-Reitoria de Planejamento e Administragao (PROPA)
Pro-reitora: Francismary Alves da Silva

Telefone: (73) 3616-3180

E-mail: propa@ufsb.edu.br

Pré-Reitoria de Gestao Académica (PROGEAC)
Pré-reitor: Francesco Lanciotti Junior

Telefone: (73) 3612-0322

E-mail: progeac@ufsb.edu.br

Pré-Reitoria de Pesquisa e P6s-Graduacao (PROPPG)
Pré-reitora: Maria do Carmo Rebougas da Cruz Ferreira dos Santos
Telefone: (73) 3613-6295

E-mail: proppg@ufsb.edu.br



Pré-Reitoria de Tecnologia de Informagao e Comunicagao (PROTIC)
Pré-reitor: Fabricio Luchesi Forgerini

Telefone: (73) 3212-6294

E-mail: protic@ufsb.edu.br

Pré-Reitoria de Extensao e Cultura (PROEX)
Pré-reitora: Lilian Reichert Coelho

Telefone: (73) 3613-6295

E-mail: proex@ufsb.edu.br

Pré-Reitoria de Ag¢oes Afirmativas (PROAF)
Pro-reitor: Sandro Augusto Silva Ferreira
Telefone: (73) 3613-6295

E-mail: proaf@ufsb.edu.br

Pré-Reitoria de Gestao de Pessoas (PROGEPE)
Pré-reitora: Claudia Denise da Silveira Téndolo
Telefone: (73) 3613-5511

E-mail: progepe@ufsb.edu.br

Para operacgao institucional da oferta diversificada dos cursos em Regime de

Ciclos, a estrutura institucional da UFSB compreende trés esferas de organizagao,

respeitando a ampla cobertura regional da instituicdo, sendo: Centros de Formacéao

(CF’s) Institutos de Humanidades, Artes e Ciéncias (IHAC’s) e Redes de Colégios

Universitarios (CUNI’s). As unidades académicas estdo distribuidas em trés municipios,

Itabuna, Porto Seguro e Teixeira de Freitas, conforme segue abaixo:

Campus Jorge Amado — Itabuna

Endereco: Praca José Bastos, s/n, Centro, Itabuna — BA, Itabuna, BA, CEP 45.600-923

Centro de Formacao em Tecnociéncias e Inovacéo (CFTCI)

Centro de Formacao em Ciéncias Agroflorestais (CFCAf)



Centro de Formagao em Politicas Publicas e Tecnologias Sociais (CFPPTS)
Instituto Jorge Amado de Humanidades, Artes e Ciéncias (IHAC)

Rede CUNI Litoral Sul [Coaraci, Ibicarai, Ilhéus e Itabuna]

Campus Sosigenes Costa - Porto Seguro

Endereco: Rodovia Porto Seguro-Eunapolis, BR 367, km 10, Porto Seguro, BA, CEP:
45810-000

Centro de Formacao em Artes e Comunicagao (CFAC)

Centro de Formagao em Ciéncias Humanas e Sociais (CFCHS)

Centro de Formacao em Ciéncias Ambientais (CFCAm)

Instituto Sosigenes Costa de Humanidades, Artes e Ciéncias (IHAC)

Rede CUNI Costa do Descobrimento [Porto Seguro, Santa Cruz Cabralia e Eunapolis]

Campus Paulo Freire - Teixeira de Freitas

Enderecgo: Pca. Joana Angélica, 250, Bairro S&o José, Teixeira de Freitas, BA, CEP:
45996-115

Centro de Formagao em Ciéncias da Saude (CFCS)

Centro de Formagao em Desenvolvimento Territorial (CFDT)

Instituto Paulo Freire de Humanidades, Artes e Ciéncias (IHAC)

Rede CUNI Extremo Sul [Teixeira de Freitas, Itamaraju e Posto da Mata]

2. IDENTIFICAGAO DO CURSO

Denominagao do Curso: Tecnologia em Produgéo de Cacau e Chocolate
Grau conferido: Tecnologo/a em Producdo de Cacau e Chocolate
Modalidade: Presencial

Numero de Vagas: 50 vagas anuais

Turno de Oferta: Integral

Regime Letivo: Quadrimestral

Nidmero Minimo de Quadrimestres Letivos: 9 quadrimestres (3 anos)

Numero Maximo de Quadrimestres Letivos: 18 quadrimestres (6 anos)



Carga Horaria Total: 3040 horas

Estagio curricular obrigatorio: 180 horas

Cédigo E-MEC:

Endereco eletrénico:

Endereco de funcionamento do curso: Campus Jorge Amado - Rodovia
[lhéus/Itabuna, Km 22, Ilhéus-BA, CEP: 45604-811

Atos legais: Resolucdo CONSUNI de criagdo do curso; Resolugdo CONSUNI de

aprovacgao e/ou revisao (quando couber) do PPC; Portarias de autorizagdo do MEC

3. BASES LEGAIS DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

Desde a publicacado da atual Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional
(LDB), instituida por meio da Lei n. 9.394/1996, a educacéo profissional tem passado
por mudancgas nos seus direcionamentos filoséficos e pedagogicos, de modo que, além
da LDB, foram consultados para a elaboragdo deste PPC do curso de Tecnologia em

Produgao de Cacau e Chocolate as seguintes legisla¢des, resolucdes e pareceres:

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos. Lei
no 9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as diretrizes e bases da educacao

nacional. Disponivel em: https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/L9394.htm

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos. Lei
no 9.795, de 27 de abril de 1999. Dispde sobre a educagcédo ambiental, institui a Politica
Nacional de Educacdo Ambiental e da outras providéncias. Disponivel em:

http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I9795.htm

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos.
Decreto no 4.281, de 25 de junho de 2002. Regulamenta a Lei no 9.795, de 27 de abril
de 1999, que institui a Politica Nacional de Educagcdo Ambiental, e da outras
providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto/2002/D4281.htm



BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos. Lei
no 10.639, de 9 de janeiro de 2003. Altera a Lei no 9.394, de 20 de dezembro de 1996,
que estabelece as diretrizes e bases da educacéo nacional, para incluir no curriculo
oficial da Rede de Ensino a obrigatoriedade da tematica "Historia e Cultura Afro-
Brasileira", e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/2003/110.639.htm

BRASIL. Ministério da Educacédo. Conselho Nacional de Educagao. Conselho Pleno.
Parecer CNE/CP no 003, de 10 mar. 2004. Disponivel  em:
http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/003.pdf

BRASIL. Ministério da Educacédo. Conselho Nacional de Educagao. Conselho Pleno.
Resolugédo n. 1, de 17 de junho de 2004. Institui Diretrizes Curriculares Nacionais para
a Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais e para o Ensino de Histéria e Cultura Afro-
Brasileira e Africana. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/res012004.pdf

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos.
Decreto no 5.626, de 22 de dezembro de 2005. Regulamenta a Lei no 10.436, de 24 de
abril de 2002, que dispde sobre a Lingua Brasileira de Sinais - Libras, e o art. 18 da Lei
no 10.098, de 19 de dezembro  de 2000. Disponivel em:
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm

BRASIL. Ministério da Educacgao. Gabinete do Ministro. Portaria Normativa no 40, de 12
de dezembro de 2007. Institui o e-MEC, sistema eletronico de fluxo de trabalho e
gerenciamento de informagdes relativas aos processos de regulagdo, avaliagdo e
supervisdo da educacéao superior no sistema federal de educacéo, e o Cadastro e-MEC
de Instituigdes e Cursos Superiores e consolida disposi¢des sobre indicadores de
qualidade, banco de avaliadores (Basis) e o Exame Nacional de Desempenho de
Estudantes (ENADE) e outras disposicoes. Disponivel em:

http://www2.mec.gov.br/sapiens/portarias/port40.pdf



BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos. Lei
no 11.645, de 10 de margo de 2008. Altera a Lei n. 9.394, de 20 de dezembro de 1996,
modificada pela Lei n. 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as diretrizes e
bases da educacdo nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de ensino a
obrigatoriedade da tematica “Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”. Disponivel
em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/I11645.htm

BRASIL. Comissdo Nacional de Avaliagdo da Educacédo Superior. Resolugdo no 1, de
17 de junho de 2010. Normatiza o Nucleo Docente Estruturante e da outras providéncias.
Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&task=doc_download&gid=688
5&ltemid

BRASIL. Ministério da Educacédo. Conselho Nacional de Educagao. Conselho Pleno.
Resolugdo no 1, de 30 de maio de 2012. Estabelece Diretrizes Nacionais para a
Educacao em Direitos Humanos. Disponivel em:

http://portal.mec.gov.br/dmdocuments/rcp001_12.pdf

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos. Lei
no 12.764, de 27 de dezembro de 2012. Institui a Politica Nacional de Prote¢ao dos
Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista; e altera o § 3o do art. 98 da Lei
no 8.112, de 11 de dezembro de 1990. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2012/lei/112764.htm

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos. Lei
n. 13.005, de 25 de junho de 2014. Aprova o Plano Nacional de Educacgao - PNE e da
outras providéncias. http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-
2014/2014/1€i/113005.htm
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BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos.
Decreto n. 9.057, de 25 de maio de 2017. Regulamenta o art. 80 da Lei no 9.394, de 20
de dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacédo nacional.
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2017/Decreto/D9057 .htm#art24

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacao. Conselho Pleno.
Resolucao n. 7, de 18 de dezembro de 2018. Estabelece as Diretrizes para a Extensao
na Educacado Superior Brasileira e regimenta o disposto na Meta 12.7 da Lei n.
13.005/2014, que aprova o Plano Nacional de Educacédo — PNE 2014 -2024 e da outras
providéncias.
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=10425
1-rces007-18&category_slug=dezembro-2018-pdf&ltemid=30192

BRASIL. Ministério da Educacédo. Conselho Nacional de Educagédo. Conselho Pleno.
Resolugado n. 1, de 5 de janeiro de 2021. Define as Diretrizes Curriculares Nacionais
Gerais para a Educacéao Profissional e Tecnoldgica.
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=16793
1-rcp001-21&category_slug=janeiro-2021-pdf&ltemid=30192

BRASIL. Presidéncia da Republica. Casa Civil. Subchefia para Assuntos Juridicos.
Decreto n. 5.154/2004 que regulamenta o § 2° do art. 36 e os arts. 39 a 41 da Lei n.
9.394/96, que estabelece as diretrizes e bases da educagao nacional, e da outras
providéncias. https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-
2006/2004/Decreto/D5154.htm

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacdo. Camara de
Educacgao Superior. Parecer CNE/CES n. 436/2001, aprovado em 2 de abril de 2001 -
Orientagdes sobre os Cursos Superiores de Tecnologia - Formagao de Tecndlogo.
http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/CES04 36.pdf
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BRASIL. Ministério da Educacéo. Conselho Nacional de Educagédo. Conselho Pleno.
Parecer CNE/CP n. 29/2002, aprovado em 3 de dezembro de 2002 - Diretrizes
Curriculares Nacionais Gerais para a organizagao e o funcionamento dos cursos

superiores de tecnologia. http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/cp29.pdf

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacao. Conselho Pleno.
Resolucao CNE/CP n. 3, de 18 de dezembro de 2002 - Institui as Diretrizes Curriculares
Nacionais Gerais para a organizagdo e o funcionamento dos cursos superiores de
tecnologia.
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=16794
1-rcp003-02&category_slug=janeiro-2021-pdf&ltemid=30192

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacdo. Cémara de
Educacao Superior. Parecer CNE/CES n. 277/2006, aprovado em 7 de dezembro de
2006 - Nova forma de organizacdo da Educacdo Profissional e Tecnoldégica de

graduacéo. http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/pces277_06.pdf

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacdo. Cémara de
Educacao Superior. Parecer CNE/CES n. 19/2008, aprovado em 31 de janeiro de 2008
- Consulta sobre o aproveitamento de competéncia de que trata o art. 9° da Resolucéo
CNE/CP n. 3/2002, que institui as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a
organizagcdéo e o funcionamento dos cursos superiores de tecnologia.

http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/2008/pces019_08.pdf

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacdo. Cémara de
Educacgao Superior. Parecer CNE/CES n. 239/2008, aprovado em 6 de novembro de
2008 - Carga horaria das atividades complementares nos cursos superiores de

tecnologia. http://portal.mec.gov.br/cne/arquivos/pdf/2008/pces239 08.pdf

BRASIL. Ministério da Educacéo. Conselho Nacional de Educagédo. Conselho Pleno.
Parecer CNE/CP n. 7/2020, aprovado em 19 de maio de 2020 - Diretrizes Curriculares

12



Nacionais para a Educacéao Profissional e Tecnoldgica, a partir da Lei n. 11.741/2008,

que deu nova redacgao a Lei de Diretrizes e Bases da Educacéo Nacional (LDB).

BRASIL. Ministério da Educacdo. Conselho Nacional de Educacao. Conselho Pleno.
Parecer CNE/CP n. 17/2020, aprovado em 10 de novembro de 2020 - Reanalise do
Parecer CNE/CP n. 7, de 19 de maio de 2020, que tratou das Diretrizes Curriculares
Nacionais para a Educacao Profissional e Tecnoldgica, a partir da Lei n. 11.741/2008,
que deu nova redagao a Lei de Diretrizes e Bases da Educac&o Nacional (LDB).
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=16634
1-pcp017-20&category_slug=novembro-2020-pdf&Iltemid=30192

BRASIL. Ministério da Educacédo. Conselho Nacional de Educagédo. Conselho Pleno.
Resolugao n. 1, de 5 de janeiro de 2021. Define as Diretrizes Curriculares Nacionais
Gerais para a Educacéao Profissional e Tecnoldgica.
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=16793
1-rcp001-21&category_slug=janeiro-2021-pdf&ltemid=30192

Resolugdo n. 22/2021 do CONSUNI/UFSB, que dispde sobre o Regimento Geral da
Universidade Federal do Sul da Bahia — UFSB.

Resolugéo n. 04/2018 do CONSUNI/UFSB, que dispdem sobre a criagédo de NDE para

cursos de graduagao.

Resolucao n. 27/2019 do CONSUNI/UFSB, que dispbe sobre a criacdo de cursos de

graduacéo, elaboracgao e reformulacao de Projetos Pedagogicos de Cursos da UFSB

Resolucao n. 13/2021 do CONSUNI/UFSB, que dispbe sobre a curricularizagdo das

atividades de extensao nos cursos de graduacgao
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Resolugao n. 18/2020 do CONSUNI/UFSB, que regulamenta a oferta dos servigos do
Sistema de Bibliotecas da Universidade Federal do Sul da Bahia e da outras

providéncias.

4. CONTEXTO E JUSTIFICATIVA
4.1. Importancia do Curso para a regiao Sul da Bahia

O cacau é a terceira commodity agricola mais importante comercializada no
mundo em termos de valor. O Brasil ja foi o maior exportador de cacau e hoje ocupa a
sétima posicdo na produgao mundial, de aproximadamente 4,5 milhdes de toneladas,
considerada relativamente estavel desde 2010.

Os principais estados produtores de cacau do Brasil sdo Bahia, Para, Espirito
Santo, Amazonas, Rondénia e Mato Grosso. Em 2021, a Bahia consolidou sua lideranca
na entrega de améndoas para a industria, batendo safra recorde de 140.928 toneladas,
com aumento de 39,72% em relacao a 2020.

A regido cacaueira da Bahia, dentro da divisdo do IBGE, esta localizada na
Mesorregidao denominada Sul Baiano que engloba, por sua vez, trés microrregides:
Microrregidao de Valenga (Baixo Sul) que compreende 10 municipios; Microrregiao
[lhéus-Itabuna (Cacaueira), com 41 municipios e Microrregido de Porto Seguro (Extremo
Sul), com 19 municipios. Estas regides englobam a Costa do Cacau, do Descobrimento,
das Baleias e do Dendé, onde estéo localizadas a grande maioria das propriedades que
cultivam o cacaueiro no estado da Bahia. Dentro do territério baiano, na Microrregido
[lhéus-Itabuna a cacauicultura ganhou destaque a partir do inicio do séc. XX, quando se
tornou definitivamente principal atividade econémica e, atualmente, corresponde a
praticamente 72% da area destinada a agropecuaria no sul da Bahia.

A Microrregiao llhéus-ltabuna € de clima tropical umido, com temperaturas
médias anuais variando entre maximas superiores a 24°C e minimas de 21°C. Sem
estacdo seca, as chuvas costumam ocorrer ao longo de todo o ano, com indices de
pluviosidade superiores a 1000 mm, podendo chegar a 2300 mm em alguns locais. Com
vegetacdo original predominantemente de Mata Atlantica, a regido é conhecida
mundialmente como hotspot da biodiversidade floristica, sendo a segunda em numero

de espécies arboreas por hectare, com elevado indice de endemismo.
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Em razdo de sua fitofisionomia predominante, o inicio da ocupagao no Sul da
Bahia se deu pelo extrativismo do pau-brasil e outras espécies nativas. No entanto, foi
o cultivo da cana-de-agucar o principal responsavel pelo povoamento e instalacdo dos
primeiros povoados até o final do séc. XVII, que posteriormente se diversifica com
producdo de mandioca, feijao, milho. Do final do séc. XVIIlI ao inicio do XIX, séo
introduzidas as culturas do café e cacau, este ultimo se consolidando como principal
atividade no inicio do séc. XX.

Desde a sua consolidagao, a cacauicultura regional atravessa ciclicidades na sua
produtividade. Diferentes fatores socioeconémicos somados a necessidade do manejo
da floresta nativa para o estabelecimento da lavoura fizeram com que na regidao Sul da
Bahia, o sistema de cultivo sob a sombra da floresta se estabelecesse e criasse uma
identidade agroflorestal propria —a Cabruca.

A cabruca como modelo agroecossistémico contribui para a conservagdo dos
fragmentos remanescentes da Mata Atlantica na Microrregi&o lIhéus-ltabuna, ao mesmo
tempo que ganha identidade socioeconémica entre os pequenos agricultores familiares,
quilombolas, assentamentos da reforma agraria, etc. Nos ultimos anos, esse modelo
vem ganhando destaque mundial, a medida que se estabelece dentro do nicho de
sistemas colaborativos e sustentaveis de produgao de alimentos, influenciados por um
mercado consumidor exigente e atento aos processos de certificagdes de qualidade e
procedéncia como mecanismos de verificagdo e comprovagao de seguranga alimentar.
Assim, no ano de 2018, a Associagao Cacau Sul Bahia, integrada por produtores de
cacau e chocolate da Mesorregiao do Sul Baiano, recebeu a certificacdo de Indicagao
Geografica de Procedéncia (IP) Sul da Bahia pelo INPI. Este reconhecimento foi fruto
do trabalho de uma rede colaborativa formada por diferentes atores sociais preocupados
em nao apenas qualificar a produ¢ao, mas também em criar novas estratégias para o
fortalecimento dos produtores, com especial atengcao para os de pequeno porte.

O sistema cabruca é denominado sustentavel, pois mantém remanescentes
florestais de grande importancia ecolégica e ambiental. Além desse sistema de cultivo,
0 cacau é cultivado também em consércio com outras espécies de interesse econémico
(seringueira, coco da Bahia, mandioca, acgai, caja, bananeira e mandioca, sendo essas

duas muito indicadas para o sombreamento do cacaueiro durante o desenvolvimento
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inicial das plantas) e também no sistema a pleno sol, porém, esses dois ultimos em
menor expressao em relagao ao sistema cabruca.

Alguns dos arranjos de sistemas agroflorestais empregados no Sul da Bahia
notabilizam-se por oferecer um modelo socialmente inclusivo pela agregagao de renda,
gerando melhor perspectiva para as pessoas envolvidas, de valor cultural pelo
aproveitamento dos saberes e tradicdes existentes, e de importancia ambiental pelas
interacbes entre os componentes envolvidos, permitindo que o sistema simule as
funcdes ecoldgicas do ambiente natural. O conjunto desses fatores tornam os sistemas
agroflorestais um modelo oportuno para a revitalizagdo da economia do Sul da Bahia
dentro de uma percepgao mais justa e sustentavel.

A nivel regional, em fungdo da grande importancia da atividade cacaueira, ha
necessidade de renovagao da cadeia produtiva, com destaque de atuagdo em sistemas
de producgao inovadores, manejo adequado dos sistemas produtivos ja consagrados,
melhoramento genético e utilizagdo de clones produtivos e tolerantes a doengas, manejo
dos cacaueiros com podas adequadas, manutencao de niveis adequados de fertilidade
do solo, aumentar os niveis de mecanizagao integral da cultura e aplicagdo do uso de
tecnologias. A viabilidade de implantagdo da mecanizagao sera possivel por meio de
estratégias focada no espago conceitual, priorizando as condigdes agrondmicas ideais
para melhor produtividade do cacau, seguido por um melhor desempenho operacional
mecanizado através da sistematizacido das areas produtivas.

A Microrregido abriga duas instituicdes que, ao longo das ultimas décadas,
contribuem sobremaneira no avango de pesquisas para o setor produtivo da
cacauicultura. A CEPLAC, Comissao Executiva para o Plano da Lavoura Cacaueira,
juntamente com a UESC, Universidade Estadual Santa Cruz, desenvolveram juntas
cerca de 250 de trabalhos de iniciacao cientifica, mais de 60 dissertacbes de mestrado
e mais de 25 teses de doutorado. Ainda assim, a qualificacdo de recursos humanos para
atuar no aprimoramento do setor produtivo de cacau apresenta alta aderéncia e
demanda regional, enquanto visa proporcionar o aumento da produtividade e a retomada
do desenvolvimento econdmico e social da regidao, além do aprimoramento da cadeia

produtiva a nivel nacional.
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Em todo o pais, atualmente, a industria processadora de cacau emprega
diretamente quase 29 mil pessoas, conforme dados da Associacdo das Industrias
Processadoras de Cacau (AIPC) e do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE). Na Bahia, a regido cacaueira mobiliza pelo menos trés milhdes de pessoas em
110 municipios. As principais empresas processadoras localizadas no Sul da Bahia sao
a Cargill, a Barry Callebaut e a Nestlé. Juntas elas absorvem cerca de 241.970 t de
cacau em améndoas e transformam em liquor, torta, manteiga e p6 de cacau. As
préprias processadoras também compram cacau em améndoas diretamente dos
produtores. Além disso, as cooperativas de produtores de cacau exercem um papel
relevante nesse cenario, a exemplo da Cooperativa Agricola Gandu Ltda (COOPAG),
que atualmente adquire de associados 29.000 sacos de améndoas de cacau por ano.

Com os atuais pregos internacionais da améndoa do cacau e a procura por
améndoas de qualidade para producédo de chocolates finos, gourmet e outros, é
crescente a necessidade de aumento da produgao de cacau, de forma sustentavel. O
manejo da produgdo de cacau depende de fatores edaficos, climaticos e biolégicos e
devido as altas temperaturas e o elevado indice pluviométrico tendem a favorecer a
aceleracao da perda de nutrientes através da erosao e lixiviagdo, além de contribuirem
para a acidificagdo e redugao da fertilidade do solo. A substituicdo da vegetacgao nativa
por plantas cultivadas provoca o empobrecimento do solo, devido a queima dos residuos
e perdas por erosdo. Com a continuidade da degradacao do solo, a area perde o seu
potencial produtivo, reduzindo a oferta de alimentos e produtos florestais de interesse
comercial, 0 que contribui para diminuir a renda do produtor. Como alternativa a este
problema, faz-se o emprego de sistemas agroflorestais, cujos modelos constituem uma
interface entre a agricultura e a floresta, assim como o sistema de produgado: cacau
cabruca. Sistema este predominante na regido sul baiana.

A demanda por profissionais com conhecimento na cadeia produtiva de cacau,
que compreendam desde os sistemas de producdo e manejos empregados até a
producgédo do chocolate de qualidade, é crescente na regido e torna-se imprescindivel a
oferta de cursos para o atendimento desta necessidade.

Este documento apresenta o projeto pedagogico do Curso Tecnologia em

Producdo de Cacau e Chocolate — nivel tecnolégico (ltinerario Continuo) da
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Universidade Federal do Sul da Bahia - UFSB, e tem como propdsito transferir
informacdes que possibilitem a formacao de novas competéncias com visao critica e
consciente na construgéo e aplicacao do conhecimento.

O desenvolvimento socioecondmico e a planejamento territorial podem
proporcionar a formacao qualificada para atendimento as demandas atuais e futuras dos
problemas relacionados com o processo produtivo cacaueiro, especialmente nos
processos de tomada de decisdo relacionadas com a gestao agricola por meio do
manejo e uso de tecnologias para os futuros profissionais da cacauicultura.

Ainda, o Brasil é carente de profissionais de nivel superior na producéo de cacau
envolvidos com 0 manejo e uso de tecnologias para a maximizagao produtiva, de certa
forma, isso se deve a pequena quantidade de cursos de graduacgéo ofertados no pais

frente as demandas crescentes desses profissionais.

4.2. Processo de construcao e atualizagao do Projeto Pedagégico de Curso (PPC)

O Curso Superior de Tecnologia em Produgdo de Cacau e Chocolate — nivel
tecnologico (Itinerario Continuo), implementado pela Universidade Federal do Sul da
Bahia (UFSB) em parceria com a Secretaria de Educacao do Estado da Bahia (SEC-
BA), compromete-se a ofertar um programa com qualidade em toda a cadeia produtiva
do cacau a partir de um intercambio de saberes e grande envolvimento da comunidade
regional do Sul da Bahia, em especial pequenos e médios produtores de cacau e
chocolates. A oferta do curso esta pautada no aprimoramento da atividade cacaueira na
regido supracitada a partir da formagéo de profissionais qualificados na proposigéo e
implementacao de técnicas adequadas de cultivo, manejo, colheita e pds-colheita do
cacau, bem como na producao de chocolates e subprodutos.

A intensificagcdo das discussdes referentes a concepcdo e a implantacdo da
proposta do lItinerario Continuo deu-se no inicio de 2019, marcada, especialmente, por
uma reunido ocorrida no Instituto Anisio Teixeira, em Salvador, com a participacao de
representantes da Pro-reitoria de Gestao Académica (PROGEAC/UFSB), da SEC-BA e
do Itau Educacao e Trabalho da Fundacao Itau para Educacao e Cultura, instituicao

parceira e responsavel pelo apoio técnico na elaboragao da proposta.
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ApoOs essas discussdes iniciais e definicdo da area dos cursos (técnico e
tecnoldgico) pela comissao gestora, foram integrados a equipe docentes da SEC-BA, do
Centro de Formacdo em Ciéncias Agroflorestais (CFCAf/UFSB) e do Centro de
Formagdo em Tecnociéncias e Inovagdo (CFTCI/UFSB). Neste processo, foram
realizadas diversas reunides, de acordo com um cronograma previamente definido, no
intuito de firmar a parceria e aprofundar as discussdes referentes a concepcao, a
estrutura e a implantacao dos cursos, definicdo do local de oferta, tipos de curso, formas
de elaboracdo dos Projetos Pedagogicos, parcerias e composicdo de grupos de
trabalho.

A proposta dos cursos esta focada no estabelecimento de um Itinerario Continuo,
considerando a construcdo de um percurso formativo onde o/a discente inicia as
atividades em um curso técnico, ofertado pela SEC-BA, e que, via edital especifico,
ingresse na UFSB para dar continuidade aos seus estudos e formagdo em um curso
superior de tecnologia. A partir de uma construgdo conjunta, foram elaborados os
Projetos Pedagogicos dos Cursos Técnico (SEC-BA), com énfase em agroindustria, e
do Tecnologico (UFSB), focado, especialmente, na cadeia produtiva de cacau. Tal
concepgao conjunta objetiva o aproveitamento de competéncias e evitar o
sombreamento dos Componentes Curriculares, para esses discentes do itinerario
continuo, com melhor otimizagao dos recursos materiais, financeiros e humanos.

A partir de visitas técnicas, como a realizada no Instituto Biofabrica de Cacau
(lhéus/Bahia) e no Colégio Estadual de Educacédo Profissional do Chocolate Nelson
Schaun (CEEP), e conversas com demais atores regionais envolvidos na producao de
cacau e chocolates, foi realizado um levantamento das etapas desta cadeia produtiva,
de modo a definir os aspectos da formacgao profissional que caberia a formacao técnica,
assim como o que € compativel a formagao tecnologa superior.

O curso técnico entrou em funcionamento no CEEP do Chocolate Nelson Schaun
em 2020, com a entrada de duas turmas de 12 série, formadas por 35 estudantes/turma,
sendo o ingresso anual. Este curso tem duracéo de trés anos e possui matriz curricular
composta por componentes curriculares da Base Nacional Comum Curricular e da
Formacgao Profissional, com atendimento as areas especificas com énfase em produgao

de cacau, chocolates e derivados. A expectativa é que, apds a conclusao desta primeira
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etapa, os discentes ingressem no curso tecnologico da UFSB para dar continuidade a
sua formacgao.

Para o Curso Superior de Tecnologia, a formalizagao dos Grupos de Trabalho
ocorreu em duas etapas, a primeira firmada a partir da Portaria PROGEAC n. 18/2019,
que compbs Grupo de Trabalho inicial, e a segunda a partir da publicagdo da Portaria
CFCAfn. 11/2021, com a composigcao do GT responsavel pela elaboragao do PPC. Além
dos integrantes da UFSB, foi marcante em todo o processo a presenga e atuagao dos
docentes da SEC-BA, especialmente aqueles vinculados ao CEEP, instituigdo escolhida
para a oferta do curso Técnico, e de integrantes do Itau Educagao e Trabalho da
Fundacgao Itau para Educacéao e Cultura.

O GT, instituido pela Portaria CFCAf n. 11/2021, foi formado por docentes do
CFCAf, Unidade Académica responsavel pela oferta do curso, e do CFTCI. Para a
elaboracdo do PPC foram discutidas e definidas questdes referentes as demandas
regionais e nacionais, importancia do curso para o Sul da Bahia, para o pais de modo
geral, e para a UFSB, ao perfil do egresso, competéncias e habilidades, matriz curricular,
componentes curriculares, ementas, dentre outras questdes pertinentes. Vale destacar
que esta proposta, além de aumentar a oferta de vagas de nivel superior na area de
abrangéncia da UFSB, dialoga de forma direta com alguns dos principios da
Universidade, tais como eficiéncia, sustentabilidade, impacto social, ressonancia

regional, pluralidade pedagogica e flexibilidade, e articulagao interinstitucional.

4.3. Instalagdao no Campus Jorge Amado

O Campus Jorge Amado da Universidade Federal do Sul da Bahia esta instalado
em ltabuna, numa regido denominada Costa do Cacau, composta por sete municipios:
Itacaré, Uruguca, lIhéus, Itabuna, Una, Santa Luzia e Canavieiras, com uma populagao
estimada em 2014 de 530.957 mil pessoas. Essa localizacéo € ideal para a instalagcao
do Curso Superior de Tecnologia em Produgdo de Cacau e Chocolate, por ser uma
regido produtora, sendo a cacauicultura uma atividade econdmica/social/ambiental
relevante no territoério, oportunizando a aquisicdo e o compartihamento de
conhecimentos, além de crescimento na carreira devido a profissionalizacdo em nivel

superior, ja que a proposta do curso surgiu para atender as demandas locais e regionais
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por profissionais qualificados em cacauicultura. Em Ilhéus existe um curso técnico em
Agroindustria (com énfase em cacau e chocolate) ofertado pelo governo do Estado e
que tem parceria com a UFSB com objetivo de continuidade aos estudos na area, porém
em nivel superior.

Para a conducado do curso, a localizacdo do Campus favorece um ensino de
exceléncia, pois viabiliza a realizacdo das atividades praticas em campo além da
utilizacdo de parte da infraestrutura da CEPLAC (Comissdo Executiva do Plano da
Lavoura Cacaueira) por meio de acordo de cooperagdo com a UFSB. Além disso, o
curso sera ofertado pelo Centro de Formagdo em Ciéncias Agroflorestais que é
responsavel pela oferta do curso de pds-graduagao /ato sensu de especializagdo em
Tecnologia de Produgdo de Cacau e Chocolate e conta com salas de aula e um
laboratério de biodiversidade que poderdo ser utilizados para a realizagdo de aulas

tedricas e laboratoriais, respectivamente.

5. PRINCIPIOS E ORGANIZAGAO INSTITUCIONAL

A Universidade Federal do Sul da Bahia (UFSB) iniciou suas atividades
académicas em setembro de 2014 nos campi Universitarios localizados nos municipios
de ltabuna (Sede), Porto Seguro e Teixeira de Freitas (Lei n° 12.818, 05 de junho de
2013), em conjunto com as escolas integrantes da Rede Anisio Teixeira de Colégios
Universitarios (Rede CUNI), implantada em escolas da Rede Estadual de Ensino Médio
Publico com grande area de abrangéncia, no Campus de Itabuna (ltabuna, llhéus,
Ibicarai e Coaraci); no Campus de Porto Seguro (Porto Seguro, Santa Cruz Cabralia e
Eunapolis); e no Campus de Teixeira de Freitas (Teixeira de Freitas, Itamaraju e Posto
da Mata).

A Comissao de Implantagéo da UFSB foi designada pelo Ministério da Educagao
(MEC) por meio da Portaria da Secretaria de Educag¢ao Superior (SESu — n. 108/2012,
26 de junho de 2012), e ampliada por representantes das instituigbes parceiras e
consultores voluntarios ad hoc, que desenvolveram suas atividades: em reunides de
trabalho na Universidade Federal da Bahia (UFBA, instituigcdo tutora); em uma série de
audiéncias publicas realizadas nos trés municipios, onde estariam os Campi para a

apresentacao da proposta as instituicbes de educagao superior atuantes na regido e as
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secretarias estaduais de governo, seguidos por seminarios de planejamento académico,
além de consulta publica junto as comunidades académicas das instituicdes parceiras,
as organizagdes sociais e entidades representativas da sociedade civil, apoiada pelas
administragdes municipais da Regido Sul da Bahia, bem como aos 6rgéos e Secretarias
do Governo Estadual e organismos do Governo Federal.
Desse modo, houve a divulgagéo do Plano Orientador da UFSB (17 de dezembro
de 2012) e incluiu subsidios coletados numa série de atividades de apresentagéo e
discussao da proposta junto as instituicdes académicas que atuam na Regiao sul baiana.
A UFSB, conforme definido no Art. 2° de seu Estatuto (Disponivel em:
https://ufsb.edu.br/wp-content/uploads/2015/06/Carta-e-Estatuto.pdf), tem, como razdo
de ser:
I. gerar, difundir e compartilhar conhecimentos e técnicas nos campos das ciéncias,
humanidades, artes, culturas e tecnologias, promovendo a eficiéncia académica e o
pensamento critico-reflexivo nos diversos saberes e praticas;
Il. oferecer formagado académica, educagao continuada e habilitagdo profissional nos
diferentes campos de conhecimento e atuacédo, nos niveis de graduagdo e poés-
graduacgdo, educando para a responsabilidade social e ambiental, visando ao
desenvolvimento humano com ética, sustentabilidade e justica;
[ll. promover a extens&o universitaria, gerando e compartilhando inovagdes, avangos,
perspectivas, propostas, conquistas e beneficios resultantes da criacdo e da pesquisa,
mediante amplo e diversificado intercambio com instituicdes, empresas, organizagdes e
movimentos da sociedade, para o processo de desenvolvimento local, regional, nacional
e global;
IV. fomentar a paz, equidade, solidariedade e aproximacao entre geragdes, povos,
culturas e nagdes, contrapondo-se a toda e qualquer forma de violéncia, preconceito,

intolerancia e segregacao.
Conforme definido no Art. 3° de seu Estatuto (Disponivel em:

https://ufsb.edu.br/wp-content/uploads/2015/06/Carta-e-Estatuto.pdf), a UFSB realiza
suas atividades em conformidade com os principios de:
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I. eficiéncia académica, traduzida na exigéncia de qualidade e relevancia na produgao
de saberes e praticas, com uso otimizado de recursos publicos, coletivos e naturais;

. integracéo social, compreendida como a defesa da equidade no acesso a educagao
e ao conhecimento, para a construgdo de uma sociedade mais justa e feliz, buscando
implantar medidas eficazes que promovam o acolhimento e a permanéncia de
estudantes em situacao de vulnerabilidade social, adotando politicas e acdes afirmativas
para eliminar desigualdades sociais ou segregac¢ao de qualquer natureza;

[1l. compromisso com a educagéao publica, entendido como colaboragdo com a educagao
basica na superacao da imensa divida social brasileira;

IV. compromisso com o desenvolvimento regional, nos aspectos individual, social,
politico, ambiental e econdmico, articulando-se com instancias representativas dos
diversos setores da sociedade, mediante um padrdo equilibrado de relagdo com a

natureza, em perspectivas local e global.

6. POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

A politica Institucional da UFSB no ambito do curso € baseada no Plano
Orientador, no Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) e nas Resolugdes do
CONSUNI da UFSB: n. 16/2020, que altera as disposi¢des do Estatuto da Universidade;
n. 14/2021, que dispde sobre as normas que regulamentam as Atividades de Extenséo;
n. 13/2021, que dispde sobre a curricularizagao das atividades de extensdo nos cursos
de graduacgao; e n. 23/2019, que estabelece o Regimento Geral de Pesquisa e Pds-
Graduagdo. Seguindo orientacbes desses documentos, a universidade deve gerar,
difundir e compartilhar conhecimentos e técnicas no campo das ciéncias, assim como
oferecer formacdo académica nos diversos niveis; promover eficiéncia académica,
traduzida na exigéncia de qualidade e relevancia na produgédo de saberes e praticas,
com uso otimizado de recursos publicos, coletivos e naturais e pensamento critico-
reflexivo.

A instituicdo deve promover a extensao universitaria, gerando e compartilhando
inovacgdes, avancgos, perspectivas, propostas, conquistas e beneficios resultantes da
criacdo e da pesquisa, mediante amplo e diversificado intercambio com instituicdes,

empresas, organizagdbes e movimentos da sociedade, para o processo de
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desenvolvimento local, regional, nacional e global. Na UFSB, preza-se pelo senso de
responsabilidade social e ambiental, fomento a paz, equidade no acesso a educagao e
ao conhecimento, solidariedade e aproximagado entre geragdes, povos, culturas e
nacdes, contrapondo-se a toda e qualquer forma de violéncia, preconceito, intolerancia
e segregacao. Busca-se implantar medidas eficazes que promovam o acolhimento e a
permanéncia de estudantes em situacao de vulnerabilidade social, adotando politicas e
agdes afirmativas para eliminar desigualdades sociais ou segregacao de qualquer
natureza. Tem compromisso com o Desenvolvimento Regional, nos aspectos individual,
social, politico, ambiental e econdmico, articulando-se com instancias representativas
dos diversos setores da sociedade, mediante um padrao equilibrado de relagdo com a
natureza, em perspectivas local e global.

Segundo o Plano Orientador sdo trés os aspectos que fundamentam o eixo
pedagdgico da UFSB: a arquitetura curricular organizada em ciclos de formacgao
(primeiro, segundo e terceiro); o regime letivo quadrimestral e; o pluralismo pedagogico
e uso intensivo de tecnologias digitais de ensino-aprendizagem. E visto em seu PDI que
a UFSB busca cumprir suas responsabilidades estabelecendo modos de relagao
estreitos com o seu territorio de abrangéncia. Tendo como parametro a oferta extensiva
de vagas para as classes mais vulneraveis, os esforgos concentram-se no ensino
voltado ao exercicio da cidadania, a reducédo das desigualdades e ao reconhecimento
de multiplos saberes. Assim, na abertura de cursos a Instituicao verifica a demanda da
comunidade e é a mediadora na apresentacdo de novas profissdes e oportunidades de
formagao ainda nao reconhecidas pela populagédo em geral, buscando compreender a
complexidade da relacéo universidade e mundo do trabalho, na tentativa de compor uma
oferta de cursos diversificada, abrangente e que prime pela inclusdo social. E neste
cenario que se observa a oferta do curso de Tecnologia em Produgdo de Cacau e
Chocolate.

A universidade possui politica de ingresso diferenciado para o curso de
Tecnologia em Produgao de Cacau e Chocolate, que € um curso de primeiro ciclo. Além
do processo de selegao pelo SiSU como nos demais cursos, o ingresso também sera

realizado por meio de edital préprio direcionado aos alunos egressos do curso Técnico
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em Agroindustria do Centro Estadual de Educacao Profissional do Chocolate Nelson
Schaun, no ambito do Programa ltinerario Continuo.

Quanto a politica de Inclusdo e de Permanéncia a UFSB possui o programa de
Acdes Afirmativas, que cria estratégias a fim de possibilitar que estudantes oriundos/as
de escolas publicas ingressem e permanecam na UFSB. A instituicdo adota medidas
que promovam a permanéncia de estudantes em situacdo de vulnerabilidade social,
contribuindo para a redugao da retencao e da evaséao escolar.

A UFSB possui uma politica de Mobilidade Académica Nacional e Internacional
que esta atenta a necessidade de ampliar a dimensao formativa do/a estudante e de
fomentar o intercambio académico e cultural entre as Instituigdes de Ensino Superior. A
instituicdo, com vistas a contextualizagdo do curriculo e a inser¢cdo do/a estudante no
ambiente profissional, preza pelo desenvolvimento de parcerias em 6rgaos e instituicbes
publicas e privadas, bem como com agentes de integracdo social, objetivando a
ampliacado da oferta de vagas e de oportunidades de estagio por meio da celebragao de
Acordos de Cooperagao Técnica e Convénios. Também possui o Programa Institucional
de Monitoria que pretende contribuir para a melhoria do ensino de graduagdo em um
sistema de colaboragao que envolve o/a professor/a e o/a estudante no desenvolvimento
de novas praticas e experiéncias pedagogicas.

A Politica Institucional de Ensino da UFSB prioriza a sélida formagao cidada e
profissional e um ensino tedrico-pratico e contribui para um aprendizado alicergcado no
ensino, pesquisa e extensao, buscando formar um/a profissional capacitado/a para
questionar e resolver problemas na sua area de formacado, prezando pela ética
profissional € compromisso com a sociedade. A politica de ensino considera os
modernos instrumentos de ensino e os instrumentos virtuais de aproximagao
docente/discente. Para o desenvolvimento das atividades dos Componentes
Curriculares do curso poderao ser utilizadas: aulas expositivas e dialogadas; aulas em
laboratdrios; aulas praticas em campo; atividades em grupo; leituras, investigagoes,
interpretagcdes e andlise de materiais bibliograficos; desenvolvimento de projetos
técnicos; estudo de problemas concretos e visitas técnicas. Os/As discentes podem
ainda participar de estagios, de monitorias, de Programa de Educacéao Tutorial (PET) e

de Liga Académica. A Universidade busca a ampliacdo dos espagos para que as
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atividades praticas sejam desenvolvidas em condigdes similares ao do trabalho
profissional.

A politica de Extensao da UFSB considera as seguintes diretrizes conforme o PDI:
institucionalizacao das atividades de extens&o; promocéao da indissociabilidade entre as
atividades de ensino, pesquisa e extensao; compromisso social, com énfase no fomento
ao desenvolvimento de atividades de extensao com grupo e populagdes em situagao de
vulnerabilidade social, econdmica, cultural, ambiental etc.; valorizacdo dos saberes
tradicionais e da relevancia das suas interagdes dialdégicas com a academia, com
reconhecimento de que a sociedade é pluriepistémica; busca por financiamento
governamental e ndo-governamental; promogao do desenvolvimento regional/territorial
por meio de diversificadas atividades de extensao e da interacdo com diferentes atores
com vistas ao controle social, sobretudo no que diz respeito aos direitos humanos;
interdisciplinaridade; promog¢ao das relagbes com o ensino basico da rede publica por
meio de projetos e agdes de extensdo com foco na Rede CUNI e nos Complexos
Integrados; respeito a sustentabilidade; monitoramento, avaliagdo e divulgagdo das
atividades de extensao.

O Curso Superior de Tecnologia em Produgédo de Cacau e Chocolate atendera
aos documentos nacionais que tratam das Politicas para a Educacgao, especialmente a
Meta 12 do PNE, que significa incorporar atividades de extens&o as matrizes curriculares
dos cursos de graduagao, garantindo que 10% da carga horaria total corresponda as
acoes de extensdo (PNE, Meta 12.7). A curricularizagao da extensao sera realizada no
curso por meio de Atividades Curriculares de Extensdo (ACEx) e Componentes
Curriculares de Extensao (CCEx) que serao planejados e oferecidos pelo colegiado do
curso. Além disso, a UFSB oferta bolsas de extensao por meio do Programa Institucional
de Bolsas de Extensdo (PIBEX) e, fomenta apoio financeiro ao desenvolvimento de
atividades de extensao por meio de editais especificos.

A politica de pesquisa na UFSB visa viabilizar programas e projetos de
cooperagao técnico-cientifico e intercambio de docentes através de parcerias entre
instituicbes publicas e privadas e incentivar os/as estudantes a participarem de
Programa de Iniciacdo a Pesquisa, Criagcdo e Inovagao (PIPCI), como bolsistas e de

grupos de pesquisa. Além disso, a Universidade apoia projetos de pesquisa, incentiva a
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submissao de propostas de projetos de pesquisa a editais de agéncias de fomento do
pais e incentiva a divulgagao de resultados de pesquisas, por meio de apoio a publicagédo
de artigos cientificos, livros e capitulos de livros. A formagao em terceiro ciclo, ou seja,
de pés-graduagado pode ser realizada na propria Unidade Académica (CFCAf), que
possui uma especializagdo em Produgdo de Cacau e Chocolate e Programa de Pés-
graduagao em Biossistemas, além de futuros programas em areas afins.

Na UFSB, concebeu-se um projeto de uso intensivo de tecnologias educacionais,
objetivando a aprendizagem hibrida como paradigma pedagdgico, ao considerar o
contexto social e estrutural de boa parte dos/as estudantes que estdo em constante
contato com dispositivos digitais. Assim, a universidade tem trabalhado no planejamento
da capacitagdo continua do corpo docente para uso de Tecnologias Digitais; melhoria
nos ambientes virtuais de aprendizado e adequacéao das estruturas de salas de aula de

transmissao e recepgéo.

7. PERFIL DO CURSO

O curso de Tecnologia em Producgéo de Cacau e Chocolate, legalmente instituido
como um curso regular de graduagao conforme as Diretrizes Curriculares Nacionais
estabelecidas pelo Conselho Nacional de Educagao, visa uma formacao profissional
focada em ciéncia e tecnologia. Esse curso de tecnologia como parte de uma formagao
continua no ambito do Programa ltinerario Continuo possibilita aos alunos a aquisigao
de competéncias e habilidades necessarias para atuar junto ao mercado de trabalho
local e nacional relacionado a produgao de cacau, chocolate e derivados. Tal perfil
formativo também esta relacionado aos cursos de segundo e terceiro ciclo ofertados
pela UFSB que, dependendo dos interesses de cada discente, pode contribuir para essa

verticalizagao da formacao profissional.

7.1. Justificativa de oferta do curso
A cacauicultura € uma importante atividade agricola no Sul da Bahia, entretanto
necessita de uma extensa renovacéo da cadeia produtiva de modo a contribuir com a

retomada do desenvolvimento econdmico e social da regido.

27



Neste sentido, é imprescindivel a adogédo de sistemas de produgao inovadores,
manejo adequado dos sistemas de produgdo, utilizagdo de clones produtivos e
tolerantes a doengas, manejo dos cacaueiros com podas adequadas, manutencio de
niveis adequados de fertilidade do solo. Ressalta-se ainda a necessidade de aumento
dos niveis de mecanizagao integral da cultura, a qual ja é utilizada para o processamento
das améndoas, mas ainda pouco explorada para melhoria da eficiéncia das atividades
em outras etapas do processo produtivo. A adogao das operagdes mecanizadas podera
proporcionar maior sustentabilidade produtiva e econbmica, tais como maior
padronizacao das operagdes, menor dependéncia e maior capacitacdo da mao-de-obra,
assim como uma otimizag¢ao da utilizagdo de recursos, insumos e tempo.

Porém, sao poucos os cursos de formagao profissional na regido que abordam a
cacauicultura em seus curriculos e que atendem a essa demanda por profissionais de
nivel superior capacitados para atuar neste cenario com inovagao e empreendedorismo.
Assim, o curso de Tecnologia em Producdo de Cacau e Chocolate complementa a
disponibilidade de formagao profissional na regido de modo sinérgico aos demais cursos
de graduacdo e pos-graduacado ofertados pelo Centro de Formacdo em Ciéncias
Agroflorestais do CJA/UFSB, aproveitando parte da estrutura fisica disponivel assim
como a formacao profissional dos docentes, principalmente da area agricola e de

alimentos.

7.2. Objetivos do curso
7.2.1. Objetivo Geral

Oferecer condi¢cbes para o desenvolvimento profissional, associado a formacéao
geral humanistica, com a aquisicdo de competéncias e habilidades na area de produgao
de cacau e chocolate de modo a qualifica-lo/a para a atuacdo no mercado de trabalho e
a continuidade dos estudos nos seus diferentes niveis de aprofundamento possibilitando
seu crescimento profissional e humano e contribuindo para o desenvolvimento agricola

da regido Sul da Bahia com uma visé&o critica e empreendedora.

7.2.2. Objetivos Especificos
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A. Habilitar e qualificar profissionais por meio do acesso ao conhecimento técnico-
cientifico sobre a produgdo de cacau e chocolate para que possam atuar nas
diferentes etapas do processo produtivo, desde a produgao até comercializagao,
por meio de uma comunicacdo assertiva e eficaz com foco na inovagao e
responsabilidade sdcioambiental;

B. Oferecer uma formacao cientifica e social critica que atenda as exigéncias do
mercado consumidor e as suas proprias unidades produtivas, contribuindo para
o desenvolvimento sustentavel e o crescimento econdmico da regido Sul da
Bahia;

C. Desenvolver no curso um ensino baseado na pratica por meio de metodologias

de ensino que desperte o aprendizado autdnomo, continuo e empreendedor.

8. PERFIL DO/A EGRESSO/A E MATRIZ DE COMPETENCIAS
8.1. Perfil do/a egresso/a

O/A egresso/a do curso de Tecnologia em Produgdo de Cacau e Chocolate,
denominado/a Tecndlogo em Produgdo de Cacau e Chocolate, tera sélida formagéao
profissional, tecnoldgica, ambiental, empreendedora, critica, ética, moral e reflexiva
baseada em conhecimentos tedricos e praticos voltados para atuar frente ao
desenvolvimento sustentavel da cadeia produtiva do cacau, com énfase no sistema
agroflorestal cacau-cabruca e na produgéo de chocolate. A UFSB formara profissionais
capacitados/as e qualificados/as para atuar, individualmente e/ou em equipe, em agdes
de concepgao, planejamento, implantagao, gerenciamento, monitoramento, avaliagédo e
intervencdo na producdo cacaueira, desde as atividades que antecedem o plantio do

cacau até a produgao agroindustrial de chocolates e outros derivados. O/A graduado/a
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podera atuar no setor publico ou privado, em organizagdes ndo governamentais, como

prestadores/as de servigcos e/ou como profissional autbnomo/a.

8.2. Competéncias e habilidades do/a Tecndélogo/a em Producao de Cacau e
Chocolate

O/A egresso/a do curso de Tecnologia em Produgéo de Cacau e Chocolate deve
desenvolver pelo menos, as seguintes competéncias e habilidades:

Competéncia 1. Elaborar e acompanhar projetos agricolas que explicitem formas de

conciliar a producdo de cacau, com a conservagao dos recursos naturais no intuito de
favorecer o aumento da ciclagem de nutrientes, a producdo de biomassa e a
diversificacao de espécies.

Habilidades:

a. Montar, treinar e coordenar equipes, para que se possa realizar o manejo do cultivo
de cacau, visando estabelecer uma conexao entre ciclagem de nutrientes, biomassa e
diversificagao de espécies;

b. Construir solugdes socioeconomicamente sustentaveis de projetos agricolas que
respeitem caracteristicas do bioma local/regional;

c. Desenvolver projetos técnicos voltados para a produgao de cacau, a partir de sistemas
agricolas, de modo a permitir uma producéo baseada em principios de sustentabilidade;
d. Orientar o manejo sustentavel do cacau junto com outras espécies visando a
agregacao de valor aos produtos da regido sul da Bahia;

e. Aplicar conhecimentos para agregar valor aos produtos da regidao sul da Bahia

considerando o manejo sustentavel do cacau associado a outras espécies.

Competéncia 2. Estruturar e analisar projetos agroindustriais que considerem diferentes

usos dos recursos e residuos, analise de mercado e tecnologias disponiveis que estejam
em conformidade com a legislagdo em vigor e principios de sustentabilidade.
Habilidades:

a. Desenvolver atividades de preservacao e diminuicdo dos impactos ambientais
negativos como requisitos de qualidade de vida e de manutencdo das atividades

agroindustriais;
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b. Promover a produgao agroindustrial a partir da otimizagéo e preservagao dos recursos
naturais e mitigacdo dos danos ambientais para atender os principios da
sustentabilidade;

c. Estimular o consumo sustentavel de matéria-prima, bem como a reutilizacao,
reciclagem, tratamento e/ou disposigdo adequada dos residuos agroindustriais para

agregar valor e/ou aumentar a ecoeficiéncia da produgéo.

Competéncia 3. Planejar processos e produgdao de améndoas, chocolate e derivados,

com foco na transformacdo do mercado consumidor e melhoria da qualidade,
adaptando-se a novos desafios e situagdes emergentes.

Habilidades:

a. Produzir améndoa, chocolate e derivados de modo a propiciar um diferencial
competitivo e de qualidade, com maior aceitagédo frente ao mercado consumidor;

b. Analisar as tendéncias de mercado consumidor e desenvolver produtos e solugbes
convergentes a novos contextos com diferencial competitivo;

c. Prever mudancas no perfil do consumidor quanto a preferéncias e adequar a produgéo

de améndoa, chocolate e derivados para atender essas especificidades.

Competéncia 4. Atuar nos diferentes segmentos da cadeia produtiva do cacau,

exercendo atividades de organizagao e gerenciamento, influenciando nas tomadas de
decisdo com responsabilidade técnica, ética, moral, social e respeitando a
biodiversidade.

Habilidades:

a. Implementar ferramentas de gestao para apoiar a tomada de decisdes respeitando
questdes técnicas, éticas, morais, sociais e ambientais para garantir a qualidade em toda
a cadeia produtiva do cacau;

b. Planejar a producao e o estoque de matéria prima com base na sazonalidade para
garantir atividade produtiva e oferta de produto ao longo do ano;

c. Gerenciar atividades relacionadas ao cultivo, pds-colheita e beneficiamento de

améndoas de modo a garantir a qualidade da produgéo.
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Competéncia 5. Elaborar um plano de negdcio fundamentado em estratégias de

marketing e turismo com foco na valorizag&o da cultura do cacau.

Habilidades:

a. ldentificar ciclos produtivos do cacau e reconhecer seus principais encargos e custeio
relacionados com o sistema de producgéo de cacau e chocolate para construir um plano
de negocio;

b. Reconhecer pontos de valorizagdo e as principais oportunidades de negdcio
relacionados com a produgdo de cacau e chocolate, para empreender com vistas ao
turismo na cultura local;

c. Elaborar estratégias de insercdo de produtos no mercado utilizando ferramentas de
publicizagdo e marketing para valorizagao do produto e da cacauicultura;

d. Aplicar ferramentas de monitoramento das a¢des previstas no plano de negdcio para

acompanhar e avaliar os resultados, propondo mudangas quando necessarias.

9. PROPOSTA PEDAGOGICA
9.1. Compromisso de aprendizagem significativa

O ensino e a aprendizagem para a formacgao de tecndlogas e tecndlogos em
Producao de Cacau e Chocolate deverao atender o compromisso com a aprendizagem
significativa por todo o percurso académico, mesmo ndo sendo a unica estratégia
pedagogica, mas sendo esta uma importante ferramenta para a graduagao neste nivel.

A aprendizagem significativa explora as potencialidades de estudantes que se
inserem em atividades com essa metodologia por trabalhar a transmissdo de
informacdes relacionando estas com a estrutura cognitiva destas/es, pois leva a tona as
discussbes de conceitos ja vistos, principios ja segmentados e experiéncias ja
vivenciadas, algo que sera comumente encontrado nas/os estudantes que ingressaréo,
pois € um curso que se insere muito bem no contexto econdmico e cultural da regiao,
buscando a insercdo de novos conceitos e principios e a fixagdo e a ampliacdo do
conhecimento.

O Colegiado do curso devera estruturar um trabalho para tragar o perfil estudantil
de cada turma ingressante, pois a metodologia como um todo dependera do

conhecimento desta, tanto em termos de constru¢cado de conhecimento e de formas de
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avaliagdo, quanto em demandas estruturais como espaco fisico, ferramentas para
exposicdo de conteudo, equipamentos e insumos experimentais e meios para
realizacdo de atividades externas (aulas praticas em campo, visitas técnicas a
empreendimentos, etc.).

No processo de formacgdo, a aprendizagem significativa deve aumentar a
eficiéncia do ensino-aprendizagem, sendo uma importante ferramenta para promover o

aumento da conversao de estudantes ingressantes em egressos.

9.2. Sistema Integrado de Aprendizagem Compartilhada

Com a oferta de componentes curriculares comuns entre cursos de diferentes
niveis de formacéao (primeiro e segundo ciclo da UFSB), areas do conhecimento, além
de turnos distintos, cria-se a oportunidade de interagdo entre discentes com diferentes
vivéncias. Assim, criam-se ambientes suficientemente diversos para a realizagdo de
trabalhos em equipe que possibilitem uma atuagao conjunta dos discentes na resolugao
das atividades propostas, estimulando dessa forma a aprendizagem compartilhada. Tais
atividades estardo relacionadas principalmente a trabalhos praticos e de campo que
possibilitem maior engajamento e participagdo colaborativa para a resolugdo de

problemas.

9.3. Estrutura académica da UFSB e seu regime de ciclos de formagao

Conforme o Estatuto da UFSB, a proposta pedagogica funda-se em trés
aspectos: regime curricular quadrimestral, propiciando otimizagao de infraestrutura e de
recursos pedagogicos; arquitetura curricular organizada em ciclos de formagéo, com
modularidade progressiva e certificagées independentes a cada ciclo; combinagéo de
pluralismo pedagdgico e uso intensivo de recursos tecnoldgicos de informacéo e
comunicagao.

O regime letivo quadrimestral (trés quadrimestres por ano) possui periodos letivos
de 72 dias, totalizando 216 dias letivos a cada ano, conforme calendario apresentado no
Quadro 1. Esse regime inclui os dias de sabado para atividades de orientacéo, estagios

e avaliacdo, com horarios concentrados em turnos especificos.
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Quadro 1. Calendario anual da UFSB.

Quadrimestre Duracgéao Periodo

Outono 72 dias Fevereiro - margo - abril - maio
Recesso 14 dias Fim de maio

Inverno 72 dias Junho - julho - agosto - setembro
Recesso 14 dias Meados de setembro

Primavera 72 dias Setembro - outubro - novembro - dezembro
Férias 45 dias Natal e més de janeiro (integral)

Na UFSB adota-se o regime de ciclos de formagédo, sendo constituido pelo
primeiro, segundo e terceiro ciclos. O Primeiro Ciclo é comum a todos/as os/as
estudantes de cada area do conhecimento, sendo oferecidas como op¢des de formacéo:
a) Bacharelados Interdisciplinares, que séo cursos de graduagao para formacao geral e
nao profissional, com estrutura modular, progressiva e flexivel, oferecido nas grandes
areas de conhecimento Artes, Ciéncias e Humanidades, e b) Licenciaturas
Interdisciplinares, que sdo cursos de graduagdo com formagao docente para o ensino
basico em grandes areas ou blocos de conhecimento, articulado por uma base cognitiva
compartilhada. O Segundo Ciclo compreende cursos e programas de formacao
profissional e académica em campos e areas de atuacao especificas, destinados a
habilitacdo de trabalhadores/as e intelectuais em carreiras profissionais, atividades
ocupacionais, culturais ou artisticas de nivel superior. O Terceiro Ciclo, por sua vez,
compreende cursos, programas e atividades de ensino e de formacgao, profissional e
académica, nas modalidades pés-graduacéo stricto sensu e lato sensu.

A entrada na Universidade pode se dar em cursos do primeiro ciclo com posterior
ingresso em cursos do segundo ciclo de formagéo ou diretamente no segundo ciclo,
baseando-se em processo seletivo e editais especificos. O ingresso no Terceiro Ciclo &

regulamentado por normas especificas.
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9.4. Acompanhamento de atividades académicas

O acompanhamento académico na UFSB é regulamentado pela Resolugao n.
28/2019, que dispbe sobre o Programa de Acompanhamento Académico (PROA) dos
cursos de graduagao, sendo uma politica institucional de permanéncia estudantil com o
objetivo de instruir as trajetérias académicas e proporcionar aos/as discentes condi¢des
de obter maior conhecimento do modelo institucional e das possibilidades de construgao
de percurso formativo.

Sabendo que o PROA é complementar e ndo deve ser confundido com a
orientagdo académica que comumente é realizada pelos colegiados e suas
coordenagdes, este curso devera também contar com esta outra modalidade, com a
realizacdo de agdes coletivas e individuais, com vistas a uma menor retengéo e a um
melhor rendimento académico de estudantes desde o ingresso até a formagao, bem
como para um melhor conhecimento ou uma melhor preparacéo para as possiveis

migracdes dentro dos ciclos comuns da UFSB.

9.5. Tecnologias da Informagcdo e Comunicacdo no processo de ensino e
aprendizagem

As tecnologias de informagao e comunicagao sdo adotadas em todo o processo
de ensino e aprendizagem dos cursos da UFSB, buscando criar e garantir a assimilagao
dos conteudos curriculares pelo/a estudante e a construcdo de habilidades e
competéncia para a futura agdo profissional. As tecnologias proporcionam-lhe a
construgao de saberes a partir da comunicabilidade e das interagdées com um mundo de
pluralidades, no qual ndo ha limitagbes geograficas e culturais, sendo constante a troca
de conhecimentos e experiéncias entre estudantes e professores/as.

Além disso, assegura-se ao corpo discente o acesso a materiais e recursos
didaticos a qualquer momento e em qualquer local por meio da Rede Nacional de
Pesquisa (RNP) e do Ambiente Virtual de Aprendizagem no SIGAA e em outros como o
Moodle. Dessa forma é possivel, por exemplo, planejar atividades que integrem turmas
em diferentes campi ou garantir a participagéo de especialistas que estejam fisicamente
em outros locais durante as aulas, em debates, palestras, conferéncias e similares. Isso

possibilita aos/as estudantes experiéncias diferenciadas no processo de ensino e
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aprendizagem, incluindo contato com conhecimentos inovadores e atuais no campo da
Tecnologia em Produgédo de Cacau e Chocolate, uma vez que permite a conexao com
saberes que estdo além dos limites fisicos da Universidade, o que refletira na pratica

profissional qualificada dos/das futuros/as tecnologos/as.

10. ARQUITETURA CURRICULAR

O curriculo do curso de Tecnologia em Produg¢ao de Cacau e Chocolate é dividido
em 9 (nove) quadrimestres, totalizando 3 anos para sua integralizagdo, com uma carga
horaria total de 3040 horas. Os componentes curriculares sdo divididos em formacao
geral e formacgéo especifica, caracterizando-se pela interdisciplinaridade e associagao
de carga horaria tedrica e pratica no percurso de formagao profissional.

O curriculo apresentado para o curso de Tecnologia em Producédo de Cacau e

Chocolate é dividido em componentes de formacéao geral e formagéo especifica.

10.1. Formacgao Geral

A formacédo geral compreende um conjunto de componentes curriculares
obrigatorios comuns aos cursos de graduag¢ao da UFSB, com o objetivo de “preparar o/a
estudante para a vivéncia académica e cidada, com énfase na complexidade das
relagdes entre ciéncia, tecnologia e sociedade; no aprimoramento de praticas
contemporaneas de interagao; e no reconhecimento da importancia da arte e da cultura
na constituicdo dos sujeitos”, conforme Resolugdo CONSUNI n. 10/2020. O/A discente
devera cumprir uma carga horaria minima de 420 horas (28 créditos) distribuidas em
diferentes eixos conforme Quadro 2.
Quadro 2. Distribuicdo por eixos dos componentes de formagao geral no curso de

Tecnologia em Produgéo de Cacau e Chocolate.

Eixo/Componente Curricular Créditos Carga Horaria
Eixo Artes e Humanidades na Formagao Cidada 8 120
Arte e territorio 4 60

Experiéncia do sensivel 4 60
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Humanidades, interculturalidades e metamorfoses sociais 60
Universidade e sociedade 60
Eixo Ciéncias na Formacao Cidada 60
Ciéncia e cotidiano 60
Ciéncia, sociedade e ética 60
Saude unica: humana, animal e ambiental 60
Eixo Matematica e Computacao 90
Ambientes virtuais e colaborativos de ensino- 30
aprendizagem

Fundamentos de Estatistica 30
Fundamentos de Matematica 30
Eixo Producdes Textuais Académicas 90
Estratégias de leitura em Lingua Inglesa 60
Lingua inglesa e cultura 60
Eixo Linguas Estrangeiras 60
Oficina de textos académicos 60
Artigo cientifico e exposigao oral 30
Autoria na producéo do texto académico 30

O estudante ndo integralizara o curso caso n&o tenha cumprido a carga horaria

total e os créditos da Formacéao Geral.
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10.2. Formacgao Especifica

A formagao especifica conta com uma carga horaria total de 2620 horas. Os

componentes curriculares da formagéao especifica estdo organizados da seguinte forma:

- Componentes curriculares obrigatorios especificos - 1710 horas

- Componentes curriculares optativos - 240 horas

- Atividades complementares - 120 horas

- Atividades de extensio - 310 horas

- Estagio curricular obrigatorio - 180 horas

- Trabalho de conclusio de curso - 60 horas

Os componentes curriculares obrigatorios sdo apresentados no quadro abaixo:

Quadro 3. Componentes Curriculares Obrigatorios que constituem a matriz curricular do

curso de Tecnologia em Produgao de Cacau e Chocolate da UFSB e seus respectivos

créditos (Cr), carga horaria total (TO), tedrica (T) e pratica (P), assim como pré-

requisitos.

Nome do Componente

Créditos e Carga

Horaria

Cr

TO T

P

Pré-requisito

Quadrimestre |- 22 Créditos (330h)
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CC FG Eixo de Ciéncias na

4 60 60 -
Formacéao Cidada
CC FG Eixo Producgdes Textuais | 4 60 60 -
CC FG Eixo Artes e
Humanidades na Formacdo | 4 60 60 -
Cidada
CC FC Eixo Matematica e

4 60 60 -
Computacéao
CC FG Eixo Linguas

4 60 60 -
Estrangeiras
Introducéo a Produgao de Cacau | 2 30 15 15

Quadrimestre II- 18 Créditos (270h)

CC FG Eixo Matematica e

2 30 30 -
Computacao (30h)
CC FG Eixo Producgdes Textuais | 2 30 30 -
CC FG Eixo Artes e
Humanidades na Formagdo | 4 60 60 -
Cidada
Introdugcdo a Produgdo de

2 30 30 -
Chocolates
Matematica para as Ciéncias

4 60 60 -
Agrarias
Génese, Morfologia e Fisica do

4 60 45 15
Solo

Quadrimestre lllI- 20 Créditos (300h)

Metodologia Cientifica 2 30 30 -
Representacdes Graficas 2 30 30 -
Microbiologia Geral 4 60 45 15
Morfofisiologia de Espécies| 4 60 45 15

39




Cultivadas
Bioquimica e Citologia Basica 4 60 45 15 -
Fundamentos de  Quimica
_ _ 4 60 60 - -
Aplicados a Cacauicultura
Quadrimestre IV- 20 Créditos (300h)
Fertilidade do Solo e Nutricdo de Génese, Morfologia e
4 60 30 30
Plantas Fisica do Solo
Estatistica e Experimentacao
4 60 45 15 -
Agricola
Agrometeorologia Aplicada a
4 60 45 15 -
Cacauicultura
Manejo de Pragas do Cacaueiro | 4 60 45 15 -
Propagacdo do Cacaueiro e Morfofisiologia de
4 60 45 15
Implantacao da Lavoura Espécies Cultivadas
Quadrimestre V- 20 Créditos (300h)
Adubos e Adubagdo em Fertilidade do Solo e
4 60 30 30
Cacaueiros Nutricdo de Plantas
Manejo de Doengas do
. 4 60 45 15 Microbiologia Geral
Cacaueiro
Morfofisiologia de
Poda do Cacaueiro 4 60 45 15
Espécies Cultivadas
Bioquimica e Citologia
Genética e Melhoramento do Basica;
4 60 45 15
Cacaueiro Morfofisiologia de
Espécies Cultivadas
Topografia 4 60 45 15 -
Quadrimestre VI- 16 Créditos (240h)
Irrigacéo 4 60 45 15 -
] B Introdugéo a Producgao
Sistemas de Producdo de Cacau | 4 60 45 15
de Cacau
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Manejo e Conservagéo do Solo e Fertilidade do Solo e
] 4 60 45 15 o
da Agua Nutricdo de Plantas
Maquinas e Mecanizacdo na Introducéo a Producao
) 4 60 45 15
Cacauicultura de Cacau

Quadrimestre VII- 12 Créditos (180h)

Empreendedorismo e Marketing
4 60 45 15 -
na Cacauicultura

Tecnologia do Processamento
4 60 45 15 -
de Cacau e Chocolates

Tecnologias de Colheita e Pds-
4 60 45 15 -
colheita do Cacau

Quadrimestre VIlI- 14 Créditos (210h)

Desenvolvimento de Novos
2 30 30 0 -
Produtos Oriundos do Cacau

Producdo e Certificagdo de 4 60 45 15 Sistemas de Produgao
Cacau e Chocolate Organico de Cacau

Tecnologias de
Colheita e Pdés-colheita
4 60 45 15 | do Cacau; Tecnologia

do Processamento de

Qualidade e Analise Sensorial

de Améndoas e Chocolates

Cacau e Chocolates

Cooperativismo e
4 60 45 15 -
Associativismo

Quadrimestre IX- 16 Créditos (240h)

o . . 70% da carga horaria
Estagio Curricular Obrigatorio 12 180 0 180 .
curricular

Trabalho de Conclusdode Curso | 4 60 - - -

Os componentes curriculares optativos representam um conjunto de CCs com o

objetivo de ampliar o conhecimento em areas especificas, flexibilizando a oferta e
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percurso académico. Sao apresentados no quadro abaixo os componentes curriculares

optativos.

Quadro 4. Componentes curriculares optativos que compdem a matriz curricular do
curso de Tecnologia em Produgdo de Cacau e Chocolate da UFSB e respectivos

créditos (Cr), carga horaria total (TO), tedrica (T) e pratica (P).

Crédito e Carga Horaria

Nome do Componente

Cr TO T P
Biologia e Controle de Plantas Espontaneas 4 60 45 15
Tecnologia de Aplicagdo de Produtos

4 60 45 15
Fitossanitarios
Controle Biologico de Pragas 4 60 45 15
Entomologia Geral 4 60 45 15
Resisténcia de Plantas a Insetos 4 60 45 15
Libras 4 60 60 0
Meio Ambiente, Cultura e Direitos Humanos 2 30 15 15
Recursos Genéticos na Cabruca 4 60 45 15
Biotecnologia Aplicada a Cacauicultura 4 60 45 15
Plantas  Medicinais, @ Condimentares e

_ 4 60 45 15

Aromaticas
Projetos de Extensdo em Cacauicultura | 4 60 15 45
Projetos de Extensdo em Cacauicultura Il 4 60 15 45
Veiculo Aéreo ndo Tripulado (VANT):

4 60 45 15
Aquisicao e Processamento de Imagens
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Agricultura de Preciséo 4 60 45 15

Topicos Especiais em Cacauicultura 4 60 30 30

10.3. Atividades de Extensao

De acordo com a Resolugao n. 07/2018, da Camara de Educag¢ao Superior do
Conselho Nacional de Educagao, que em seu Artigo 4° estabelece: “As atividades de
extensdo devem compor, no minimo, 10% (dez por cento) do total da carga horaria
curricular estudantil dos cursos de graduagdo, as quais deverdo fazer parte da matriz
curricular dos cursos”’. Neste sentido, para integralizagdo da carga horaria
regulamentada em atividades de extensao, os discentes deverdo cumprir um total de
310 horas.

Para tanto, a UFSB dispde da Resolucdo n. 13/2021 com as diretrizes que
regulamentam a insergéo obrigatdria de atividades de extensao nos curriculos de seus
cursos de graduacao. Séo consideradas atividades de extensao a participagao ativa dos
discentes em programas e projetos de extensao; cursos, minicursos e oficinas de
extensao; eventos de extensao, prestacao de servigos e elaboragdo de produtos, os
quais serao registrados no Histérico Académico do/a estudante como Componentes
Curriculares de Extensdo (CCEx) e Atividades Curriculares de Extensado (ACEx). Os
CCEXx néao poderéo ultrapassar o limite de 50% do total de carga horaria em atividades
de extensao exigida para a integralizag&o curricular no curso.

Sao CCEXx: Projetos de Extensdo em Cacauicultura | e Il, ambos com 60 horas
cada. Enquanto abaixo estado listadas as ACEX, discriminando o tipo de atividade e a

carga horaria.

Quadro 5. Tipo de atividades possiveis de creditagdo como Atividades Curriculares de
Extensao, carga horaria da atividade e carga horaria maxima para o curso de Tecnologia
em Produgéo de Cacau e Chocolate do Campus Jorge Amado da Universidade Federal
do Sul da Bahia.

ATIVIDADE DE EXTENSAO PONTUAGAO
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| - Programas e Projetos de Extensao

Bolsista, colaborador/a, voluntario/a

CH total da atividade

Il - Cursos, Minicursos e Oficinas de Extensao:

Membro da comissao organizadora, ministrante ou

facilitador/a

CH total da atividade

Il - Eventos de Extensao:

Membro da comissao organizadora, ministrante, palestrante,

monitor/a e/ou facilitador/a

CH total da atividade

IV - Prestagao de Servigos:

Membro da comissao organizadora e/ou prestador/a de

servico

CH total da atividade

V - Elaboragao de Produtos:

Membro de equipe de projetos que envolvam contribui¢des
na construgao ou atualizacédo de produtos educativos,

culturais, comunicacionais, tecnolégicos, dentre outros

CH total da atividade

10.4. Matriz Curricular e Representagao Grafica de um Perfil de Formagao

No Quadro 6 é apresentada uma matriz curricular do curso de Tecnologia de

Produgao de Cacau e Chocolate, dividido em 9 quadrimestres, totalizando 3 anos, com

a representagao dos componentes curriculares da formacao geral e especifica.
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Quadro 6. Matriz curricular do curso de Tecnologia em Produgao de Cacau e Chocolate.

Quadrimestre 1

Quadrimestre 2

Quadrimestre 3

Quadrimestre 4

Quadrimestre 5

Quadrimestre 6

Quadrimestre 7

Quadrimestre 8

Quadrimestre 9

CC FG Eixo CC FG Eixo Metodologia Fertilidade do Adubos e Irrigagao (60h) Empreendedoris | Desenvolvimento Estagio
Ciéncias na Matematica e Cientifica (30h) Solo e Nutrigdo Adubacdo em mo e Marketing de Novos Curricular
Formagéao Computagdo de Plantas (60h) Cacaueiros na Cacauicultura Produtos Obrigatorio
Cidada (60h) (30h) (60h) (60h) Oriundos do (180h)
Cacau (30h)
CC FG Eixo CC FG Eixo Representagdes Estatistica e Manejo de Sistemas de Tecnologia do Produgéo e Trabalho de
Produgdes Produgbes Graficas (30h) Experimentacéo Doengas do Produgao de Processamento Certificacdo de Conclusao de
Textuais (60h) Textuais (30h) Agricola (60h) Cacaueiro (60h) Cacau (60h) de Cacau e Cacau e Curso
Chocolates (60h) Chocolate (60h)
Orgénico (60h)
CC FG Eixo CC FG Eixo Microbiologia Geral | Agrometeorologi Poda do Manejo e Tecnologias de Qualidade e
Artes e Artes e (60h) a Aplicada a Cacaueiro (60h) [ Conservagéo do Colheita e P6és | Andlise Sensorial
Humanidades na | Humanidades na Cacauicultura Solo e da Agua Colheita de de Améndoas e
Formagéao Formagéao (60h) (60h) Cacau (60h) Chocolates (60h)
Cidada (60h) Cidada (60h)
CC FG Eixo Introdugéo a Morfofisiologia de Manejo de Genética e Maquinas e Optativo Cooperativismo e
Matematica e Produgao de Espécies Pragas do Melhoramento Mecanizagao na (60h) Associativismo
Computagéo Chocolates (30h) Cultivadas (60h) Cacaueiro (60h) do Cacaueiro Cacauicultura (60h)
(60h) (60h) (60h)
CC FG Eixo Matematica para Bioquimica e Propagacéo do | Topografia (60h) Optativo Optativo Optativo
Linguas Ciéncias Citologia Basica Cacaueiro e (60h) (60h) (60h)
Estrangeiras Agrérias (60h) (60h) Implantagédo da
(60h) Lavoura (60h)
Introducgéao a Génese, Fundamentos de
Producgao de Morfologia e Quimica Aplicados
Cacau (30h) Fisica do Solo a Cacauicultura
(60h) (60h)
Componentes Curriculares Optativos (240h)
Atividades complementares (120h)
Atividades de extensao (310h)
330h 270h 300h 300h 300h 240h 180h 210h 240h
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11. ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Conforme Resolucdo n. 16/2015, as Atividades Complementares compreendem
participacado do/a estudante em atividades artisticas, culturais, esportivas, cientificas e
de representagdo estudantil seja na Universidade, na comunidade, em instituicbes,
organizagdes ou outros espacos, visando a aquisicao e/ou produg¢ado de conhecimentos
e habilidades importantes para o exercicio profissional, o voluntariado e a cidadania, e
que contribuam para a complementacdo da sua formacao pessoal, social, cultural e
académica”. Tais atividades serdo computadas por grupos e tipos de acordo com a carga
horaria da atividade e a carga horaria maxima, conforme Quadro 7. O/A discente devera
cumprir uma carga horaria de no minimo 120 horas em atividades complementares em
pelo menos dois grupos distintos apresentados no Quadro 7.

As atividades complementares serdo desenvolvidas pelos discentes ao longo do
curso de Tecnologia em Produgédo de Cacau e Chocolate.

A validagao das atividades desenvolvidas pelos discentes sera realizada por meio
do colegiado do curso a partir do encaminhamento da documentagdo comprobatdria

pelo/a aluno/a.

Quadro 7. Tipo de atividades possiveis de creditagcdo como Atividades Complementares,
carga horaria da atividade e carga horaria maxima para o Curso Superior de Tecnologia
em Producgéo de Cacau e Chocolate do Campus Jorge Amado da Universidade Federal
do Sul da Bahia.

Atividades Pontuacgao
(Para cada atividade deve ser apresentado respectivo

documento comprobatoério)

GRUPO |

Participagcdo em atividades esportivas 10h por participagao,
limitada a 30h

Cursos de linguas (ndo se computam aqui horas de Limitada a 30h

Componentes Curriculares de linguas obrigatérios
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cursados na UFSB)

Participacédo em atividades artisticas e culturais (musica,

teatro, coral, radioamadorismo, etc.)

Limitada a 12h

Expositor/a, Organizador/a ou Apresentador/a em

atividade artistica ou cultural.

Limitada a 12h

Participacdo em Diretérios, Centros Académicos,

Entidades de Classe, Conselhos e Colegiados da UFSB

15h por quadrimestre,
limitadas a 60h

Participacdo efetiva em trabalhos voluntarios ou
beneficentes, atividades comunitarias, comissdes de
prevencdo de acidentes, associagdes de bairros ou
similares, brigadas de incéndio, associagdes escolares ou

similares

Carga horaria total da
atividade, limitadas a
60h

Engajamento como docente ndo remunerado/a em cursos
preparatorios, de reforgo escolar ou outros cursos de

formacao

Carga horaria total da
atividade, limitadas a
60h

Participacdo em atividades de tutoria ou monitoria

académico-cientifica

Carga horaria do
certificado, limitada a
60h

Participacdo em Atividades de Orientagdo Académica

Limitada a 36h

GRUPO II

Atuacdo como instrutor/a em palestras técnicas,
seminarios, cursos da area especifica, desde que néao

remunerados

Carga horaria da

atividade, limitada a 60h

Participacdo em cursos extraordinarios de sua area de

formacéao, de fundamento cientifico ou de gestao

Carga horaria do

certificado de
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participacao, limitadas a
60h

Participacdo em palestras, congressos, seminarios

técnico-cientificos

Carga horaria do
certificado de
participacao, limitadas a
60h

Apresentacdo ou exposi¢cao de trabalhos em palestras,

congressos e seminarios técnico-cientificos nacionais

10h por apresentacéo,
limitadas a 60h

Apresentacdo ou exposi¢cdo de trabalhos em palestras,

congressos e seminarios técnico- cientificos internacionais

15h por apresentacéo,
limitadas a 60h

Participacdo efetiva na organizacdo de exposicboes e

seminarios de carater técnico-cientifico

Carga horaria do
certificado de
participacao, limitadas a
60h

GRUPO 1lI

Publicacdo de resumos em Anais eventos de carater

técnico-cientifico (autoria ou co-autoria) nacionais

10h por resumo
publicado, limitadas a
60h

Publicagcdo de resumos em Anais eventos de carater

técnico-cientifico (autoria ou co-autoria) internacionais

15h por artigo publicado
em Anais, limitadas a
60h

Publicagdo de artigo de carater técnico-cientifico em

revistas nacionais (autoria ou co-autoria)

35h por artigo publicado

Publicacdo de artigo de carater técnico-cientifico em

revistas internacionais (autoria ou co-autoria)

45h por artigo publicado
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Publicagcdo de artigo em outras areas em revistas | 20h por artigo, limitadas

nacionais/internacionais (autoria ou co-autoria) a 40h.

Estagio n&do obrigatorio na area do curso ou trabalho com | Carga horaria maxima

vinculo empregaticio na area do curso de 100h por ano

Estudante de Iniciacao Cientifica, bolsista ou voluntario/a Maximo de 100h por
ano

Participacdo em projetos técnico-cientificos Carga horaria do

certificado, limitado a
60h

Participagdo em grupos de pesquisa vinculados ao Limitado a 10h

Diretorio de Grupos de Pesquisa do CNPq

12. ESTAGIO CURRICULAR

O estagio curricular pode ser dividido em estagio curricular ndo obrigatério e
estagio curricular obrigatorio. Estagio ndo obrigatério € aquele desenvolvido como
atividade opcional, acrescida a carga horaria regular e obrigatéria, sendo que a carga
horaria desenvolvida pelos discentes nessa modalidade de estagio podera ser
aproveitada como atividades complementares conforme os limites estabelecidos no
Quadro 7. Ja o Estagio Curricular Obrigatorio (ECO) do Curso Superior de Tecnologia
em Produgao de Cacau e Chocolate da UFSB é um Componente Curricular obrigatorio
com carga horaria de 180 horas que constitui atividades programadas de formacgao. As
atividades realizadas neste componente visam assegurar o contato do formando com o
ambiente e a vivéncia do trabalho no campo de atuacdo, possibilitando aos discentes
que conhecimentos, habilidades e atitudes se concretizem em agdes profissionais.

O ECO podera ser realizado em estabelecimentos publicos ou privados, inclusive
na UFSB, mas preferencialmente em outras instituicbes que atuam nos diferentes
segmentos da cadeia produtiva do cacau e do chocolate, assim como seus derivados.
Podem se matricular em ECO discentes que tenham concluido no minimo 70% da carga

horaria curricular do Curso Superior de Tecnologia em Produgao de Cacau e Chocolate.
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A oficializagdo do estagio supervisionado curricular obrigatério se dara por matricula no
componente. Durante o ECO cada discente sera orientado por um docente da UFSB,
preferencialmente vinculado ao Curso Superior de Tecnologia em Produgéo de Cacau e
Chocolate e sera supervisionado no local de realizagdo das atividades de estagio por um
profissional devidamente habilitado, considerando as diferentes areas de atuacéao

profissional do tecnélogo em produgéo de cacau e chocolate.

13. TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

De acordo com a Resolugao CNE/CP n. 1, de 05 de janeiro de 2021 do Conselho
Nacional de Educacédo, que define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a
Educacgao Profissional e Tecnoldgica, o Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) é
componente curricular, que se requerido, deve estar indicado no PPC juntamente com a
carga horaria e, neste sentido, para o Curso Superior de Tecnologia de Produgao de
Cacau e Chocolate sera adotado a obrigatoriedade de execugao para formagao do/a
discente, tendo 60h de carga horaria. O TCC devera ser realizado ao longo do ultimo
ano do curso, buscando o desenvolvimento das competéncias profissionais, com
atividade de sintese e integragdo de conhecimentos na area de producgédo de cacau e
chocolate.

O TCC deve ser desenvolvido individualmente, sob a orientagdo de um docente
vinculado a Universidade Federal do Sul da Bahia, devidamente autorizado pelo
Colegiado de Curso. Para avaliagcédo, devera ser entregue ao final do quadrimestre de
matricula no CC um documento na forma de uma monografia ou de um artigo cientifico,
apresentado para uma banca examinadora composta por, no minimo, trés membros,

incluindo o orientador.

14. SISTEMA DE CREDITAGAO
A UFSB adota um regime de creditagdo compativel com o European Credit
Transfer System (ECTS), vigente no Espago Europeu de Ensino Superior, com dois

principais objetivos:
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A. Acolher com respeito e flexibilidade diferentes tipos de aquisi¢do de conhecimentos e
habilidades: formais, n&o-formais e informais, apresentados pelo/a estudante e
devidamente atestados por um/a docente orientador/a e pelo Colegiado de Curso;

B. Permitir e valorizar a mobilidade internacional dos estudantes da UFSB, favorecendo
o reconhecimento de diplomas e certificados.

Na UFSB, cada CC (Componente Curricular) possui Carga horaria mais Crédito,
onde CH é o numero de horas semanais de aulas e atividades presenciais, incluindo
trabalho de laboratério, aulas praticas, aulas de exercicios ou estudos dirigidos,
realizadas na Universidade. Uma unidade de crédito (Cr) equivale a 15 horas de trabalho
académico ou demonstragédo de dominio de conhecimento, competéncia ou habilidade,
validados pelo Colegiado. Nesse sistema, o crédito é atribuido ao CC ou atividade de um
programa de estudos ou curso. O numero de créditos de cada CC ou atividade pode
variar em cada curso, a depender da importancia atribuida ao volume de trabalho
necessario para que o estudante consiga atingir os resultados exigidos no respectivo
Projeto Pedagdgico do Curso.

A principal caracteristica desse sistema de creditagao diz respeito a centralidade
do processo ensino-aprendizagem, ao invés do sistema tradicional de ensino centrado
na figura do professor e em conteudos e tarefas prefixados. Contudo, a atribuicdo de
créditos ndo deve variar de estudante para estudante, considerando-se a unidade
pedagdgica (atividade, CC ou curso). O crédito, como exposto acima, certifica a atividade
e nao o estudante e, sua notagdo nido sera adaptada conforme o estudante tenha
apresentado um desempenho que se diferencia em qualidade (para mais ou para
menos). Este é papel da nota ou conceito e ndo do crédito. O sistema prevé, entretanto,
procedimentos de tolerdncia ou compensagao quando, por exemplo, uma banca de
exame ou um conselho de equipe docente isenta o estudante de novo reexame na
medida do seu desempenho global no periodo ou, ao invés, recomenda novo exame, a
despeito de uma nota alta, quando o estudante ndo demonstrou durante o periodo
desempenho compativel com uma nota muito acima do seu perfil.

Visando estabelecer classificagdo para obtencédo de certificados e diplomas, as
notas sdo numéricas, variando de zero a dez, com uma casa decimal, conforme Quadro

8. A nota minima para a aprovagao nos componentes curriculares sera 6,0 (seis inteiros).
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Quadro 8. Sistema adotado pela UFSB.

Nota numérica Resultado
6,0a 10,0 Obtencéao de Crédito
3,0a5,9 Crédito condicional
0,0a29 Nao-aprovagao

O Coeficiente de Rendimento Geral (CRG) tem um valor entre 0,00 e 10,00,
expresso com duas casas decimais, e sera calculado de acordo com a seguinte

expressao:

_(MConmpxComC)
CRG= o
Onde:

MComp = média aritmética dos componentes cursados, com aprovacgao e/ou

reprovacao;
CompC = numero de componentes cursados com aprovagao;

CompM = numero de componentes em que o/a estudante se matriculou.

15. ACESSO AO CURSO, MOBILIDADE E APROVEITAMENTO DE ESTUDOS
15.1. Acessibilidade e diversidade

A UFSB por meio da Resolugdo n. 07/2021 estabelece sua politica de
acessibilidade e inclusdo com os seguintes objetivos: | - garantir a acessibilidade e a
inclusdo das/os estudantes, docentes, gestoras/es, técnicos administrativos em
educacao, colaboradoras/es, visitantes e de toda e qualquer pessoa com deficiéncia ou
com transtornos globais do desenvolvimento, altas habilidades/superdotagédo que
frequente a instituicdo, os quais constituem o publico-alvo dessa politica. Il - minimizar
e, se possivel, eliminar as barreiras urbanisticas, atitudinais, arquiteténicas, de
informacgao e comunicagao, tecnoldgica e de transportes que existem na instituicdo e que
restringem a participacao e o desenvolvimento académico e social do publico-alvo desta

Politica; Il - garantir que o publico-alvo desta Politica participe como protagonista na sua
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implementacéo; IV - promover agdes de ensino, pesquisa, extensao e gestdo com vistas
a construir uma instituicado de ensino superior acessivel e inclusiva, permeada por valores
democraticos, éticos e pelo respeito as diferencas e a diversidade; V - ampliar os
processos de ingresso para as/os estudantes publico-alvo desta politica em todos os
ciclos de formacao e cursos oferecidos pela UFSB; desenvolver acdes visando a
permanéncia e o éxito na UFSB das/os estudantes inseridos VI - como publico-alvo desta
politica mediante oferta de condi¢gdes adequadas, adaptagdes e orientagdo pedagdgica
em seu percurso académico; VIl - assegurar a aquisigdo de recursos acessiveis,
inclusivos e de tecnologia assistiva para eliminar as barreiras de aprendizagem,
urbanisticas, atitudinais, arquitetonicas, de informagao e comunicacgao, tecnoldgica e de
transportes ao publico-alvo dessa politica; VIII - contribuir para que as instancias
institucionais trabalhem de forma integrada na busca de acessibilidade e inclusdo na
UFSB; IX - sensibilizar e estimular o envolvimento e a participacdo da comunidade
académica na implementacédo e execucgao desta politica; X - promover continuamente
acgdes institucionais de capacitagao e de formagao continuada em Educacgéo Especial na
Perspectiva da Educacgao Inclusiva para toda comunidade académica, inclusive, por meio
de sua inser¢cao em cursos voltados a gestoras/es, docentes, técnicas/os e curriculos de
cursos de graduacgao, pos-graduagao e extensao.

Para tanto foram estabelecidos seis eixos de atuacédo, sendo: | - Acesso e
Permanéncia; Il - Infraestrutura e Servigos; Il - Formacao Inicial e Continuada para
Inclusédo e Acessibilidade; IV - Acessibilidade Pedagdgica; V - Tecnologia Assistiva; VI -
Comunicacao e Mobilizacado. Assim, busca-se por meio da Politica de A¢des Afirmativas
da instituicdo, adaptacado das instalagdes fisicas, formacao de servidores, docentes e
gestores, flexibilizacdo e adaptacdo de materiais, conteudos e metodologias de ensino,
dentre outros, garantir que os objetivos de sua politica de acessibilidade e inclusdo sejam
atingidos. Para implantagcdo dessa politica foi instituida a Rede de Acessibilidade e
Inclusdo da UFSB, constituida pelo Nucleo de Acessibilidade e Inclusao (NAI), Comisséo
de Acessibilidade e Inclusdo (CTAIl), Setor de Acessibilidade e Inclusdo (SAl) da
Coordenacao de Qualidade de Vida/Pro-reitora de Agdes Afirmativas (PROAF) e demais

estruturas dos Campi e Reitoria a depender das demandas.
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15.2. Forma de Acesso ao Curso

Serao ofertadas anualmente 50 vagas para o Curso Superior de Tecnologia em
Producdo de Cacau e Chocolate, presencialmente, no Campus Jorge Amado, em
Itabuna, BA. Os processos seletivos para ingresso serao realizados por meio de editais
de selecéo gerenciados pela Pré-Reitoria de Gestdo Académica (PROGEAC).

Para acessar o curso, as/os estudantes poderao ingressar das seguintes formas:
Entrada direta pelo SISU, Entrada via edital de ingresso especifico para o programa
Itinerario Continuo no ambito da parceria UFSB/Secretaria de Educacgao do Estado da
Bahia, além de Transferéncia interna, Transferéncia de outra IES e Admissdo de
portadores de diploma. Pela entrada direta, as vagas sao ofertadas pelo Sistema de
Selecao Unificada (SiSU), utilizando-se as notas obtidas pelo/a estudante no ENEM.
Para a entrada via projeto Itinerario Continuo também seréo utilizadas as notas do
ENEM para a classificagdo dos candidatos. Serdo reservadas 50% das vagas para
entrada via SiSu e 50% para o programa ltinerario Continuo. As demais formas de
ingresso sao viabilizadas mediante editais especificos e regulamentagao da Institui¢ao.

O preenchimento das vagas no curso atende aos critérios estabelecidos para as
diferentes modalidades de ingresso da Universidade, conforme resolucao especifica que
dispbe sobre a politica de agdes afirmativas para os processos seletivos aos cursos de
graduacao da UFSB, com os seguintes tipos de cotas, a saber:
| — Candidatos com renda familiar bruta per capita igual ou inferior a um salario minimo
e meio que tenham cursado integralmente o ensino médio em escolas publicas;

Il — Candidatos auto declarados pretos, pardos ou indigenas, com renda familiar bruta
igual ou inferior a um salario minimo e meio per capita e que tenham cursado
integralmente o ensino médio em escolas publicas;

[l — candidatos que, independente da renda, tenham cursado integralmente o ensino
médio em escolas publicas;

IV — Candidatos auto declarados pretos, pardos ou indigenas que, independente da
renda, tenham cursado integralmente o ensino médio em escolas publicas;

V — Vagas supranumerarias para candidatos que pertengcam aos povos indigenas

residentes no territério nacional e regional;
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VI — Vagas supranumerarias para candidatos que pertengam as comunidades
quilombolas e de extrativistas tradicionais;

VII — Vagas supranumerarias para candidatos egressos dos Colégios Universitarios;
VIIl — Vagas supranumerarias para candidatos egressos dos Complexos Integrados de
Educacao;

IX — Vagas supranumerarias para candidatos transexuais e travestis.

15.3. Mobilidade e Aproveitamento de Estudos
15.3.1. Mobilidade

A articulagao interinstitucional na oferta de educagao superior publica na regiao
sul da Bahia e a promoc¢ao da mobilidade nacional e internacional de sua comunidade é
um dos principios politico-institucionais da UFSB.

A UFSB participa do Programa de Mobilidade Académica (convénio ANDIFES)
gue possibilita aos discentes cursar componentes curriculares em outras Instituicdes de
Ensino Superior (IES) que participam do referido programa, assim como receber alunos
destas IES para cursar CCs na UFSB, de acordo com os critérios estabelecidos em cada
convénio. Da mesma forma, o Programa de Mobilidade Virtual em Rede ANDIFES
(PROMOVER ANDIFES) possibilita a mobilidade académica de modo virtual a partir da
oferta de CCs em cursos de graduagdo que podem ser cursados por alunos das
instituicbes que participam desse programa. Atualmente esse programa conta com a
adesdo de 12 Universidades Federais, com uma oferta em 2021 de mais de 1900
CCs/disciplinas e quase 10 mil vagas para os estudantes.

Visando a mobilidade académica internacional, assim como a colaboragao para
realizacdo de pesquisas, a UFSB mantém acordos de cooperagcao com diferentes

instituicdes internacionais, conforme Quadro 9.

Quadro 9. Listagem de acordos estabelecidos entre a UFSB e instituicdes internacionais.

Instituicao Pais Inicio
Universidade de Valparaiso Chile - Valpaiso 2015
Jardim Botanico de NY - NYBG Estados Unidos - NY 2015

Centro Agronomo Tropical de Pesquisa e Ensino | Costa Rica - Turrialba 2016
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- CATIE

Université du Québec a Trois-Riviéres Canada - Trois-Riviéres 2016
Universidade de Coimbra Portugal - Coimbra 2016
Universidade Luséfona de Humanidades e

Tecnologia Portugal - Lisboa 2016
Universidade Popular dos Movimentos Sociais Brasil - Porto Alegre 2016
Universidade de Valéncia - Espanha Espanha - valéncia 2016
Colégio de La Frontera - COLEF México - Tijuana 2018
Universidad Luiz Amigé Colémbia - Medelin 2018
Universidade Nacional de Salta - UNSA Argentina - Salta 2018
Universidad Sérgio Arboleda Colémbia - Bogota 2018
Universidade de Aveiro Portugal - Aveiro 2018
Universidade Autonoma do México - UNAM Mexico 2018
Universidade Alberto Hurtado - UHA Chile 2018
Universidade da Republica do Uruguai Uruguai 2019
Faculdade Latino-Americana de Ciéncias Sociais

FLACSO Diversos 2019
International Cities of Refuge Network - ICORN Roterda - Noruega 2019
Global Center for Advanced Studies - GCAS Irlanda 2020
Universidad Regional Amazonica IKIAM Equador 2020
University of Saskatchewan (Usask) Canada 2020
Leibniz Institute of Plant Genetics and Crop Plant

Research (IPK-Gatersleben) Alemanha 2021

A UFSB, também mantém o compromisso de mobilidade dos discentes, docentes
e técnicos-administrativos no pais, com instituicbes renomadas e com interesses
similares a sua politica educacional. Os convénios sao estabelecidos e formalizados pelo
setor de convénios e transferéncias da UFSB, por onde presta assessoria institucional
para a comunidade académica quanto a formalizagdo de propostas, elaboracdo de

planos de trabalho e analise de minutas de contratos, acordos, convénios, e instrumentos
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congéneres sugeridas pelos setores. Atualmente, os convénios e cooperagao técnica
para atividades e mobilidade nacional celebrada entre a UFSB e demais instituicdes sao

apresentados no quadro 10.

Quadro 10. Listagem de convénios e cooperagdes técnicas estabelecidas entre a UFSB

e instituicdes nacionais.

Comissao Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira - CEPLAC

Defensoria Publica do Estado da Bahia - DPE/BA

Fundacao Quincas Neto

Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia da Bahia - IFBA

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano - IFBAIANO

Instituto de Manejo e Certificacado Florestal e Agricola - IMAFLORA

Instituto do Meio Ambiente e Recursos Hidricos - INEMA

Instituto Arapyau

Instituto Baleia Jubarte

Instituto Biofabrica de Cacau

Ministério Publico do Estado da Bahia

Organizacgao de Conservagao de Terras do Baixo Sul da Bahia - OCT

Plantagdes Michelin da Bahia

Servico Florestal Brasileiro

Teia dos Povos

Universidade Estadual de Santa Cruz - UESC

Universidade Federal do Reconcavo da Bahia - UFRB

Universidade do Estado da Bahia - UNEB

Fundacéo Universidade Federal do Vale do Sdo Francisco - UNIVASF

Fundacéao Universidade Federal do ABC - UFABC

Ilha dos Aquarios

Veracell Celulose S/A

Symbiosis Investimentos e Participagdes S.A.

National Institute of Allergy and Infectious Diseases - NIAID
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Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria - EMBRAPA/Centro Nacional de

Pesquisa com Mandioca e Fruticultura Tropical - CNPMF

15.3.2 Aproveitamento de Estudos

Estudos e atividades desenvolvidas em outra Instituicdo de Ensino Superior ou na
prépria UFSB podem ser convalidados no Curso Superior de Tecnologia em Produgao
de Cacau e Chocolate, desde que atendam ao disposto na Resolugao que dispde sobre
aproveitamento de estudos e dispensa por equivaléncia nos cursos de graduagao da
UFSB.

A solicitacdo devera ser feita pelo/a requerente no Setor de Apoio Académico da
UFSB nos prazos estabelecidos no Calendario Académico e instruidos dos documentos
que atestam a integralizacdo e aprovagdo no CC ou desenvolvimento da atividade,
cabendo ao Colegiado de curso, no qual o/a estudante estiver matriculado/a, deliberar
sobre a solicitagdo de aproveitamento de estudos ou dispensa por equivaléncia.

Para os/as estudantes oriundos/as do Itinerario Continuo sera permitida a
validagado de conhecimentos, aprendizagens e experiéncias realizadas na Educagéao
Profissional Técnica de Nivel Médio. Essa possibilidade esta prevista em diversos
documentos legais, tais como: a Lei n. 9.394/1996, que estabelece as Diretrizes e bases
da educacéo nacional, que em seu Capitulo Il “Da Educagéo Profissional e Tecnoldgica”,
no art. 41, afirma que “O conhecimento adquirido na educacgao profissional e tecnoldgica,
inclusive no trabalho, podera ser objeto de avaliagao, reconhecimento e certificagéo para
prosseguimento ou conclusdo de estudos”; e a Resolugdo CNE/CP n. 1/2021, que
“‘Define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educacido Profissional e

Tecnoldgica”, que em seu art. 5° informa que:

§ 6° Os itinerarios formativos profissionais devem possibilitar um continuo e
articulado aproveitamento de estudos e de experiéncias profissionais
devidamente avaliadas, reconhecidas e certificadas por instituicées e redes de

Educacgao Profissional e Tecnoldgica, criadas nos termos da legislagao vigente.

§ 7° Os itinerarios formativos profissionais podem ocorrer dentro de um curso,
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de uma area tecnoldgica ou de um eixo tecnoldgico, de modo a favorecer a
verticalizagdo da formacdo na Educagdo Profissional e Tecnoldgica,
possibilitando, quando possivel, diferentes percursos formativos, incluindo
programas de aprendizagem profissional, observada a legislacao trabalhista

pertinente.

Tais diretrizes também s&o consubstanciadas no Parecer CNE/CP n. 19/2022,
que dispbe sobre o aproveitamento, em cursos de graduagdo, de saberes,
conhecimentos e competéncias constituidas em diferentes situagdes, formais e nao
formais, inclusive no trabalho. Quando trata especificamente sobre Cursos Superiores
de Tecnologia, esse Parecer ratifica o Parecer CNE/CP n. 29/2002, ao fundamentar a
definicdo de Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para os Cursos Superiores de

Tecnologia, esclarecia que:
[...] o aproveitamento de estudos realizados em cursos sequenciais para fins de
continuidade de estudos em outros cursos regulares, tanto no nivel técnico
quanto no nivel tecnoldgico ou em outros cursos de graduacao, depende, é claro,
da avaliagdo individual do aluno em cada caso, a luz do perfil profissional de
conclusdo do curso no qual se pleiteia o devido aproveitamento de estudos,
segundo o que prescreve o Artigo 41 da LDB.
E ainda, nesta perspectiva, o referido Parecer enfatiza o seguinte:
[.-]
“Obedecidos os critérios de acesso ao ensino superior estabelecidos em lei e
nas normas especificas, sera facultado a estudantes regularmente matriculados
em um determinado curso superior de tecnologia, para o qual foram classificados
em processo seletivo, requerer o aproveitamento de competéncias ja
desenvolvidas e diretamente vinculadas ao perfil profissional do respectivo
curso. Tais competéncias podem ser oriundas de cursos profissionais de nivel
técnico, de outros cursos de nivel superior ou ainda, adquiridas no mundo do
trabalho, nos termos do Artigo 41 da LDB. Cabera a instituicdo ofertante

estabelecer formas de avaliagdo de tais competéncias.

Vale destacar que a avaliagao desse tipo de solicitagdo, como rege o Parecer
CNE/CP n. 29/2002, devera:

[...] ser concretizada, necessariamente, de forma personalizada e néo apenas
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por andlise de ementas curriculares. Nao basta haver correspondéncia entre
eventuais conteudos programaticos. O que deve ser avaliado, para fins de
prosseguimento de estudos, é o efetivo desenvolvimento de competéncias

previstas no perfil profissional de conclusao do curso.

No Curso Superior de Tecnologia em Producao de Cacau e Chocolate, a validagéo
de estudos e de atividades desenvolvidas na Educacgao Profissional Técnica de Nivel
Médio pelos os/as estudantes do Itinerario Continuo devera seguir as mesmas diretrizes
estabelecidas para o aproveitamento de estudos por experiéncias vivenciadas, conforme
disposto na Resolugédo n. 25/2021 da UFSB, devendo ser avaliada a correspondéncia
dessas experiéncias com o conteudo, as competéncias e/ou as habilidades descritas

neste Projeto Pedagdgico de Curso.

16. REGIME DE MATRICULA E INSCRIGAO EM COMPONENTES CURRICULARES

Conforme a Resolucao n. 18/2018 CONSUNI a matricula € o registro institucional
do vinculo entre a UFSB e o/a aluno/a aprovado/a em processo seletivo na instituigao,
a qual sera realizada no inicio do curso conforme prazos e normas estabelecidas em
edital proprio. Assim, a matricula no Curso Superior de Tecnologia em Produgéo de
Cacau e Chocolate esta condicionada a aprovacgao do/a discente em processo seletivo
conforme item 15.2.

A inscricdo do/a discente em componentes curriculares sera realizada
exclusivamente por meio do sistema académico, de acordo com os prazos estabelecidos
no calendario académico. A referida inscricdo é realizada, em trés etapas distintas,
sendo: ) inscrigdo, Il) ajuste de inscricdao e lll) inscricdo extraordinaria, conforme
Resolucéo n. 18/2018 CONSUNI. A cada quadrimestre o/a estudante devera realizar a
inscricdo em CCs, sendo que caso nao se inscreva em nenhum CC durante o
quadrimestre e nao solicite a suspensao temporaria de matricula sua matricula sera

cancelada de oficio, salvo quando a auséncia de ac&o for motivada por for¢ca maior.

17. SISTEMA DE AVALIAGAO DO PROCESSO DE ENSINO E APRENDIZAGEM
Os processos de avaliagdo do ensino e aprendizagem na UFSB sao
fundamentados na interdisciplinaridade, compromisso com aprendizagem significativa,
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criatividade e inovagao, ética e espirito colaborativo. Assim, a avaliagdo do desempenho
académico do/a discente no Curso Superior de Tecnologia em Produgdo de Cacau e
Chocolate sera realizada de forma processual, continua e cumulativa, seguindo as
normas regimentais institucionais assim como a legislagéo vigente.

Para que o/a discente seja considerado/a aprovado/a em um componente
curricular € necessario que o mesmo obtenha no minimo 75% (setenta e cinco por cento)
de frequéncia com relagédo a carga horaria total do CC e nota igual ou superior a 6,0
(seis) na(s) avaliagao(des) realizada(s). Para tanto, durante o quadrimestre devera ser
realizada pelo menos uma atividade avaliativa.

O/A discente que obtiver no minimo 75% de frequéncia nas aulas e uma nota final
entre 3,0 e 5,9 podera, conforme Resolugdo n. 14/2020 CONSUNI, realizar a
Recuperacao de Crédito Condicional (RCC), exceto para os componentes curriculares
de estagio (CCE), praticas de laboratério (CCL) e trabalho de conclusao de curso (TCC).
A RCC sera realizada entre o terceiro e o sétimo dia apds a divulgagado dos resultados
das avaliagdes regulares, por meio de instrumento avaliativo (provas, analise de texto,
trabalhos discursivos escritos, relatérios de experiéncias, dentre outros) definido pelo/a
docente responsavel pelo CC. Para ser aprovado/a o/a discente devera obter média final
(MF) ponderada igual ou superior a 5,0 (cinco), considerando-se peso 6,0 (seis) a nota
meédia obtida nas atividades desenvolvidas regularmente durante o quadrimestre e peso

4,0 (quatro) a nota obtida na atividade realizada no RCC, conforme equagao abaixo:

(Média.6) + (RCC.4) _
10 B

| -

A atividade avaliativa utilizada na RCC devera ser arquivada junto ao Setor de
Apoio Académico e o/a discente podera requerer a revisdo da mesma por meio de
requerimento protocolado no Setor de Apoio Académico, desde que devidamente

justificado.

18. SISTEMA DE AVALIAGCAO DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

O colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Produgao de Cacau e Chocolate
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realizara anualmente uma avaliagdo do projeto pedagdgico do referido curso no intuito
de subsidiar decisdes que permitam a realizagdo de ajustes na oferta do curso para
melhoria na qualidade de ensino. Tais discussdes também serdo fomentadas no ambito
do Nucleo Docente Estruturante do curso por meio de reunides ordinarias para
identificacdo de gargalos e apresentagao de propostas ao colegiado para melhorias no
PPC. Assim, serdo considerados nessa avaliagao os resultados obtidos por meio de
avaliagao institucional realizada pela Comissao Prépria de Avaliagao (CPA) a partir de
formularios disponibilizado a comunidade académica com questdes relativas a qualidade
do ensino, considerando as dimensdes didatico-pedagodgica (administracédo académica,
projeto de curso, atividades académicas, politicas de capacitagéo, integragdo graduacao
e pos-graduacgao), corpo docente (formagado académica, atuagédo e desenvolvimento
académico-profissional, produgado cientifica e condicbes de trabalho) e infraestrutura

(espaco fisico, acervo biblioteca, instalacdes e laboratorios especificos).

19. GESTAO DO CURSO

A gestao do curso de Tecnologia em Cacau e Chocolate ocorrera de acordo com
a Resolugao n. 17/2016 da UFSB, que dispbe sobre os 6rgaos e instancias de Gestao
Académica das Unidades Universitarias, e a Resolucao n. 13/2021, que dispde sobre a
curricularizagao das atividades de extensédo nos cursos de graduacao da Universidade
Federal do Sul da Bahia. Assim, havera um Colegiado de Curso, o qual atuara como
orgao normativo, deliberativo, consultivo e de planejamento académico. Também é de
responsabilidade do colegiado indicar o/a coordenador/a de extensao de curso; designar
uma comissao propria de assessoria ao/a coordenador/a de extensdo do curso; aprovar
a oferta das ACEx e dos CCEXx e avaliar continuamente a pertinéncia das atividades de
extensdo creditaveis no ambito do curso. Sera presidido por um/a Coordenador/a e
composto por representantes das equipes docentes dos componentes curriculares, por
representantes discentes e demais membros/as, conforme resolugédo e normas da UFSB.
O mandato dos/as representantes no Colegiado é de dois anos, podendo ser

reconduzidos/as uma uUnica vez.
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19.1. Corpo docente

O corpo docente do Curso Superior de Tecnologia em Produgdo de Cacau e
Chocolate da UFSB contara com 16 profissionais com sodlida formacdo académica e
empenhados com a qualidade do ensino. Atuam em componentes curriculares obrigatorios

e/ou optativos do curso, conforme apresentado no Quadro 11.
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Quadro 11. Lista do corpo docente atuante no Curso Superior de Tecnologia em Produgédo de Cacau e Chocolate, nivel de

formagao (NF), Componente/s Curricular/es (CC) obrigatorios em que atua, regime de trabalho (RT), e-mail e link de acesso

ao curriculo Lattes.

Docente

NF

Componente Curricular (CC)

RT

E-mail

Curriculo Lattes

Alex Mota dos Santos

DR

Topografia

DE

alexmota@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/1052954621703195

Ben-Hur Ramos

Ferreira Gongalves

DR

Introdugéo a produgéo de chocolates
Bioquimica e Citologia Basica
Tecnologias de Colheita e Pos-
colheita do Cacau

Tecnologia do Processamento de
Cacau e Chocolates
Desenvolvimento de Novos Produtos
Oriundos do Cacau

Qualidade e Andlise Sensorial de

Améndoas e Chocolates

DE

benhur@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/9301383131480309

Carlos Eduardo

Pereira

DR

Introdugéo a Produgdo de Cacau
Estatistica e Experimentacéo
Agricola
Propagacdo do  Cacaueiro e
Implantagéo da Lavoura

Poda do Cacaueiro

Sistemas de Produgao de Cacau

DE

carlos.pereira@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/8261873316657610

Fernando Mauro

Pereira Soares

DR

Microbiologia Geral

DE

fernandosoares@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/5987588044 350190

Jannaina Velasques

da Costa Pinto

DR

Bioquimica e Citologia Basica

Morfofisiologia de Espécies

DE

jannavelasques@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/4066841095002234

64



Cultivadas
Genética e Melhoramento do

Cacaueiro

Jaqueline Dalla Rosa

DR

Génese, Morfologia e Fisica do Solo
Adubos e Adubagdo em Cacaueiros
Fertilidade do Solo e Nutricdo de
Plantas

Manejo e Conservagao do Solo e da

Agua

DE

jaqueline.rosa@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/5994210989712978

Joao Carlos Medeiros

DR

Génese, Morfologia e Fisica do Solo
Fertilidade do Solo e Nutricdo de
Plantas

Adubos e Adubagdo em Cacaueiros
Poda do Cacaueiro

Producao e Certificacdo de Cacau e

Chocolate Organico

DE

joao.medeiros@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/3509111034 386583

Juliana Rocha Duarte

Neves

Ms

Agrometeorologia Aplicada a

Cacauicultura

julianarocha@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/0896161218851064

Khetrin Silva Maciel

DR

Metodologia Cientifica
Morfofisiologia de Espécies
Cultivadas

Fundamentos de Quimica Aplicados

a Cacauicultura

DE

khetrinmaciel@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/6753673403909545

Lilian Mara Sales

Buonicontro

Ms

Representacdes graficas

DE

lilianbuonicontro@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/7731066245397390

Mauricio Farias Couto

DR

Matematica para as Ciéncias Agrarias

DE

mauricio.farias@ufsb.edu.br

http://lattes.cnpq.br/4818052697 108247
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Estatistica e Experimentagao

Agricola

Milton Ferreira da

) ) DR | Cooperativismo e Associativismo DE | milton.ferreira@ufsb.edu.br http://lattes.cnpq.br/7535411446526168
Silva Juanior
Introdugéo a Producao de
Chocolates
Nadabe dos Santos Tecnologia do Processamento de ]
) DR DE | nadabereis@ufsb.edu.br http://lattes.cnpq.br/5712244572194702
Reis Cacau e Chocolates
Desenvolvimento de Novos Produtos
Oriundos do Cacau
Narcisio Cabral de L o )
Aradi DR | Irrigagao DE | narcisioaraujo@ufsb.edu.br http://lattes.cnpq.br/7850461835909726
raujo
Rafael Henrique de Maquinas e Mecanizagéao na
) DR ) DE | rafael.noronha@ufsb.edu.br http://lattes.cnpq.br/5182748557428509
Freitas Noronha Cacauicultura
Manejo de Pragas do Cacaueiro
) Manejo de Doengas do Cacaueiro
Rosane Rodrigues da o . o .
DR | Bioguimica e Citologia Basica DE | rosanercpereira@ufsb.edu.br http://lattes.cnpq.br/4775137867074150

Costa Pereira

Empreendedorismo e Marketing na

Cacauicultura

DR — doutorado; Ms — mestrado; DE — dedicagao exclusiva
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19.2. Colegiado do Curso

A atuacgao do colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Produgao de Cacau
e Chocolate sera baseada nas normas vigentes. O colegiado exercera fungao normativa,
deliberativa, consultiva e de planejamento académico. Desta forma, trabalhara para
implementar o PPC, zelar pelas atividades de ensino e aprendizagem, propor politicas
para o desenvolvimento de ensino, pesquisa, criagdo, inovacao e cooperagao técnica no
ambito do curso, apreciar e aprovar planos de ensino e aprendizagem, programas e
planos de atividades de componentes curriculares (CC), promover o planejamento
pedagogico anual dos CCs e deliberar sobre processos administrativos de natureza
académica.

O Colegiado sera responsavel pela indicagao do/a coordenador/a de extensao de
curso, da comissao propria de assessoria ao/a coordenador/a de extensao do curso, da
aprovacao de oferta das ACEx e dos CCEx e avaliagdo continua da pertinéncia das
atividades de extensao creditaveis no ambito do curso.

As reunides ordinarias do colegiado do curso serdo mensais e extraordinarias
quando for solicitado, sendo suas decisdes referendadas por maioria simples dos votos.
Em caso de impossibilidade de participacdo de algum/a dos/das seus/suas

representantes, deve ser encaminhada sua imediata substituigdo junto ao Colegiado.

19.3. Nucleo Docente Estruturante (NDE)

O NDE do Curso Superior de Tecnologia em Produg¢do de Cacau e Chocolate se
orienta pela Resolucao n. 04/2018 do CONSUNI/UFSB que dispdem sobre a criacédo de
NDE para cursos de graduagdo e demais normas de gestéo do curso. E o segmento da
estrutura de gestdo académica com atribuigbes consultivas, propositivas e de
assessorias para a gestao do curso de graduagdo, co-responsavel pela formulagao,
implementacao, consolidacédo de politicas e continua avaliacido de desenvolvimento do
curso. De acordo com a Resolucdo n. 13/2021 do CONSUNI/UFSB, também séao
atribuicdes do NDE a elaboracéo, a reformulagao e a avaliagdo continua das politicas de
extensdo no ambito do curso, inseridas no PPC para fins de creditacdo da extensao e a

garantia que a curricularizagado de extensao esteja articulada com o ensino e a pesquisa
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e seja destinada ao aperfeicoamento da relagdo com a sociedade e do compromisso
formativo do/a estudante.

O NDE sera formado por 5 (cinco) membros/as, sendo eles: o/a coordenador/a do
colegiado do curso e mais quatro docentes efetivos, em regime de dedicagéo exclusiva,
doutores (as), com producgao cientifica na area do curso e experiéncia em docéncia do
ensino superior, eleitos/as pelo colegiado do Curso Superior de Tecnologia em Produg¢ao

de Cacau e Chocolate.

19.4. Coordenador de Extensao

A/o Coordenador/a de extensdo possui as atribuicbes de presidir a Comisséo
prépria de assessoria; reunir os/as docentes para planejar a oferta das Atividades
Curriculares de Extensao (ACEx) e dos Componentes Curriculares de Extensao (CCEXx);
orientar os/as estudantes da necessidade de cumprimento da creditagcdo da extensao;
auxiliar na divulgagao de editais de apoio a extensao langados pela PROEX; estimular a
interacao entre as equipes executoras das diferentes atividades de extensdo; aprovar,
em conjunto com a Comissao propria de assessoria, a creditagdo de atividades de

extensao ndo realizadas no ambito do curso.

19.5. Comissao Proépria de Assessoria (extensao)
A Comissao Propria de Assessoria tem atribuicdes de auxiliar nas atribuigcdes do/a
Coordenador/a de extensao de curso e de realizar a avaliagdo documental apresentada

pelos/as estudantes para fins de integralizagao da carga horaria de extensao.

19.6. Atuacao e regime de trabalho do coordenador

O/A coordenador/a do Colegiado do curso devera ter graduacgao,
preferencialmente, ligado as Ciéncias Agrarias, com experiéncia em docéncia e Regime
de Dedicacao Exclusiva. Respondera pelo andamento académico do Curso Superior de
Tecnologia em Producgédo de Cacau e Chocolate e o representara junto a Congregacao
do Centro de Formagédo em Ciéncias Agroflorestais da UFSB (como membro nato) e
outros orgaos da UFSB e de outras instituicbes. De acordo com a resolugao n. 17 de

2016 do CONSUNI compete ao/a coordenador/a convocar e presidir as reunides; zelar
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pela organizacao didatico e pedagogica do curso; designar relatores para assuntos de
pauta que demandem deliberacdo da plenaria; dar voto de qualidade, nos casos de
empate, nas decisdes do Colegiado.

Em sala especifica de atendimento, o/a coordenador/a realizara o atendimento
individual do/a estudante e encaminhara, quando necessario, para atendimento

especializado oferecido pela UFSB.

20. INFRAESTRUTURA

O Campus Jorge Amado (CJA) da Universidade Federal do Sul da Bahia, localiza-
se em terreno cedido pela Comissdo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira
(CEPLAC), no municipio de Ilhéus/BA. O Plano Diretor contempla uma edificagdo para
praticas pedagdgicas (salas de aula e laboratérios multidisciplinares); uma edificagéo
que abrigara a gestao académica e vivéncia; uma Biblioteca com auditério e areas preé-
estabelecidas para construcdo de futuras edificagdes. No presente momento estdo
sendo concluidas as edificagbes para praticas pedagogicas (salas de aula e laboratoérios

multidisciplinares) e a que abrigara a gestao académica e vivéncia.

20.1 Espacos de trabalho para docentes e coordenagao

A éarea de implantacdo equivale a 64.500m? do terreno de 37 ha cedido pela
CEPLAC e compreende: guarita de entrada do campus; vias locais de acesso para
veiculos; vias de acesso para pedestres e ciclovias (considerando as especificagdes da
NBR 9050/ 2015 - Acessibilidade a edificacbes, mobiliario, espagcos e equipamentos
urbanos); pequeno estacionamento; bicicletario; vestiario externo (com banheiros e
chuveiros); jardins, bosques e pragas (com arborizagdo composta exclusivamente por
espécies nativas da Mata Atlantica); areas recreativas; edificagado administrativa (Nucleo
de Gestao Académica e Vivéncia) e edificacdo pedagdgica (Nucleo Pedagdgico) (Figuras
1e 2).
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Figura 2. Maquete 3D do CJA UFSB. A primeira edificacdo é o Nucleo de Gestao
Académica e Vivéncia; a segunda — em amarelo — é o Nucleo Pedagdgico. Fonte: Setor
de Projetos/ DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.
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Os espacos de trabalho para docentes em tempo integral e coordenadoras/es de
cursos estao contemplados no Nucleo de Vivéncia e de Gestdao Académica (NVGA).
A edificagdo apresenta cerca de 4.105 m? (contando ambientes internos; halls de
exposic¢ao para trabalhos académicos, circulagédo e proje¢ao da cobertura), é térreo com

fundacao para mais um pavimento futuro (Figuras 3, 4 e 5).

Figura 3. Planta Baixa do Nucleo de Vivéncia e Gestdo Académica do CJA UFSB. Fonte:
Setor de Projetos/ DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.

Figura 4. Vista em 3D do Nucleo de Vivéncia e Gestdo Académica do CJA UFSB. Fonte:
Setor de Projetos/ DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.
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Figura 5. Vista em 3D do Nucleo de Vivéncia e Gestdo Académica do CJA UFSB. Fonte:
Setor de Projetos/ DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.

O Nucleo de Gestao Académica atende o seguinte programa de necessidades:
a) Nucleo Secretaria Executiva: protocolo de atendimento ao/a discente; sala das/os
Decanas/os e da Vice-Decanas/os; salas de reunides; sala de apoio e depdésito.
b) Nucleo Coordenagao de Cursos e espago docente: Coordenagéo dos cursos de 1°
Ciclo de Formacgéao; Coordenacgao dos cursos de 2° Ciclo de Formacéao; Coordenagao
dos cursos de 3° Ciclo de Formacgao (Pés-graduagdes); salas especificas para docentes.
c) Nucleo saude e bem-estar: consultorio do psicologo; enfermaria; sala da assistente
social; sala do intérprete de libras; sala de educacéao inclusiva.
d) Nicleo exames admissionais: 2 consultérios médicos.
e) Nucleo Coordenagcdo do Campus: Coordenacdo de campo; gestdo dos colégios
universitarios; recursos humanos; transporte; salas técnicas; sala dos TCls;
almoxarifados.

O Nucleo de Vivéncia atende o seguinte programa de necessidades: Restaurante;
lanchonete; espaco para almoco de casa; sala dos Diretérios Estudantis; espaco

interativo para exposicao de artes, dancga, performances e trabalhos académicos.
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20.2. Salas de aula

O Nucleo Pedagégico, foi projetado em 2015, possui cerca de 6.000m? e trés
pavimentos (térreo, 1° pavimento, 2° pavimento - contando ambientes internos; halls de
exposicao para trabalhos académicos, circulagdo e proje¢cdo da cobertura), com
fundacado para mais dois pavimentos futuros. A edificagdo possui 24 salas de aula e 7

laboratdrios de ensino multidisciplinares (Figura 6).

Figura 6. Vista 3D do Nucleo Pedagodgico IHAC CJA UFSB — concepgdo arquitetdnica
em execucgao. Fonte: Setor de Projetos/ DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.

O Nucleo Pedagogico contempla o seguinte programa de necessidades: salas
de aula para o 1°, 2° e 3° Ciclos de Formacéao. Sendo que, o 1° Ciclo de Formacgao atende
os Bacharelados e as Licenciaturas Interdisciplinares em Ciéncias, Humanidades e
Artes. O 2° Ciclo de Formacéo atende a formacao profissional em duas areas:

Area 1 — Engenharias: Engenharia Florestal; Engenharia Agricola e Ambiental;
Engenharia Ambiental da Sustentabilidade; Engenharia sanitaria e Engenharia de
Transportes.

Area 2 — Politicas Publicas e Tecnologias Sociais: Bacharelado em Politicas Publicas;

Bacharelado em Midia e Tecnologia e Bacharelado em Produgao Cultural.
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A edificagdo também atendera o 3° Ciclo de Formacgao - cursos de Pds-graduacéao
(Mestrado e Doutorado):
a) Mestrado e Doutorado em Biossistemas (CFCAY)

b) Mestrado Profissional em Ensino e Rela¢des Etnico-raciais (IHAC CJA)

A edificagdo possui um mini-auditério para atividades académicas (Figura 7) e
laboratérios multidisciplinares para os cursos de 1° e 2° Ciclos de Formacgao (Figuras 8
e 9)

Os espacos e laboratérios de formacao basica e especifica do Nucleo Pedagogico
que poderao ser utilizados para as atividades do Curso sao: 24 salas de aula, 1 Mini-
auditorio, 3 Laboratérios de ciéncias e um Laboratério de Matematica Computacional e

Robética.

y m "’::::__‘,_,,.;:f*'"""::::. ‘::::"35::;_._,\ at

Figura 7. Planta do mini-auditério (Bloco Pedagdgico). Fonte: Setor de Projetos/
DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.
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Figura 8. Planta laboratérios pavimento 1 (Bloco Pedagdgico). Fonte: Setor de Projetos/
DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.

Figura 9. Planta laboratorios pavimento 2 (Bloco Pedagdgico). Fonte: Setor de Projetos/
DINFRA/ PROPA UFSB, 2021.
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Além desses espacos o curso conta com a infraestrutura do laboratorio de
biodiversidade e salas de aulas do Centro de Formagdao em Ciéncias Agroflorestais,

unidade académica o qual o curso de Tecnologia em Produg¢ao de Cacau e Chocolate.

20.3 Sistema de bibliotecas

O Acervo Bibliografico ao Curso sera disponibilizado por meio do Sistema de
Bibliotecas, este caracterizado como 6érgao complementar vinculado a Reitoria
responsavel por coordenar os processos, atividades e recursos das bibliotecas dos
Campus Jorge Amado na UFSB e dar suporte a Biblioteca do CEPEC/ CEPLAC a fim de
apoiar as atividades de Ensino, Pesquisa, Extensao, Inovagao e Criagdo no ambito dos
trés ciclos de formagao académica da universidade. O Sistema de Bibliotecas também é
responsavel disponibilizacdo de Servigos, Catalogo Online, Bases de Dados e
Acessibilidade e o atendimento aos/as interessados/as podera ser realizado pelo contato

direto com a Biblioteca Campus Jorge Amado (BJA) — Itabuna.

20.4. Comité de ética em pesquisa com seres humanos (CEPSH)

O Comité de Etica em Pesquisa com Seres Humanos (CEP) da Universidade
Federal do Sul da Bahia (UFSB) foi instituido por meio da Resolugdo do Conselho
Universitario (CONSUNI) n. 18/2016, de 05 de agosto de 2016. Consiste em uma
Unidade Colegiada de carater consultivo, deliberativo, educativo e voluntario. E um
Colegiado com membros/as titulares e seus respectivos suplentes, entre os segmentos
docente e técnico-administrativo da UFSB e um membro da comunidade externa,

representante dos usuarios do Sistema Unico de Saude (SUS).

20.5 Comité de ética no uso de animais (CEUA)

Nos termos da Resolugao n. 14/2019 do Conselho Universitario (CONSUNI), o
Comité de Etica no Uso de Animais (CEUA) trata-se de um érgdo auténomo de caréater
consultivo, deliberativo, normativo e educativo com o objetivo de garantir a utilizagao
ética de animais em atividades de ensino, pesquisa e extensdo. Com essa
regulamentacgao, projetos de pesquisa e de criagao de estruturas laboratoriais e de apoio

a pesquisa tém de ser registradas e apreciadas pela CEUA, o que vai permitir a analise
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e a certificacdo de estudos que requeiram o uso de animais, a exemplo de projetos de

pesquisa e atividades pedagogicas nas areas da Saude e das Ciéncias Ambientais.

20.6 Recursos tecnologicos

A acessibilidade e o uso de tecnologias fazem parte da politica da instituicdo. E
disponibilizado o servigo de internet wireless para a comunidade académica do Campus
Jorge Amado (CJA), com cobertura em espagos comuns, como areas de estudo,
biblioteca, auditério, salas de aula e laboratorios. O Laboratério de Informatica do CFCAf
da UFSB possui 20 notebooks a disposicao dos discentes para uso em atividades
académicas, realizagao de aulas praticas, dentre outros. Além disso, a biblioteca do CJA
possui computadores para acesso a internet e a realizacdo de atividades académicas
pelos discentes. Esses ambientes estdo organizados para oferecer aos/as seus/as
usuarios/as conforto suficiente para realizagdo das atividades e possuem manutencéo

periddica de equipamentos, limpeza e adequagao fisica das instalagdes.
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21. CATALOGO DE EMENTAS DOS COMPONENTES CURRICULARES
21.1 Componentes Curriculares de Formagao Geral
EIXO ARTES E HUMANIDADES NA FORMAGAO CIDADA

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Arte e Territdrio

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Discussbes em torno dos conceitos de arte, territério e paisagem. Modos de atuagao
das artes na paisagem contemporanea, tendo como enfoque as relacdes territoriais
tratadas pela geografia humana. Presenga das artes na investigagcdo académica, na
educagao, nos saberes e praticas dos povos tradicionais e dos povos marginais ao

campo urbano e em pesquisas das humanidades de modo geral.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

CAUQUELIN, A. A invencao da paisagem. Trad. M. Marcionilo. S&o Paulo, SP:
Martins Fontes, 2007.

LAGROU, E. Arte indigena no Brasil: agéncia, alteridade e relagao. Belo Horizonte,
MG: C/Arte, 2009.

SANTOS, M. Metamorfoses do espago habitado. 6% ed. Sdo Paulo, SP: Edusp, 2014.

Bibliografia Complementar:

AUGE, M. Nao-lugares: introducdo a uma antropologia da supermodernidade.
Trad. M. L. PEREIRA. 92 ed. Campinas, SP: Papirus, 2012.

GOMBRICH, E. H. A histéria da arte. Trad. A. Cabral. 162 ed. Sdo Paulo, SP: LTC,
2000.
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NAVARRO, L.; FRANCA, P. (org.). Concepgdoes contemporaneas da Arte. 12 ed.
Belo Horizonte, MG: UFMG, 2006.

PEIXOTO, N. B. Intervengdes urbanas: arte/cidade. 22 ed. Sdo Paulo, SP: SENAC,
2012.

SCHAFER, R. M. A afinagdao do mundo. Trad. M. T. de O. Fonterrada. 22 ed. S&o
Paulo, SP: UNESP, 2001.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Experiéncias do Sensivel

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Construgdo, analise, dialogo e articulagdo de experiéncias sensiveis destinadas a
instigar a curiosidade e a formulagdo de saberes corporalizados. Atravessamentos
do tempo, da memodria, da cultura e do territorio por experiéncias do sensivel e pelos
modos de subjetivacdo. Observagdo de matizes e processos do sensivel que
tensionam os métodos cientificos normativos e fundamentam formas de investigacao

sobre o mundo.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BADIOU, A. Pequeno manual de inestética. Trad. M. Appenzeller. Sdo Paulo, SP:
Estacdo Liberdade, 2002.

DUARTE JUNIOR, J. F. A montanha e o videogame: escritos sobre educagao.
Campinas, SP: Papirus, 2010.

RANCIERE, J. A partilha do sensivel: estética e politica. Trad. M. C. Netto. 22 ed.
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Sao Paulo, SP: Ed. 34, 2009.

Bibliografia Complementar:

AGAMBEN, G. Infancia e histéria — Destruicdo da experiéncia e origem da
histéria. Trad. H. Burigo. Belo Horizonte, MG: Editora UFMG, 2005.
DIDI-HUBERMAN, G. Sobrevivéncia dos vaga-lumes. Trad. V. Casa Nova e M.
Arbex. Belo Horizonte, MG: Editora UFMG, 2011.

GUIMARAES, C.; MENDONCA, C.; SOUSA LEAL, B. (org.). Entre o sensivel e o
comunicacional. Belo Horizonte, MG: Auténtica, 2010.

LEVI-STRAUSS, C. O pensamento selvagem. Trad. T. Pelegrini. 122 ed. Campinas,
SP: Papirus, 2012.

MATURANA, H.; VARELA, F. A arvore do conhecimento: as bases bioldgicas da
compreensao humana. 92 ed. Sdo Paulo, SP: Palas Athena, 2011.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Humanidades, Interculturalidades e Metamorfoses

Sociais

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

A construcdo do conhecimento nas Humanidades. Experimentagcbes de
interdisciplinaridade, interculturalidade e territorialidade. Alteridade, diferenca e

convivéncia.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:
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LARAIA, R. de B. Cultura: um conceito antropolégico. 6% ed. Rio de Janeiro, RJ:
Zahar, 1992.

NUNES, E. (org.) A aventura sociologica: objetividade, paixdo, improviso e
método na pesquisa social. Rio de Janeiro, RJ: Jorge Zahar Editor, 2019.
SANTOS, M. Metamorfoses do espago habitado: fundamentos teodrico e
metodolégico da geografia. 6% ed. Sdo Paulo, SP: EDUSP, 2014.

Bibliografia Complementar:

HOBSBAWN, E. A era dos extremos: o breve século XX. Trad. M. Santa Rita. 2% ed.
Séao Paulo, SP: Companhia das Letras, 1995.

REIS, J. C. As identidades do Brasil: de Varnhagen a FHC. 92 ed. Rio de Janeiro,
RJ: FGV, 2014.

SANTOS, B. de S. Um discurso sobre as ciéncias. 72 ed. Sdo Paulo, SP: Cortez,
2010.

SENNETT, R. O declinio do homem publico: as tiranias da intimidade. Trad. L. A.
Watanabe. Sdo Paulo, SP: Companhia das Letras, 2014.

WHYTE, W. F. Sociedade de esquina: a estrutura social de uma area urbana

pobre e degradada. Trad. M. L. de Oliveira. Rio de Janeiro, RJ: Jorge Zahar, 2005.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Universidade e Sociedade

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Presenca da Universidade no Ocidente, na América Latina e no Brasil. Universidade
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e Estado. Universidade e pluralismo dos saberes. Vida estudantil na formacao da
Universidade e da sociedade
3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

COULON, A. A condigao de estudante: a entrada na vida universitaria. Trad. G. G.
Dos Santos; S. M. R. Sampaio. Salvador, BA: EDUFBA, 2008.

SANTOS, M. O espacgo do cidadao. 7% ed. Sdo Paulo, SP: Edusp, 2014.

TEIXEIRA, A.; FAVERO, M. L.; BRITTO, J. M. (org.). Educacgdo e Universidade. 22
ed. Rio de Janeiro, RJ: UFRJ, 2010.

Bibliografia Complementar:

ARAUJO, U. F.; SASTRE, G. Aprendizagem baseada em problemas no ensino
superior. 3% ed. S&do Paulo, SP: Summus, 2016.

FREIRE, P. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa.
52?2 ed. Rio de Janeiro, RJ: Paz e Terra, 2015.

SANTOS, B. de S. A Universidade no século XXI: para uma reforma democratica
e emancipatoria da universidade. 3% ed. Sdo Paulo, SP: Editora Cortez, 2011.
SANTOS, F. S.; ALMEIDA FILHO, N. A quarta missdo da universidade:

internacionalizagao universitaria na sociedade do conhecimento. Brasilia, DF:

Universidade de Brasilia; Coimbra: Imprensa da Universidade de Coimbra, 2012.

EIXO CIENCIAS NA FORMAGAO CIDADA
1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Ciéncia e Cotidiano

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h
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Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

O que é ciéncia. Introducdo as diversas areas da ciéncia. Papel do cientista na
sociedade. Cultura cientifica e cidadania. Analise critica de temas atuais relacionados

a ciéncia e tecnologia no cotidiano.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

CHALMERS, A. F. O que é ciéncia, afinal? Trad. R. Filker. Sdo Paulo, SP:
Brasiliense,1993.

FOUREZ, G. A construcao das ciéncias: uma introdugao a filosofia e ética das
ciéncias. Trad. L. P. Rouanet. Sdo Paulo, SP: Editora Unesp, 1995.

PASTERNAK, N.; ORSI, C. Ciéncia no cotidiano: Viva a razdo. Abaixo a

ignorancia! Sao Paulo, SP: Editora Contexto, 2020.

Bibliografia Complementar:

BACHELARD, G. A formagao do espirito cientifico: contribuicdo para uma
psicanalise do conhecimento. Trad. E. dos S. Abreu; A. L. de A. Guerreiro. Rio de
Janeiro, RJ: Contraponto, 1996.

CARNEIRO DA CUNHA, M. Cultura com aspas e outros ensaios. Sao Paulo, SP:
Cosac e Naify, 2009.

DAWKINS, R. Desvendando o arco-iris. Trad. R. Eichenberg. 12 ed. Sdo Paulo, SP:
Companhia das Letras, 2000.

PINKER, S. O novo iluminismo. Trad. L. T. Motta; P. M. Soares. 1? ed. Sdo Paulo,
SP: Companhia das Letras, 2018.

SAGAN, C. O mundo assombrado pelos demoénios: a ciéncia vista como uma vela

acesa no escuro. Trad. R. Eichenberg. Sao Paulo, SP: Companhia das Letras, 1999.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Ciéncia, Sociedade e Etica
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Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Tipos de conhecimento. Qual a utilidade do conhecimento cientifico? O método
cientifico e a observacdo. A ética na producdo, aplicacdo e publicacdo do
conhecimento cientifico. A relagao entre ciéncia e as transformacgdes da sociedade:
desenvolvimento, paradigma biotecnocientifico, biosseguranga e pés-modernidade.
Proposigao das politicas de ciéncia, tecnologia e inovagao: formagdo de recursos
humanos e financiamento de pesquisa. A importancia das universidades publicas na

producgédo do conhecimento cientifico.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

CLOTET, J. Ciéncia e ética: onde estao os limites? Porto Alegre, RS: Episteme, n.
10, pp. 23-29, 2000.

FEYERABEND, P. A ciéncia em uma sociedade livre. Sdo Paulo, SP: Ed. Unesp,
2011.

VOLPATO, G. Ciéncia: da filosofia a publicagdo. Sdo Paulo, SP: Ed. Cultura
Académica, 2013.

Bibliografia Complementar:

ALVES-MAZZOTTI, A. J.; GEWANDSZNAJDER, F. O método nas ciéncias naturais
e sociais: pesquisa quantitativa e qualitativa. Sdo Paulo, SP: Pioneira, 1998.
BUZZI, A. Introdugado ao pensar: o ser, o conhecimento. 35 ed. Sdo Paulo, SP:
Vozes, 2012.

COMTE-SPONVILLE, A. A Felicidade, desesperadamente. S&o Paulo, SP: Martins
Fontes, 2015.

KUHN, T. S. A estrutura das revolugdes cientificas. Sdo Paulo, SP: Pioneira.1992.
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OLIVA, A. E a ciéncia a razdo em agéo ou acgdo social sem razdo? Scientiae Studia,
v.7,n.1, pp. 105-134, 20009.

SANTOS, B. de S. Um discurso sobre as ciéncias. 7% ed. S&o Paulo, SP: Cortez,
2010.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Satide Unica: Humana, Animal e Ambiental

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Conceitos basicos, historico e contemporaneidade. Perspectiva holistica, integrativa
e interdisciplinar de temas atuais envolvendo Satde Unica e interfaces com a vida e
os ecossistemas. Contribuigdes e impactos nos determinantes sociais, econdmicos,
culturais, politicos e ambientais dos seres vivos. Educacéao e tecnologias em Saude

Unica.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BRONFENBRENNER, U. Bioecologia do desenvolvimento humano: tornando os
seres humanos mais humanos. Trad. A. de Carvalho-Barreto. Porto Alegre, RS:
Artmed, 2011.

GALVAOQ, L. A. C.; FINKELMAN, J.; HENAO, S. Determinantes ambientais e sociais
da saude. Rio de Janeiro, RJ: Fiocruz, 2011.

ROUQUAYROL, M. Z.; SILVA, M. G. C. (org.). Epidemiologia e saude. 72 ed. Rio de
Janeiro, RJ: Medbook, 2013.
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Bibliografia Complementar:

COURA, J. R. Dinamica das doengas infecciosas e parasitarias. 2% ed., vol. | e II.
Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan, 2013.

FORATTINI, O. P. Ecologia, epidemiologia e sociedade. Sdo Paulo, SP: Artes
Médicas; Editora da Universidade de S&o Paulo, 1992.

RICKLEFS, R.; RELYEA, R. A economia da natureza. 6 ed. Sdo Paulo, SP:
Guanabara Koogan, 2011.

EIXO MATEMATICA E COMPUTAGAO

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Ambientes Virtuais e Colaborativos de Ensino-Aprendizagem

Creditacao: 2

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 30h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Conhecimentos necessarios para o uso de tecnologias digitais no processo de
aprendizagem. Ambientes colaborativos e sistemas de gerenciamento de conteudo
digital. Interacdo e comunicagdo em ambientes virtuais. Monitoramento de atividades
e recursos para avaliagdo. Producdo e desenvolvimento de conteudos digitais.
Tecnologias digitais na universidade: direitos e deveres de estudantes e professores.

Ambientes colaborativos mediados por tecnologias digitais: limites e possibilidades.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:
BEHAR, P. A. Modelos pedagdgicos em educacgao a distancia. Porto Alegre, RS:
ArtMed, 2011.

RIBEIRO, A. E. Letramento digital: aspectos sociais e possibilidades
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pedagdgicas. 3% ed. Sdo Paulo, SP: Auténtica, 2007.
TAJRA, S. F. Desenvolvimento de projetos educacionais: midias e tecnologias.
Sao Paulo, SP: Erica, 2014.

Bibliografia Complementar:

BEHAR, P. A. Competéncias em educagao a distancia. Porto Alegre, RS: Penso,
2013.

CARMO, V. O. Tecnologias educacionais. Sdo Paulo, SP: Cengage Learning, 2015.
FERREIRA, A. R. Comunicagao e aprendizagem: mecanismos, ferramentas e
comunidades digitais. Sdo Paulo, SP: Erica, 2014.

ROSINI, A. M. As novas tecnologias da informacao e a educacgao a distancia. 22
ed. Sdo Paulo, SP: Cengage Learning, 2014.

VELOSO, R. Tecnologia da informagdo e comunicagao. SGo Paulo, SP: Saraiva,
2008.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Fundamentos de Estatistica

Creditacao: 2

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 30h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Leitura e interpretacdo de textos multimodais (infograficos e tabelas). Estatistica

descritiva: conceitos fundamentais.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

DEVORE, J. L. Probabilidade e estatistica para engenharia e ciéncias. 2% ed. Sdo
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Paulo, SP: Cengage Learning, 2017.

MORETTIN, P. A.; BUSSAB, W. O. Estatistica basica. 9% ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva,
2017.

TRIOLA, M. F. Introducgao a estatistica. 12% ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2017.

Bibliografia Complementar:

CAMPOS, C. R.; WODEWOTZKI, M. L. L.; JACOBINI, O. R. Educacgao estatistica:
teoria e pratica em ambientes de modelagem matematica. Belo Horizonte, MG:
Auténtica, 2011.

COSTA, S. F. Introdugao ilustrada a estatistica. 5% ed. Sdo Paulo, SP: Harbra, 2013.
GUPTA, B. C.; GUTTMAN, |. Estatistica e probabilidade com aplicagdes para
engenheiros e cientistas. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2017.

NOVAES, D. V.; COUTINHO, C. Q. S. Estatistica para educagao profissional e
tecnologica. 2% ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2013.

OLIVEIRA, P. H. F. C. Amostragem basica: aplicagdo em auditoria com praticas

em microsoft excel e acl. 22 ed. Rio de Janeiro, RJ: Ciéncia Moderna, 2014.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Fundamentos de Matematica

Creditacao: 2

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 30h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Conhecimentos e raciocinios matematicos (aritmético, algébrico, proporcional e
combinatorio). Transigdo dos temas tratados na educacao basica com aplicagao de

forma contextualizada nas diferentes areas do conhecimento (Ciéncias,
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Humanidades, Saude, Artes e Educacgao).
3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BATSCHELET, E. Introdugao a matematica para biocientistas. Trad. V. M. A. P. da
SILVA; J. M. P. DE A. QUITETE. Rio de Janeiro, RJ: Interciéncia;, S&o Paulo:
Universidade de S&o Paulo, 1978.

IEZZI, G.; MURAKAMI, C. Fundamentos de matematica elementar: conjuntos,
funcgodes. 9% ed. S&do Paulo, SP: Atual, 2013.

SILVA, L. M. O.; MACHADO, M. A. S. Matematica aplicada a administragao,
economia e contabilidade: fungcoes de uma e mais variaveis. Sdo Paulo, SP:

Cengage Learning, 2016.

Bibliografia Complementar:

ARAUJO, U. F.; SASTRE, G. (org.). Aprendizagem baseada em problemas no
ensino superior. 3% ed. S&o Paulo, SP: Summus, 2016.

AVILA, G.; ARAUJO, J. L. L. Calculo: ilustrado, pratico e descomplicado. Rio de
Janeiro, RJ: LTC, 2015.

DEMANA, F. D.; WAITS, B. K.; FOLEY, G. D.; KENNEDY, D. Pré-calculo. Trad. S. M.
Yamamoto. 22 ed. Sdo Paulo, SP: Pearson, 2013.

HOFFMANN, L. D. et al. Calculo: um curso moderno e suas aplicagdes. Trad. P. P.
de Lima e Silva. 102 ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2018.

LANDAU, E. Teoria elementar dos numeros. Trad. G. dos S. Barbosa. Rio de

Janeiro, RJ: Ciéncia Moderna, 2002. (Colegao classicos da matematica)

EIXO LINGUAS ESTRANGEIRAS
1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Estratégias de Leitura em Lingua Inglesa

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular
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Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Técnicas e estratégias de leitura de textos em lingua inglesa e compreenséo de
estruturas linguisticas basicas com vistas ao desenvolvimento de habilidades

interculturais.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

NASH, G. M.; FERREIRA, W. R. Real English. Vocabulario, gramatica e fungdes a
partir de textos em inglés. Barueri, SP: Disal, 2010.

PASSWORD - English Dictionary for Speakers of Portuguese. 4% edicdo. Sdo
Paulo, SP: Martins Fontes, 2013.

SOUZA, A. G. F. et al. Leitura em Lingua Inglesa: uma abordagem instrumental.
22 edicao atualizada. Barueri, SP: DISAL, 2010.

Bibliografia Complementar:

CIRANDA CULTURAL. Dicionario Escolar Portugués-inglés / Inglés-Portugués.
Barueri, SP: Ciranda Cultural, 2015.

LOPES, M. C. (coord.) Dicionario da Lingua Inglesa. Inglés-Portugués, Portugués-
Inglés. S&o Paulo, SP: Rideel/Bicho Esperto, 2015.

MORAES, R. De C. B. T. de. Ler para compreender textos em inglés: algumas
estratégias. Sao Carlos, SP: UAB-UFSCar, 2014.

THOMPSON, M. A. Inglés instrumental: estratégias de leitura para informatica e
internet. Sdo Paulo, SP: Erica. 2016.

TORRES, N. Gramatica pratica da lingua inglesa: o inglés descomplicado. 112 ed.
Sao Paulo, SP: Saraiva, 2014.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Lingua Inglesa e Cultura

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introdugéo as praticas de compreensao e produgéao oral e escrita da lingua inglesa
através do uso de estruturas linguisticas e fungdes comunicativas elementares em

uma perspectiva cultural.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

MILNER, M.; CHASE, R. T.; JOHANNSEN, K. L. World English. Heinle Cengage
Learning, 2015.

MURPHY, R. Essential Grammar in Use. 3% ed. Cambridge: CUP, 2004.

SOARS, L.; SOARS J.; HANCOCK, P. Headway, Beginner. 5" edition. Oxford: Oxford
University Press, 2018.

Bibliografia Complementar:

BYRAM, M.; GRUNDY, P. Context and cultures in language teaching and learning.
Clevedon: Multilingual Matters, 2003.

CRYSTAL, D. English as a Global Language. Cambridge: Cambridge University
Press, 1997.

NASH, M. G.; FERREIRA, W. R. Real english: vocabulario, gramatica e fungdes a
partir de textos em inglés. S&o Paulo, SP: Disal Editora, 2015.

SPENCER-OATEY, H. What is culture? A compilation of quotations. Global PAD
Core Concepts, 2012.
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EIXO PRODUGOES TEXTUAIS ACADEMICAS

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Artigo Cientifico e Exposigao Oral

Creditacao: 2

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 30h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Leitura, compreensao e analise de artigos cientificos. Praticas de retextualizagdo a

partir de diferentes propdsitos comunicativos: do artigo cientifico a exposi¢ao oral.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

MACHADO, A. R. (coord.); LOUSADA, E.; ABREU-TARDELLI, L. S. Trabalhos de
pesquisa: diarios de leitura para a revisao bibliografica. Sdo Paulo, SP: Parabola
Editorial, 2007.

MARCUSCHI, L. A. Da fala para a escrita: atividades de retextualizagao. 10° ed.
Sao Paulo, SP: Cortez, 2017.

MOTTA-ROTH, D.; HENDGES, G. R. Producgao textual na universidade. Sdo Paulo,
SP: Parabola Editorial, 2010.

Bibliografia Complementar:

GUSTAVII, B. Como escrever e ilustrar um artigo cientifico. Trad. M. Marcionilo.
Sao Paulo, SP: Parabola Editorial, 2017.

MACHADO, A. R. (coord.); LOUSADA, E.; ABREU-TARDELLI, L. S. Planejar géneros
académicos. Sdo Paulo, SP: Parabola Editorial, 2005.

MATTOSO CAMARA, J. Manual de expressio oral & escrita. 272 ed. Petrépolis, RJ:
Vozes, 2010.

PRODANOQV, C. C.; FREITAS, E. C. de. Metodologia do trabalho cientifico:
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métodos e técnicas da pesquisa e do trabalho académico. 2% ed. Novo Hamburgo,
RS: Feevale, 2013. Disponivel em: https://www.feevale.br/institucional/editora-
feevale/metodologia-do-trabalho-cientifico---2-edicao

RIBEIRO, R. M. A construgdao da argumentagao oral no contexto de ensino. S&do
Paulo, SP: Cortez, 2009.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Autoria na Produgao do Texto Académico

Creditacao: 2

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 30h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Autoria na producdo dialégica do texto escrito. Os usos da palavra do outro:

parafrase, citagcao e plagio. Processos de revisao e reescrita.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

KROKOSCZ, M. Autoria e plagio: um guia para estudantes, professores,
pesquisadores e editores. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2012.

PERROTTA, C. Um texto para chamar de seu: preliminares sobre a produgio do
texto académico. S&o Paulo, SP: Martins Fontes, 2004.

VIEIRA, F. E.; FARACO, C. A. Escrever na universidade 1 — fundamentos. Sao
Paulo, SP: Parabola, 2019.

Bibliografia Complementar:
D’ALMEIDA, M. A revisdo do texto: parte integrante do processo de produgiao
textual. S&o Paulo, SP: Scortecci Editora, 2017.
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HARTMANN, S. H. G.; SANTAROSA, S. D. Praticas de escrita para o letramento no
ensino superior. Curitiba, PR: InterSaberes, 2015.

KOCH, I. V.; ELIAS, V. M. Escrever e argumentar. Sdo Paulo, SP: Editora Contexto,
2016.

QUEIROZ, A. S. Autoria e producao de texto: uma perspectiva discursiva. Séo
Paulo, SP: Pimenta cultural, 2021.

VIEIRA, F. E.; FARACO, C. A. Escrever na universidade 2 — Texto e discurso. S&o
Paulo, Sp: Parabola, 2019.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Oficina de Textos Académicos

Creditacao: 4

Modalidade: Componente Curricular

Natureza: Optativo

Carga horaria total: 60h

Pré-requisito: -

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Integridade na pesquisa e na escrita cientifica. Estudos sobre construgdo frasal,
paragrafacdo, coesao e coeréncia textuais com base na leitura e produgao de

géneros académicos: fichamento, resumo e resenha.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

MACHADO, A. R. (coord.); LOUSADA, E.; ABREU-TARDELLI, L. S. Resumo. Sao
Paulo, SP: Parabola Editorial, 2004.

MACHADO, A. R. (coord.); LOUSADA, E.; ABREU-TARDELLI, L. S. Resenha. Sao
Paulo, SP: Parabola Editorial, 2004.

MACHADO, A. R. (coord.); LOUSADA, E.; ABREU-TARDELLI, L. S. Planejar géneros

académicos. Sao Paulo, SP: Parabola Editorial, 2005.
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Bibliografia Complementar:

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. NBR 6023: informacdo e
documentacgéao - referéncias — elaboragéao. Rio de Janeiro, RJ, 2002.

MARCONI, M. de A.; LAKATOS, E. M. Fundamentos de metodologia cientifica. Sdo
Paulo, SP: Atlas, 2003.

MARCUSCHI, L. A. Da fala para a escrita: atividades de retextualizagdao. 10? ed.
Sao Paulo, SP: Cortez, 2017.

MOTTA-ROTH, D.; HENDGES, G. R. Producgéo textual na universidade. Sao Paulo,
SP: Parabola Editorial, 2010.

RESENDE, V. de M.; VIEIRA, V. Leitura e produgao de texto na universidade:
roteiros de aula. Brasilia, DF: EAUNB, 2014.

WEG, R. M. Fichamento. S&o Paulo, SP: Paulistana Editora, 2006.

21.2 Componentes Curriculares de Formagao Especifica

21.2.1 Componentes Curriculares Obrigatorios

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Adubos e Adubagao em Cacaueiros

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratoérios

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Fertilidade do Solo e Nutricado de Plantas

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Producao e consumo de fertilizantes e corretivos no Brasil. Legislagao de fertilizantes.
Obtencao, caracteristicas fisicas e/ou quimicas dos fertilizantes. Fontes de nutrientes

e formas de aplicagao. Interpretacéo de analise de solo e recomendacgdes de corretivos
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e fertilizantes para cacaueiros.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

CHEPOTE, R. E.; SODRE, G. A.; REIS, E. L.; PACHECO, R. G.; MARROCOS, P. C.
L.; RAUL, R.V. Recomendagdes de corretivos e fertilizantes na cultura do
cacaueiro no Sul da Bahia. Ilhéus: BA: CEPLAC/CEPEC. Boletim Técnico N° 203.
2013, 44p.

PREZOTTI, L. C.; GOMES, J. A.; DADALTO, G. G.; OLIVEIRA, J. A. Manual de
Recomendacgao de calagem e adubacgao para o estado do Espirito Santo - 5a
aproximacgao. Vitoria, ES: SEEA/INCAPER/CEDAGRO, 2007, 305p.

SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: Cultivo, Pesquisa e Inovagao. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.

Bibliografia Complementar:

FERREIRA, M. E.; CRUZ, M. C. P. Micronutrientes na agricultura. Piracicaba, SP:
Potafés, 1991, 734p.

MALAVOLTA, E.; PIMENTEL GOMES, F.; ALCARVE, J. C. Adubos e adubacoées.
Piracicaba, SP: Nobel, 2000, 220p.

MALAVOLTA, E.; VITTI, G. C.; OLIVEIRA, S. A. Avaliagdo do estado nutricional das
plantas: principios e aplicagées. 22 ed. Piracicaba, SP: Potafos, 1997, 319p.
NOVAIS, R. F. de; ALVAREZ, V. H.; BARROS, N. F.; FONTES, R. L. F.; CANTARUTTI,
R. B.; NEVES, J. C. L. Fertilidade do Solo. 1% ed. Vicosa, MG: Sociedade Brasileira
de Ciéncia do Solo, 2007, 1017p.

QUAGGIO, J. A. Acidez e calagem em solos tropicais. Campinas, SP: Instituto

Agrondmico, 2000, 111p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Agrometeorologia Aplicada a Cacauicultura

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Tempo e Clima associados as atividades agricolas. Radiagdo solar na agricultura.
Temperatura do ar e do solo. Umidade do ar. Grafico Psicométrico. Vento, chuva e
granizo. Balango hidrico. Evapotranspiragao. Instrumentos de medigéo. Aplicabilidade
de Graus dias. Classificacdo Climatica. Zoneamento agroclimatico para a cultura do
cacau. Exigéncias meteoroldgicas para a cultura do cacau. Meteorologia na solugéo

de problemas da agricultura. Agrometeorologia e gestao agricola.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ABREU, J. P. M. Agrometeorologia: aplicagoes da meteorologia para maximizar
a producao agricola. Ribeirdo Preto, SP: Agrobooks, 2018, 360p.

ALVARENGA, A. A,; AZEVEDQO, L. L. C.; MORAES, M. E. O. Agrometeorologia:
principios, funcionalidades e instrumentos de medigdao. S&o Paulo, SP:
Erica/Saraiva, 2015, 120p.

BERGAMASCHI, H.; BERGONCI, J. |. As plantas e o clima: principios e aplicagodes.
Guaiba, RS: Agrolivros, 2017, 352p.

Bibliografia Complementar:

GHINI, R. Mudangas climaticas globais e doengas de plantas. Jaguariuna, SP:
Embrapa Meio Ambiente, 2005, 104p.

MONTEIRO, J. E. B. A. (Ed.) Agrometeorologia dos Cultivos — O fator
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meteorolégico na produgao agricola. Brasilia, DF: INMET. 2009, 530p.

PEREIRA, A. R.; ANGELOCCI, L. R.; SENTELHAS, P. C. Agrometeorologia:
Fundamentos e aplicag6es praticas. Guaiba, RS: Agropecuaria, 2002, 478p.
PEREIRA, A. R.; VILLA NOVA, N. A,; SEDYAMA, G. C. Evapo(transpi)ragao.
Piracicaba, SP: FEALQ, 1997, 183p.

REICHARDT, K.; TIMM, L. C. Solo, planta e atmosfera: conceitos, processos e
aplicagoes. 22 ed. Barueri, SP: Manole, 2012, 524p.

VIANELLO, R. L.; ALVES, A. R. Meteorologia Basica e Aplicagdes. 22 ed. Vicosa,
MG: UFV, 2013, 460p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Bioquimica e Citologia Basica

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introdugdo ao estudo das células. Organizagdao molecular das células: estrutura e
funcbes da agua, carboidratos, lipideos, acidos nucléicos, enzimas, aminoacidos,
peptideos e proteinas. Membranas bioldgicas. Citoesqueleto. Nucleo interfasico.
Organelas celulares. Ciclo celular. Diferenciagédo e morte das células. Bioenergética.
Catabolismo dos carboidratos, dos lipideos e dos compostos nitrogenados. Acetil-CoA.
Fosforilagcdo oxidativa e fotofosforilacdo. Biossintese de lipideos, carboidratos e

proteinas.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:
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De ROBERTIS, E. M. F.; HIB, J. Biologia Celular e Molecular. 162 ed. Rio de Janeiro,
RJ: Editora Guanabara Koogan, 2014, 363p.

JUNQUEIRA, L. C.; CARNEIRO, J. Biologia Celular e Molecular. 9% ed. Rio de
Janeiro, RJ: Editora Guanabara Koogan, 2012, 364p.

LEHNINGER, A. L.; NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica. 62 ed.
Porto Alegre, RS: Artmed, 2014, 1298p.

Bibliografia Complementar:

CAMPBELL, M. K. Bioquimica. 3% ed. Porto Alegre: Artmed, 2000, 843p.
CARVALHO, H. F.; RECCO-PIMENTEL, S. M. A. Célula. 3% ed. Séo Paulo, SP:
Manole, 2013, 590p.

LODISH, H.; BERK, A.; KAISER, C. A,; KRIEGER, M.; BRETSCHER, A.; PLOEGH, H;
AMON, A. Biologia celular e molecular. 7% ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2014,
1244p.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de Bioquimica. 6% ed. Porto Alegre, RS:
Artmed, 2014, 1336p.

VOET, D.; VOET, J. Bioquimica. 3% ed. Sdo Paulo: Artmed, 2006, 1616p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Cooperativismo e Associativismo

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Organizacdo dos Agricultores: realidade do mundo do trabalho, cooperativas,
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associagées e grupos informais. Associativismo e Associagdo. Passos para a
organizag¢ao de uma associagao. Alguns elementos importantes para o funcionamento
da associagao. Cooperativismo: historia, principios, conceito de sociedade cooperativa
e sua organizagao. Moderagao mével: uma metodologia para a condugao de reunides
de formagdo de cooperativas e associagdes. Politicas publicas para grupos de
agricultores. Agricultura familiar e as politicas publicas: PAA e PNAE /Programa de

agroindustria / Programa Nacional de Habitagdo Rural — PNHR e outros Programas.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ALVES, A. F. et al. Manual para cooperativas: boas praticas na gestao
cooperativada. Francisco Beltrdo, PR: Unioeste/Unicafes/SETI, 2010, 40p.

BANCO CENTRAL DO BRASIL. Programa Nacional de Fortalecimento da
Agricultura Familiar — Pronaf. 2015.

BANCO DO BRASIL. Expansao e competitividade para as cooperativas: solugées
para o cooperativismo. Brasilia, DF: Banco do Brasil, 2012.

BRASIL. Lei n. 10.406, de 10 de janeiro de 2002. Institui o cédigo civil. Diario Oficial
[da] Republica Federativa do Brasil, Poder Legislativo, Brasilia, DF, 11 jan. 2002.
BRASIL. Lei n. 11.326, de 24 de julho de 2006. Estabelece as diretrizes para a
formulagao da Politica Nacional da Agricultura Familiar e Empreendimentos
Familiares Rurais. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Poder
Legislativo, Brasilia, DF, 25 jul. 2006.

BRASIL. Lei n. 5.764, de 16 de dezembro de 1971. Define a Politica Nacional de
Cooperativismo, institui o regime juridico das sociedades cooperativas, e da
outras providéncias. Diario Oficial [da] Republica Federativa do Brasil, Poder
Legislativo, Brasilia, DF, 16 dez. 1971.

BRASIL. Medida Provisoria n. 1.715, de 3 de setembro de 1998. Dispoe sobre o
Programa de Revitalizagdao de Cooperativas de Produg¢dao Agropecuaria —
RECOOP, autoriza a criagdo do Servico Nacional de Aprendizagem do
Cooperativismo — SESCOOP, e da outras providéncias. Diario Oficial [da]

Republica Federativa do Brasil, Poder Executivo, Brasilia, DF, 4 set. 1998.

CACB. Confederacdo das Associacoes Comerciais do Brasil. Programa para
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formacao de consultores grupais para entidades empresariais. Médulo Il:
moderacgao de reunides de nucleos setoriais. [20--].

CEF. Caixa Econdmica Federal. Programa Nacional de Habitagao Rural.

CFC. Conselho Federal de Contabilidade. Resolugdo CFC n. 1.013/2005. Aprova a
NBC T 10.8 — IT — 01 — Entidades Cooperativas. Diario Oficial [da] Republica
Federativa do Brasil, 25 jan. 2005.

Bibliografia Complementar:

COOPRADO. Cooperativa Industrial Pradense. [201-].

CREFITO 8. Conselho Regional de Fisioterapia e de Terapia Ocupacional da 8% Regiao
do Parana. Lei que rege as associagodes. 2015.

FETAG-RS. A juventude rural e os desafios sucessorios nas unidades familiares
de producgéo. 2014.

FONSECA, M. I. B. da; PAGNUSSATT, D. O marketing como estratégia de
crescimento na Cooperativa Agropecuaria de Sertao Santana. In: COTRIM, D. S.
(Org.). Gestao de cooperativas: [recurso eletronico] produgdo académica da Ascar.
Porto Alegre, RS: Emater/ RS-Ascar, 2013, 694p. (Colegcdo Desenvolvimento Rural, v.
2). p. 600-650.

FRANCISCO, W. de C. Taylorismo e Fordismo. Brasil Escola, 2015.

FUNDACAO BANCO DO BRASIL. Manual de capacitagdo da tecnologia social
PAIS - Produgao Agroecoldgica Integrada e Sustentavel. Brasilia: Fundagéo
Banco do Brasil, 2009.

GRISA, C. et al. Contribuicdes do programa de aquisicao de alimentos a seguranga
alimentar e nutricional e a criagdo de mercados para a agricultura familiar.
Agriculturas, v. 8, n. 3, p. 34-41, 2011.

GRISA, C.; SCHNEIDER, S. Trés geragdes de politicas publicas para a agricultura
familiar e formas de interacéo entre sociedade e Estado no Brasil. RESR, Piracicaba,
v. 52, p. 125-146, 2014.

GRISA, C.; WESZ Jr., V. J.; BUCHWEITZ, V. D. Revisitando o Pronaf: velhos
questionamentos, novas interpretacées. RESR, Piracicaba, v. 52, n. 2, p. 323-346,
2014.
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GUANZIROLI, C. E. Pronaf dez anos depois: resultados e perspectivas para o
desenvolvimento rural. RESR, v. 45, n. 2, p. 301-328, 2007.

HOLYOKE, G. J. Os 28 tecelées de Rochdale. 14? ed. Porto Alegre, RS: Sulina, 2014.
MDA. Ministério do Desenvolvimento Agrario. Agricultura familiar no Brasil e o
censo 2009. Brasilia, DF: MDA, 2009.

MDA. Ministério do Desenvolvimento Agrario. Programa de Agroindustria. Brasilia,
DF: MDA, 2015.

MDS. Ministério do Desenvolvimento Social. Programa de Aquisi¢cao de Alimentos
(PAA). Brasilia, DF: MDS, 2015.

OCB. Organizacéo das Cooperativas do Brasil. Cooperativismo. 2015.
OCB/SESCOOP. Manual de orientagcdo para a constituicio e registro de
cooperativas. 82 ed. Brasilia, DF: OCB/SESCOOP, 2003.

SEBRAE. Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas. Entenda as
diferengas entre associagao e cooperativa. [s. d.].

SPERRY, S.; CARVALHO JUNIO, C. H. T.; MERCOIRET, J. Agbdes coletivas
praticadas pelos produtores rurais. Planaltina, DF: EMBRAPA Cerrados, 2003,
150p.

SPERRY, S.; MERCOIRET, J. Associagao de pequenos produtores rurais. Brasilia,
DF: Embrapa Informagao Tecnoldgica, 2003, 112p.

THESING, N. J. Por um mundo melhor: cooperagao e desenvolvimento. 1?2 ed.
Porto Alegre, RS: Buqui, 2015, 112p.

UNICAFES. Uniao Nacional das Cooperativas de Agricultura Familiar e Economia
Solidaria. Quem somos? 2015.

WICKERT, S. BARBERENA, S. Associativismo e Cooperativismo para Produtores
Rurais. 22 ed. Porto Alegre, RS: EMATER/RS-ASCAR, 2010.

ZANLUCA, J. C. Manual das sociedades cooperativas. Portal Tributario Editora,
2015.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Desenvolvimento de Novos Produtos Oriundos do Cacau

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza do CC: Obrigatério

Cadigo:

Creditacao: 2

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 30h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Importancia, definigdo e caracterizacdo de novos produtos. Conceitos, metodologias e
processos para o desenvolvimento de novos produtos. Categoria de novos produtos.
Ciclo de vida. Tendéncias do mercado de cacau e chocolates. Avaliagéao
mercadologica. Razdes para o desenvolvimento de novos produtos. Langamento de

novos produtos.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

AMARAL, D. C. et al. Gestao de desenvolvimento de produtos. Sado Paulo, SP:
Saraiva, 2005.

BAXTER, M. Projeto de Produto: Guia pratico para o desenvolvimento de novos
produtos. 3% ed. Sao Paulo, SP: Blucher, 2011, 344p.

ROZENFELD, H. et al. Gestdao de desenvolvimento de produtos: uma referéncia

para a melhoria do processo. S&o Paulo, SP: Saraiva, 2006, 26p.

Bibliografia Complementar:

BATALHA, M. O. Gestao Agroindustrial. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2001, 690p.
IRIGARAY, H. A. et al. Gestao e desenvolvimento de produtos e marcas. 3% ed. Rio
de Janeiro, RJ: FGV, 2011, 148p.

KOTLER, P. Administragcao de marketing: analise, planejamento, implantacao e
controle. 52 ed. Sdo Paulo, SP: Atlas, 1998, 730p.
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KUROZAWA, L. E.; COSTA, S. R. R. da. Tendéncias e Inovagdes em Ciéncia,
Tecnologia e Engenharia de Alimentos. 1% ed. Sdo Paulo, SP: Atheneu, 2014, 316p.
ZUIN, L. F. S. Agronegécio: gestao e inovagao. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2006, 436p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Empreendedorismo e Marketing na Cacauicultura

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Obrigatério

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introducéo a gestao agricola: peculiaridades, ambiente e objetivos da organizagao.
Processos administrativos das empresas agricolas. Produtores rurais,
empreendedores, atacadistas, varejistas e consumidores. Planejamento, criagao e
formalizacdo da empresa. Inovacédo e competitividade. Nichos de mercado.
Marketing aplicado as pequenas empresas agricolas. Estratégias de expansao.
Instabilidade no abastecimento. Flutuagées nos indices de precos. Negociagao.
Fatores criticos na importagdo e exportagdo de améndoas. Plano de negdcios.
Conceito basico de marketing. Marketing estratégico aplicado para a agroindustria.

Administracdo de marketing.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BARON, R. A.; SHANE, S. A. Empreendedorismo: uma visdao do processo. Sdo
Paulo, SP: Thomson Learning, 2007, 466p.

DOLABELA, F. Oficina do empreendedor. Sdo Paulo, SP: Cultura Editores
Associados, 2008, 280p.
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KOTLER, P.; BRANDAO, A. B. (Trad.). Administracdo de marketing: analise,
planejamento, implementagao e controle. 5% ed. S4o Paulo, SP: Atlas, 1998, 725p.
NEVES; M. F.; CASTRO, L. Marketing e estratégia em agronegécios e alimentos.
Sao Paulo, SP: Atlas, 2003, 365p.

Bibliografia Complementar:

AMIN, M. M. A acao especulativa dos fundos hedge e de commaodities nos mercados
futuros de cacau. Informe GEPEC, v. 7, n. 1, 2002.

ZUGAIB, A. C. C.; BARRETO, R. C. S. O mercado brasileiro de cacau: perspectivas
de demanda, oferta e pregos. Agrotropica, v. 27, n.3, p.303-316, 2015.

BATALHA, M. Gestao Agro-industrial. 2% ed. S&o Paulo, SP: Atlas, 2001, 690p.
BERNARDI, L. A. Manual de empreendimentos e gestdo: fundamentos,
estratégias e dinamicas. 22 ed. S&o Paulo, SP: Atlas, 2012, 336p.

FARAH, O. E.; CAVALCANTI, M.; MARCONDES, L. P. Empreendedorismo
Estratégico: criagao e gestdo de pequenas empresas. 2% ed. Sdo Paulo, SP:
Cengage Learning, 2017, 308p.

ZUIN, L. F. S.;; QUEIROZ, T. R. Agronegoécios: gestao e inovagdo — Volume 1. 12
ed. S&o Paulo, SP: Saraiva, 2006, 436p.

ZYLBERSZTAZJN, D.; NEVES, M. Economia e Gestido dos Negdcios
Agroalimentares. Sdo Paulo, SP: Pioneira, 2000, 428p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Estagio Curricular Supervisionado

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -
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Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Conjunto de atividades realizadas visando assegurar o contato do formando com o

ambiente e a vivéncia do trabalho no campo de atuagao, agregando conhecimentos,

habilidades e atitudes importantes em sua formacé&o profissional.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICA

Bibliografia Basica:

De acordo com a area de realizacao do estagio.

Bibliografia Complementar

De acordo com a area de realizagao do estagio.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Estatistica e Experimentagao Agricola

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introducéo a estatistica. Medidas Descritivas. Teste de Hipoteses. Principios Basicos
da Experimentacéo. Delineamentos Experimentais. Procedimentos para Comparagdes

Multiplas: Testes de Tukey, Duncan e Scheffé e T. Experimentos Fatoriais e em

Parcelas Subdivididas. Correlagdo. Regresséo linear.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:
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BANZATTO, D. A; KRONKA, S. do. N. Experimentagao Agricola. 4% ed. Jaboticabal,
SP: FUNEP, 2013, 237p.

BUSSAB, W. O.; MORETTIN, P. A. Estatistica Basica. 5% ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva,
2002, 526p.

PIMENTEL-GOMES, F. Curso de Estatistica Experimental. 15% ed. Piracicaba, SP:
FEALQ, 2009, 451p.

PIMENTEL-GOMES, F.; GARCIA, C. H. Estatistica Aplicada a Experimentos
Agronémicos e Florestais: exposigao com exemplos e orientagées para uso de
aplicativos. Piracicaba, SP: FEALQ, 2002, 309p.

TRIOLA, M. F. Introdugao a Estatistica. 122 ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2017, 836p.

Bibliografia Complementar:

ANDRADE, D. F.; OGLIARI, P. J. Estatistica para as Ciéncias Agrarias e
Bioldgicas: com nogoes de experimentagado. Florianopolis, SC: Editora UFSC,
2007, 478p.

ARNOT CRESPO, A. Estatistica facil. 18% ed. Sdo Paulo, SP: Saraiva, 2002, 224p.
BALDI, B; MOORE, D. S. A Pratica da Estatistica nas Ciéncias da Vida. 2% ed. Rio
de Janeiro, RJ: LTC, 2014, 704p.

BARBIN, D. Planejamento e Anadlise Estatistica de Experimentos Agronémicos.
22 ed. Londrina, PR: Mecenas, 2013, 214p.

ZIMMERMANN, F. J. P. Estatistica Aplicada a Pesquisa Agricola. 2% ed. Brasilia,
DF: Embrapa, 2014, 582p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Fertilidade do Solo e Nutricao de Plantas

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratoérios

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 4
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Pré-requisito: Génese, Morfologia e Fisica do Solo

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Cargas elétricas e adsorgao de ions no solo. Elementos essenciais, Uteis e toxicos as
plantas. Dinamica do nitrogénio, fosforo e potassio. Macronutrientes secundarios e
micronutrientes. Formas de avaliacdo da fertilidade do solo. Absorcéo, transporte e
redistribuicdo de nutrientes na planta. Diagnose do estado nutricional de cacaueiros.

Nutri¢gao foliar de cacaueiros. Acidez e calagem.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

NOVAIS, R. F.; ALVAREZ V., V. H.; BARROS, N. F. de; FONTES, R. L. F;
CANTARUTTI, R. B.; NEVES, J. C. L. Fertilidade do Solo. Vigosa, MG: Sociedade
Brasileira de Ciéncias do solo, 2007, 1017p.

PRADO, R. M. Nutricao de plantas. Sao Paulo, SP: UNESP, 2008, 507p.

RALlJ, B. van. Fertilidade do Solo e Adubagao. S&o Paulo, SP: Editora Ceres, 1991,
343p.

Bibliografia Complementar:

BRADY, N. C. Elementos da natureza e propriedades dos solos. 32 ed. Porto
Alegre, RS: Bookman, 2013, 686p.

FERNANDES, M. S. Nutrigao mineral de plantas. Vigosa, MG: Sociedade Brasileira
de Ciéncia do Solo, 2006, 432p.

PRADO, R. M. (ed.). Nutricao de plantas: diagnose foliar em frutiferas. Jaboticabal,
SP: FCAV/CAPES/FAPESP/CNPq, 2012, 579p.

SILVA, C. S. (ed.). Manual de analises quimicas de solos, plantas e fertilizantes.
22 ed. Brasilia, DF: EMBRAPA, 2009, 627p.

SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: Cultivo, Pesquisa e Inovagao. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Fundamentos de Quimica Aplicados a Cacauicultura

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Matéria e sua natureza; Teoria atdmica. Tabela Periddica. Ligagdes quimicas. Cinética
quimica. Equilibrio Quimico e Ibénico. Solugbes. Materiais e equipamentos de

laboratério. Fungdes quimicas. Calculos estequiométricos. Fungdes organicas.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ATKINS, P.; JONES, L. Principios de Quimica - Questionando a Vida Moderna e o
Meio Ambiente. 72 ed. Porto Alegre, RS: Bookman, 2018, 1094p.

LEE, J. D. Quimica Inorganica nao tao concisa. 12 ed. Sado Paulo, SP: Blucher, 1999,
544p.

SHRIVER D. F.; ATKINS P. Quimica Inorgéanica. 4% ed. Porto Alegre, RS: Bookman,
2008, 847p.

Bibliografia Complementar:

BRADY, J. E.; SENESE, F.; JESPERSEN, N. D. Quimica - A Matéria e Suas
Transformagdes — Volume 1. 52 ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2009, 612p.

BRADY, J. E.; SENESE, F.; JESPERSEN, N. D. Quimica - A Matéria e Suas
Transformagdes — Volume 2. 52 ed. Rio de Janeiro, RJ: LTC, 2009, 500p.

RUSSEL J. B. Quimica Geral - Volume 1. Sdo Paulo, SP: Pearson, 1994, 822p.
RUSSEL J. B. Quimica Geral - Volume 2. Sdo Paulo, SP: Pearson, 1994, 848p.
SKOOG, D. A;; HOLLER, F. J.; WEST, D. M. Fundamentos de Quimica Analitica. 9°
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ed. Sdo Paulo, SP: Cengage Learning, 2014, 1070p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Génese, Morfologia e Fisica do Solo

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Fatores e processos de formacdo dos solos. Intemperismo. Perfil e horizontes
diagnésticos. Classes de Solos. Relagao solo-paisagem. Textura do solo. Estrutura e
agregacao. Densidade do solo e de particulas. Distribuicdo de tamanho de poros.

Agua no solo e disponibilidade para as plantas. Compactacéo dos solos.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BRADY, N. C.; WEIL R. R. Elementos da natureza e propriedades dos solos. 3% ed.
Séao Paulo, SP: Bookman, 2013, 716p.

LEMOS, R. C.; SANTOS, R. D. Manual de Descrigao e Coleta de Solo no Campo.
42 ed. Vigosa, MG: SBCS, 2002, 83p.

LEPSCH, I. F. 19 ligées de Pedologia. 2% ed. Sdo Paulo, SP: Oficina de textos, 2011,
312p.

Bibliografia Complementar:

EMBRAPA/CNPS. Sistema Brasileiro de Classificagao de Solos. 5% ed. Rio de
Janeiro, RJ: EMBRAPA Solos, 2018, 353p.

JONG van LIER, Q. Fisica do solo. 12 ed. Vigosa, MG: Sociedade Brasileira de Ciéncia
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do Solo, 2010, 298p.

KER, J. C.; CURI, N.; SCHAEFER, C. E. G. R.; VIDAL-TORRADO, P. Pedologia —
Fundamentos. Vigosa, MG: Sociedade Brasileira de Ciéncia do Solo, 2012, 343p.
LIBARDI, P. L. Dindmica da agua no solo. Sdo Paulo, SP: EDUSP, 2005, 347p.
OLIVEIRA, J. B. D. Pedologia Aplicada. 4° ed. Jaboticabal, SP: FEALQ, 2011, 592p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Genética e Melhoramento do Cacaueiro

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Bioquimica e Citologia Basica; Morfofisiologia de Espécies Cultivadas

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Genética qualitativa basica. Genética quantitativa basica Genética de populagdes.
Sistemas Reprodutivos do Cacaueiro. Endogamia e Heterose. Métodos de
melhoramento de espécies albgamas e de propagacao vegetativa com vistas a

produtividade e/ou qualidade, resisténcia a pragas e doencas.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BOREM, A.; MIRANDA, G. V.; FRITSCHE-NETO, R. Melhoramento de Plantas. 82
ed. S&o Paulo, SP: Oficina de textos, 2021, 384p.

BUENO, L. C. S.; MENDES, A. N. G.; CARVALHO, S. P. Melhoramento genético de
plantas: principios e procedimentos. Lavras, MG: UFLA, 2001, 282p.

CARROLL, S. B.; WESSLER, S. R.; GRIFFITHS, A. J. F.; WESSLER, S. R;
DOEBLEY, J. Introdugao a genética. 112 ed. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan,
2016, 780p.
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DIAS, L. A. S. Melhoramento Genético do Cacaueiro. Vigosa, MG: Produgéo
Independente, 2001, 578p.

PINTO, R. J. B. Introdugao ao Melhoramento Genético de Plantas. 2% ed. Maringa,
PR: UEM, 2009, 351p.

Bibliografia Complementar:

AMABILE, R. F.; SILVA, M. S.; PEIXOTO, J. R. Melhoramento de plantas:
viabilidade genética, ferramentas e mercado. Brasilia, DF: Sociedade Brasileira de
Melhoramento de Plantas, 2018, 108p.

BOREM, A.; FRITSCHE-NETO, R. Biotecnologia aplicada ao melhoramento de
plantas. Visconde do Rio Branco, MG: Suprema, 2013, 336p.

NASS, L. L.; VALOIS, A. C. C.; MELO, I. S.; VALADARIS-INGLIS, M. C. Recursos
genéticos e melhoramento de plantas. Rondondpolis, MT: Fundagdo MT, 2001,
1183p.

SNUSTAD, P. D.; SIMMONS, M. J. Fundamentos de genética. 72 ed. Rio de Janeiro,
RJ: Guanabara Koogan, 2017, 773p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Introdugao a Produgao de Cacau

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; Laboratoérios

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 2

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 30h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Historico da producéo nacional e mundial. Principais crises na producédo de cacau.

Aumento de produtividade. Aspectos produtivos desejaveis na industria. Desafios

112



produtivos na cultura do cacau. Qualidade de améndoas.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

SODRE, G. A. Cultivo do cacaueiro no estado da Bahia. llhéus, BA:
MAPA/Ceplac/Cepec, 2017, 128p.

SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: cultivo, pesquisa e inovagao. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.

VALLE, R. R. Ciéncia, tecnologia e manejo do cacaueiro. 2% ed. Brasilia, DF:
Ceplac/Cepec/Sefis, 2012, 688p.

Bibliografia Complementar:

MARTINS, J. M. et al. Melhoria da Qualidade de Cacau. llhéus, BA: Ceplac/Cenex,
2012, 45p.

SENAR - Servico Nacional de Aprendizagem Rural. Cacau: produ¢ao, manejo e
colheita. Brasilia: Senar, 2018, 145p. (Colec&o Senar, 215)

SOUZA, C. A. S; DIAS, L. A. S.; AGUILAR, M. A. G.; BOREM, A. Cacau: do plantio a
colheita. Vicosa, MG: UFV, 2016, 287p.

ZUGAIB, A. C. C.; BARRETO, R. C. S. O mercado brasileiro de cacau: perspectivas
de demanda, oferta e pregos. Agrotropica, v. 27, n.3, p.303-316, 2015.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Introdugao a Produgao de Chocolates

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 2

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 30h
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2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Conceitos introdutérios sobre Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Generalidades sobre
industrias de chocolates. Chocolates: legislagao e informacdes de mercado, principais
tipos, ingredientes e formulagdes, equipamentos, etapas de pré-processamento e

processamento, avaliagdo sensorial e parametros de qualidade.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ALCARDE, A. R.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. 22 ed. Barueri, SP: Manole, 2006, 480p.
BECKETT, S. T. The science of chocolate. 2" ed. London: Royal Society of
Chemistry Paperbaks, 2008, 234p.

GAVA, A. J;; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicag6es. Sdo Paulo, SP: Nobel, 2009, 511p.

Bibliografia Complementar:

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 5% ed. Curitiba, PR: PucPress,
2019, 540p.

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica.
22 ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2006, 602p.

FERREIRA, A. C. R. Beneficiamento de cacau de qualidade superior. llhéus, BA:
PTCSB, 2017, 76p.

KUROZAWA, L. E.; COSTA, S. R. R. Tendéncias e Inovagées em Ciéncia,
Tecnologia e Engenharia de Alimentos. Rio de Janeiro, RJ: Atheneu, 2014, 300p.
IFIS - International Food Information Service. Dicionario de Ciéncia e Tecnologia
dos Alimentos. 1? ed. Sdo Paulo, SP: Roca, 2009, 536p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Irrigagao

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

introducao ao estudo da irrigacao e fertirrigagdo no cacaueiro. Métodos de irrigagao.
Sistemas de irrigagao. Sistematizagao de terras para irrigagéo. Nogdes sobre analise

econdmica de projetos hidroagricolas em cacauais.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

FRIZZONE, J. A.; FREITAS, P. S. L.; REZENDE, R.; FARIA, M. A. Microirrigagao:
gotejamento e microaspersao. Maringa, PR: EDUEM, 2012, 356p.

FRIZZONE, J. A.; REZENDE, R.; CAMARGO, A. P.; COLOMBO, A. Irrigagao por
aspersao: sistema pivo. 12 ed. Maringa, PR: EDUM, 2018, 355p.

MANTOVANI, E. C.; BERNARDO, S.; PALARETTI, L. F. Irrigagdo: principios e
métodos. 22 ed. Vigcosa, MG: UFV, 2007, 358p.

Bibliografia Complementar:

BERNARDO, S.; SOARES, A. A.; MANTOVANI, E. C. Manual de irrigagdo. 82 ed.
Vigosa, MG: UFV, 2006, 627p.

BISCARO, G. A. Sistemas de irrigagao por aspersao. Dourados, MS: UFGD, 2009,
134p.

BISCARO, G. A. Sistema de irrigagao localizada. Dourados, MS: UFGD, 2014, 256p.
GOMES, H. P. Sistemas de Irrigagao: Eficiéncia Energética. Jodo Pessoa, PB:
Editora da UFPB, 2013, 281p.
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RODRIGUES, R. A. S.; SOUSA, P. F. C. Irrigagao e drenagem. Londrina, PR: Editora
e Distribuidora Educacional S.A, 2018, 232p.

TESTEZLAF, R. Irrigagao: métodos, sistemas e aplicagoes. Campinas, SP:
Unicamp/FEAGRI, 2017, 215p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Manejo de Doengas do Cacaueiro

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introdugéo/conceituacgéo, diagnose, etiologia, sintomatologia, epidemiologia e controle

de doencgas do cacaueiro.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

OLIVEIRA, M. L,; LUZ, E. D. M. N. Identificagao e Manejo das Principais Doencas
do Cacaueiro no Brasil. lIhéus, BA: CEPLAC, 2005, 132p.

SODRE, G. A. Cultivo do cacaueiro no estado da Bahia. llhéus, MG: MAPA, 2017,
126p.

SOUZA, C.A. S.; DIAS, L. A. S. D.; AGUILAR, M. A. G.; BOREM, A. Cacau: do plantio
a colheita. Vigosa, MG: UFV, 2016, 287p.

Bibliografia Complementar:
AMORIM, L.; BERGAMIN FILHO, A.; REZENDE, J. A. M. Manual de Fitopatologia -
Volume 1. Piracicaba, SP: Ceres, 2018, 573p.
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MAPA. Manual de procedimentos do plano de contingéncia para Moniliophthora
roreri. Disponivel em:
www.adab.ba.gov.br/arquivos/File/ManualdeProcedimentosPlanodeContingenciaMoni
lia.pdf

MEDEIROS, F. H. V; POMELLA, A. W. V,; SOUZA, J. T.; NIELLA, G. R,; VALLER, R.
P.; BATEMAN, R.; FRAVEL, D.; VINYARD, B.; HEBBAR, P. K. A novel, integrated
method for management of witches’ broom disease in Cacao in Bahia, Brazil. Crop
Protection, v. 29, n. 7, p. 704-711, 2010.

ROMEIRO, R. S. Controle Biolégico de Doengas de Plantas - Fundamentos.
Vigcosa, MG: UFV, 2007, 269p.

SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: cultivo, pesquisa e inovagio. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.

TIRADO-GALLEGO, P. A.; LOPERA-ALVAREZ, A.; RIOS-OSORIO, L. A. Estrategias
de control de Moniliophthora roreri y Moniliophthora perniciosa en Theobroma cacao
L.: revision sistematica. Ciencia e Tecnologia Agropecuaria, v. 17, n. 3, p. 417-430,
2016.

VALLE, R. R. Ciéncia, Tecnologia e Manejo do Cacaueiro. Brasilia, DF: MAPA,
2012, 688p.

ZAMBOLIM, L.; JESUS JUNIOR, W. C.; RODRIGUES, F. A. O Essencial da
Fitopatologia: Epidemiologia de Doengas de Plantas. Vicosa, MG: UFV, 2014,
471p.

ZAMBOLIM, L.; JESUS JUNIOR, W. C.; RODRIGUES, F. A. O Essencial da
Fitopatologia: Controle de Doencas de Plantas. Vicosa, MG: UFV, 2014, 576p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Manejo de Pragas do Cacaueiro

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:
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Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Taxonomia, morfologia, fisiologia e habito alimentar dos insetos associados ao
cacaueiro. Introducédo e principios do Manejo Integrado de Pragas (MIP). Fatores
determinantes da abundancia e da distribuicdo dos insetos na cacauicultura. Aspectos
econdmicos. Bioecologia das pragas do cacaueiro. Estratégias e taticas de reducéao

populacional de pragas do cacaueiro.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ALTIERI, M. A; SILVA, E. N.; NICHOLLS, C. |. O papel da biodiversidade no manejo
de pragas. Ribeirdo Preto, SP: Holo, 2003, 225p.

GALLO, D. et al. Entomologia agricola. Piracicaba, SP: FEALQ, 2002, 920p.
SANCHEZ, S. E. M. Cacau e graviola: descri¢do e danos das principais pragas-
de-insetos. lIhéus, BA: Editus, 2011, 147p.

Bibliografia Complementar:

ABREU, J. M. de; NAKAYAMA, K.; BENTON, F. P.; CRUZ, P. F. N. da; FERRAZ, E.
C. A;; MENEZES, M.; SMITH F. G. E. Manejo Integrado de Pragas do Cacau. lIhéus,
BA: CEPLAC, 1989, 30p.

ALVES, S. B. Controle microbiano de insetos. 2° ed. Piracicaba, SP: FEALQ, 1998,
1163p.

BALDIN, E. L. L; VENDRAMIN, J. D.; LOURENCAO, A. L. Resisténcia de Plantas a
Insetos: Fundamentos e Aplicagdes. Piracicaba, SP: FEALQ, 2019, 493p.
PANIZZI, A.R.; PARRA, J. R. P. Ecologia nutricional de insetos e suas implicag6es
no manejo de pragas. Sao Paulo, SP: Manole, 1991, 359p.

PARRA, J.R. P.; PINTO, A. S.; NAYA, D. E.; OLIVEIRA, R. C.; DINIZ, A. J. F. Controle
Biolégico com Parasitoides e Predadores na Agricultura Brasileira. 1% ed.
Piracicaba, SP: FEALQ, 2021, 592p.
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SODRE, G. A. Cultivo do cacaueiro no estado da Bahia. llhéus, BA: MAPA, 2017,
126p.

SOUZA, C.A.S.;DIAS,L.A.S.D.; AGUILAR, M. A. G.; BOREM, A. Cacau: do plantio
a colheita. Vigosa, MG: UFV, 2016, 287p.

VALLE, R. R. Ciéncia, Tecnologia e Manejo do Cacaueiro. Brasilia, DF: MAPA,
2012, 688p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Manejo e Conservagio do Solo e da Agua

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Fertilidade do Solo e Nutricdo de Plantas

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Planejamento de uso da terra. Processos de degradagao dos solos. Erosao. Praticas

conservacionistas. Sistemas sustentaveis de manejo. Matéria organica do solo.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BERTONI, J., LOMBARDI NETO, F. Conservagao do Solo. 8% ed. Sdo Paulo, SP:
icone, 2012, 355p.

LEITE, L. F. C.; MACIEL, G. A;; ARAUJO, A. S. F. Agricultura Conservacionista no
Brasil. Brasilia, DF: EMBRAPA, 2014, 598p.

SOUZA, H. A.; LEITE, L. F. C.; MEDEIROS, J. C. Solos sustentaveis para a
agricultura no Nordeste. 12 ed. Brasilia, DF: Embrapa, 2021, 595p.

Bibliografia Complementar:
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BRADY, N. C.; WEIL R. R. Elementos da natureza e propriedades dos solos. 3% ed.
S&o Paulo, SP: Bookman, 2013, 686p.

CASTRO FILHO, C.; MUZILLI, O. Manejo integrado de solos em microbacias
hidrograficas. Londrina, PR: IAPAR-SBCS, 1996, 311p.

DIAS, N. S.; BRIGIDO, A. R.; SOUZA, A. C. M. Manejo e conservagio dos solos e
da agua. 1% ed. Séo Paulo, SP: Livraria da Fisica, 2013, 292p.

PIRES, F. R.; SOUZA, C. M. Praticas mecanicas de conservagido do solo e da
agua. Vigosa, MG: UFV, 2003, 176p.

PRUSKI, F. F. Conservagao de Solo e Agua: Praticas mecanicas para o controle
da erosao hidrica. Vigosa, MG: Editora UFV, 2006, 240p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Maquinas e Mecanizagado na Cacauicultura

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Introducao a Producgéo de Cacau

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Elementos basicos de mecénica. Tratores, motores e mecanismos de transmisséo de
poténcia. Maquinas e implementos para preparo inicial e periddico do solo. Maquinas
para semeadura, plantio e transplantio. Maquinas para fertilizantes e corretivos.
Maquinas de aplicacdo de defensivos agricolas. Maquinas para colheita e
beneficiamento de produtos agricolas. Principios de operagdo e manutengdo de
maquinas agricolas. Transporte. Maquinas agricolas automatizadas e agricultura de

precisao.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Bibliografia Basica:

LEITE, A. M. P.; FERNANDES, H. C.; LIMA, J. S. S. Preparo Inicial do Solo:
Desmatamento Mecanizado. 12 ed. Vigosa, MG: Editora UFV, 2004, 48p.

SILVA, R. C. Maquinas e equipamentos agricolas. 1% ed. Sdo Paulo, SP: Erica, 2014,
120p.

TAVARES, G. Elementos organicos e fundamentais de maquinas e implementos
agricolas. 22 ed. Lavras, MG: Editora UFLA, 2014, 259p.

Bibliografia Complementar:

BARBOSA FILHO, A. N. Seguranga do trabalho na agropecuaria e na
agroindustria. 12 ed. Rio de Janeiro, RJ: Atlas, 2016, 264.

BIANCHINI, A. Regulagem e Operagao de Grade de Arrasto. 22 ed. Guarulhos, SP:
LK Editora, 2007, 100p.

BIANCHINI, A. Regulagem e operagdo de subsolador. 2% ed. Guarulhos, SP: LK
Editora, 2007, 92p.

SILVA, R. C. Mecanizagao e manejo do solo. 1% ed. Sdo Paulo, SP: Erica, 2014,
120p.

SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: cultivo, pesquisa e inovagio. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.

VALLE, R. R. Ciéncia, Tecnologia e Manejo do Cacaueiro. Brasilia, DF: MAPA,
2012, 688p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Matematica para as Ciéncias Agrarias

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -
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Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Regra de trés. Calculo de area. Funcgao do primeiro grau. Fungéo do segundo grau.
Fungdo exponencial. Calculo de volume. Porcentagem e proporgdo. Unidades de

medida. Escala.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

IEZZI, G. et al. Fundamentos de Matematica Elementar. 72 ed. SGo Paulo, SP: Atual,
2000, 320p.

SILVA, S. M,, et al. Matematica basica para cursos superiores. 2% ed. Sdo Paulo,
SP: Atlas, 2018, 208p.

SVIERCOSKI, R. F. Matematica Aplicada as Ciéncias Agrarias. Vigosa, MG: UFV,
2008, 333p.

Bibliografia Complementar:

BUCCHI, P. Matematica: volume unico. Sdo Paulo, SP: Moderna, [19--].
GIOVANNI, J. R; BONJORNO, J. R. Matematica - 2° Grau (22 série). Sdo Paulo, SP:
Editora FTD S.A., 2001.

GIOVANNI, J. R. Matematica Fundamental: volume unico. S&o Paulo: FTD, 1994,
560p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Metodologia Cientifica

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 2

Pré-requisito: -
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Carga horaria total: 30h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

O processo do conhecimento cientifico. Tipos de pesquisa. Projeto de Pesquisa
Cientifica. Aplicagao do Projeto de Pesquisa. Normas para elaboracao e apresentagao
do relatério de pesquisa. Relatério de pesquisa. Etica na pesquisa. Fontes de

Financiamento da Pesquisa.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

GIL, A. C. Como Elaborar Projetos de Pesquisa. 6° ed. SGo Paulo, SP: Editora Atlas,
2017, 192p.

MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M. Metodologia do Trabalho Cientifico. 8% ed. S&o
Paulo, SP: Editora Atlas, 2017, 368p.

MATTAR, J. Metodologia Cientifica na era da informatica. 4% ed. Sdo Paulo, SP:
Editora Saraiva, 2017, 312p.

Bibliografia Complementar:

GUERRA, M. O.; CASTRO, N. C. Como fazer um Projeto de Pesquisa. 6% ed. Juiz
de Fora, MG: Editora UFJF, 2009, 47p.

SANTOS, A. R. Metodologia cientifica: a construgdo do conhecimento. 72 ed. Rio
de Janeiro, RJ: Lamparina, 2015, 192p.

VOLPATO, G. Ciéncia: da Filosofia a Publicagéo. 72 ed. Botucatu, SP: Best Writing,
2019, 312p.

VOLPATO, G. L. Guia Pratico para Redacao Cientifica. 1* ed. Botucatu, SP: Best
Writing, 2015, 268p.

VOLPATO, G. L. Método Logico para Redacao Cientifica. 2% ed. Botucatu, SP, Best
Writing, 2017, 156p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Microbiologia Geral

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Apresentar e discutir base cientifica e técnica do mundo microbiano, sob aspectos
taxondémicos, evolutivos, morfolégicos, fisioldgicos, bioquimicos e genéticos, e a sua
relagcdo com outros seres vivos e 0 meio ambiente. Apresentar e analisar estrutura e
anatomia funcional de microrganismos procariotos, eucariotos e de virus, seus modos
de reproducédo e crescimento. Apresentar e desenvolver técnicas laboratoriais de
Microbiologia contemplando: métodos de coloragdo e preparagdes microscoépicas,
isolamento, cultivo, identificagdo e controle microbiano. Apresentar desenvolver
métodos de coleta, preservagdo, preparo e registro de material para colegbes

bioldgicas.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BLACK, J. G; BLACK, L. J. Microbiologia - Fundamentos e Perspectivas. 10 ed.
Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan. 2021, 888p.

MADIGAN, M. T; MARTINKO, J. M; DUNLAP, P. V; CLARK, D. P. Microbiologia de
Brock. 122 ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2010, 1160p.

PELCZAR, J. M. Microbiologia: Conceitos e Aplicagées - Volume |, 2% ed. Sdo
Paulo, SP: Makron Books, 1996, 524p.

PELCZAR, J. M. Microbiologia: Conceitos e Aplicagdes - Volume IlI, 2% ed. Sdo
Paulo, SP: Makron Books, 1996, 517p.

RAVEN, P. H.; EICHHORN, S. E; EVERT, R. F. Biologia vegetal. 8% ed. Rio de
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Janeiro, RJ: Guanabara Koogan, 2014, 876p.

SOARES, M. M. S. R;; RIBEIRO, M. C. Microbiologia pratica: bactérias e fungos.
Sao Paulo, SP: Atheneu, 2002, 112p.

TORTORA, G. J. et al. Microbiologia. 122 ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2010, 964p.
TRABULSI, L. R. Microbiologia. 62 ed. S&o Paulo, SP: Atheneu, 2015, 912p.
VERMELHO, B. A.; BASTOS, M. C. F.; SA, M. H. B. Bacteriologia Geral. 12 ed. Rio
de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan, 2008, 582p.

Bibliografia Complementar:

ALEXOPOULOS, C. J.; MIMS, C. W.; BLACKWELL, M. Introductory Mycology. 4"
ed. New York: Wiley & Sons,1996, 880p.

ATLAS, R. M.; BARTHA, R. Microbial Ecology: Fundamentals and Applications. 4"
ed. San Francisco: The Benjamin Cummings, 1998, 694p.

AZEVEDQO, J. L. Genética de Microrganismos. 2% ed. Goiania, GO: Editora da UFG,
2008. 536p.

BORZANI, W. et al. Biotecnologia Industrial — Volume 1: Fundamentos. Sdo Paulo,
SP: Edgard Blicher, 2001, 288p.

BROOKS, G. F. et al. Microbiologia Médica de Jawetz, Melnick e Adelberg, 262 ed.
Porto Alegre, RS: AMGH, 2014, 874p.

BRUSCA, R. C; BRUSCA, G. J. Os Protistas. In: BRUSCA, R. C; BRUSCA, G. J.
Invertebrados. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan, 2007, p.124-184.

CUNHA, S. B.; GUERRA, A. J. T. A questao Ambiental: diferentes abordagens. 10?
ed. Rio de Janeiro, RJ: Bertrand Brasil, 2003, 250p.

FLINT, S. J. et al. Principles of Virology. 5" ed. Washington: ASM Press, 2000,
1136p.

MAIER, R. M., PEPPER, I. L., GERBA, C. P. Environmental Microbiology. 2" ed.
San Diego: Academic Press, 2008, 624p.

MELO, I. S.; AZEVEDO, J. L. Microbiologia Ambiental. 2% ed. Jaguariuna, SP:
Embrapa Meio Ambiente, 2008, 647p.

MOREIRA, F. M. S.; SIQUEIRA, J. O. Microbiologia e Bioquimica do Solo. 2?2 ed.
Lavras, MG: UFLA, 2006, 729p.
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NEDER, R. N. Microbiologia: Manual de Laboratério. Sdo Paulo, SP: Nobel, 1992,
138p.

PRESCOTT, L. M.; HARLEY, J. M.; KLEIN, D. A. Microbiology. 5% ed. Boston:
McGraw-Hill, 2002, 1135p.

RENDE, J. C.; OKURA, M. H. Microbiologia: Roteiros de Aulas Praticas. Ribeirdo
Preto, SP: TECMEDD, 2008, 224p.

REVIERS, B. Biologia e filogenia das algas. Porto Alegre, RS: Artmed, 2006, 280p.
TURNER, P. C. et al. Molecular Biology. 2" ed. Springer, 2000, 346p.

VOYLES, B. A. The Biology of Viruses. 2". ed. Chicago: McGraw Hill, 2002, 432p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Morfofisiologia de Espécies Cultivadas

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Célula e tecidos vegetais. Aspectos anatdmicos e morfologia externa de raiz, caule,
folha, flor, fruto, semente e plantula, nos diferentes grupos vegetais. Embriologia de
Gimnospermas e de Angiospermas. Transporte no xilema e floema. Fotossintese e
mudangas climaticas. Ecofisiologia comparada de plantas C3, C4 e CAM. Metabolismo

do nitrogénio e fixagao bioldgica. Nutricdo mineral. Metabolismo secundario.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

GONCALVES, E. G.; LORENZI, H. Morfologia vegetal — organografia e dicionario
ilustrado de morfologia das plantas vasculares. Nova Odessa, SP: Instituto
Plantarum, 2007, 416p.
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KERBAUY, G. B. Fisiologia Vegetal. 2% ed. Rio de Janeiro, RJ: Guanabara Koogan,
2017, 446p.

TAIZ, L.; ZEIGER, E. MOLLER, I. M.; MURPHY, A. Fisiologia e desenvolvimento
vegetal. 6° ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2017, 858p.

Bibliografia Complementar:

EVERT, R. F.; ESAU, K. Anatomia das plantas de ESAU: Meristemas, Células e
Tecidos do Corpo da Planta: sua Estrutura, Fungdao e Desenvolvimento. Sdo
Paulo, SP: Editora Blucher, 2013, 728p.

KRAMER, P. J.; KOSLOWSKI, T. T. Fisiologia das arvores. Lisboa: Fundagéo
Calouste Gulbenkian. 1960, 745p.

LARCHER, W. Ecofisiologia Vegetal. Sdo Carlos, SP: RiMa, 2004, 531p.

MAESTRI, M. et al. Fisiologia Vegetal: exercicios praticos. Vicosa, MG: UFV, 2012,
91p.

MARENCO, R. A,; LOPES, N. F. Fisiologia vegetal: fotossintese, respiracgao,
relagdes hidricas e nutrigao mineral. Vigosa, MG: UFV, 2013, 486p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Poda do Cacaueiro

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Principais ganhos agronédmicos com a poda e renovagao de cacauais. Critérios para

a realizagdo da poda. Manejo de poda dos cacaueiros para alta produtividade.
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Critérios para Renovacgao de Cacauais.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

MONTEIRO, W. R. et al. Manejo de cacauais seminais pela poda e corregdo do
sombreamento permanente. llhéus, BA: CEPLAC/CEPEC. Boletim Técnico n. 201,
2010, 30p.

SODRE, G. A. Cultivo do cacaueiro no estado da Bahia. lIhéus, BA:
MAPA/Ceplac/Cepec, 2017, 126.

Bibliografia Complementar:
SENAR - Servico Nacional de Aprendizagem Rural. Cacau: produ¢ao, manejo e
colheita. Brasilia, DF: Senar, 2018, 145p. (Colegéo Senar, 215)

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Produgao e Certificagao de Cacau e Chocolate Orgéanico

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Ecossistemas naturais e agroecossistemas. Bases cientificas e aplicagdes praticas da
agricultura de base ecolodgica, considerando seus aspectos ecossistémicos, sociais,
culturais e econdmicos. Ciclagem de nutrientes nos ecossistemas de produgao de
cacau. Agricultura Organica; Manejo Ecologico de Solos. Fixagao biolégica de
nitrogénio, micorrizas e a importancia das minhocas. Manejo Ecoldgico do cacau. Uso

de caldas e compostos orgéanicos para o controle fitossanitario. Certificacdo da
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producao organica do cacau.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

CAPORAL, F. R.; COSTABEBER, J. A. Agroecologia: Alguns conceitos e
principios. Brasilia, DF: MDA/SAF/DATER IICA, 2004, 24p.

GLIESSMAN, S. R. Agroecologia: Processos Ecoldégicos em Agricultura
Sustentavel. 22 ed. Porto Alegre, RS: Ed. Universidade/UFRGS, 2001, 653p.
GUIMARAES, M. Educagdo Ambiental Critica. IN: LAYRARGUES, P. P. Identidades
da Educacdo Ambiental Brasileira. Brasilia: MMA, 2004, p. 25-34.

Bibliografia Complementar:

ALTIERI, M. A. Agroecologia. Bases Cientificas para uma Agricultura sustentavel.
Guaiba, RS: Agropecuaria, 2002, 592p.

SEMA - Governo do Estado da Bahia. BAHIA. Programa Estadual de Educacgao
Ambiental. Salvador, BA: SEMA, 2013, 168p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Propagag¢ao do Cacaueiro e Implantagao da Lavoura

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Tipos de propagacao utilizados na cacauicultura. Produgcédo e qualidade de mudas.
Recipientes e substratos para a producdo de mudas. Alternativas para producao de

mudas e propagacdo de clones. Escolha de materiais genéticos para
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implantacao/recuperacao da area. Plantio: época, sombreamento e espacamentos.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

SODRE, G. A. Formacao de mudas de cacaueiro, onde nasce a boa cacauicultura.
llhéus, BA: CEPEC/CEPLAC, Boletim Técnico n. 202, 2013, 48p.

SODRE, G. A.; MARROCOS, P. C. L. Manual da producio vegetativa de mudas de
cacaueiro. llhéus, BA: Editus, 2009, 46p.

SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: cultivo, pesquisa e inovagado. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.

Bibliografia Complementar:

SODRE, G. A. Cultivo do cacaueiro no estado da Bahia. llhéus, BA:
MAPA/Ceplac/Cepec, 2017, 126p.

SOUZA, C. A. S; DIAS, L. A. S.; AGUILAR, M. A. G.; BOREM, A. Cacau: do plantio a
colheita. Vicosa, MG: UFV, 2016, 287p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Qualidade e Analise Sensorial de Améndoas e Chocolates

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Tecnologias de Colheita e Poés-colheita do Cacau; Tecnologia do

Processamento de Cacau e Chocolates

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introducédo a analise sensorial de alimentos. Relacdo dos estudos da matéria-prima

(améndoas de cacau) e suas etapas de beneficiamento (colheita, quebra,
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armazenamento, limpeza e classificacdo) nas caracteristicas de qualidade de
chocolates. Fatores que podem influenciar na perda de qualidade. Formacao do sabor
no chocolate. Legislagcdo. Principais defeitos em chocolates. Principais atributos

sensoriais avaliados em chocolates.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BRASIL. Instrugdo Normativa n° 57, de 12 de novembro de 2008. Regulamento
Técnico de Améndoa de Cacau. Diario Oficial da Uniado, Brasilia, segéo 1, p. 2, 13
set. 2008.

DUTCOSKY, S. D. Andlise sensorial de alimentos. 5 ed. Curitiba, PR: PucPress,
2019, 540p.

FERREIRA, A. C. R. Beneficiamento de cacau de qualidade superior. llhéus, BA:
PTCSB, 2017, 76p.

Bibliografia Complementar:

ABICAB - Associagao Brasileira da industria de chocolate, cacau, amendoim,
balas e derivados. Disponivel em: www.abicab.org.br

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. RDC 264: Regulamento
Técnico para Chocolate e Produtos de Cacau. Brasilia, DF: ANVISA, 2005, 4p.
BECKETT, S. T. The science of chocolate. 2" ed. London: Royal Society of
Chemistry Paperbaks, 2008, 234p.

MINIM, V. P. R. Analise sensorial - estudos com consumidores. 4? ed. Vigosa, MG:
Editora UFV, 2018, 362p.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de Bioquimica de Lehninger. Porto Alegre,
RS: Artmed, 2018, 1312p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Representagdes Graficas

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 2

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 30h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introducdo ao Desenho Técnico. Linhas técnicas. Convengdes e normatizacéo de
acordo com a ABNT. Escalas. Representacdo de forma e dimensdo. Projegdes
ortogonais. Elaboracédo, interpretagcdo e representagdo de projetos de edificagao.
Cotagem. Perspectivas futuras do Desenho Técnico. Representacdo em Desenho
Assistido por Computador. Elaboracéo, interpretacdo e representacdo de projetos

mecanicos.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS (ABNT). NBR 10068: Folha de
desenho - leiaute e dimensodes. Rio de Janeiro, RJ, 1987, 6p.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS (ABNT). NBR 10582:
Contetido da folha para desenho técnico. Rio de Janeiro, RJ, 1988, 5p.
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS (ABNT). NBR 8196: Emprego
de escalas em desenho técnico. Rio de Janeiro, RJ, 1983. 2p.

FRENCH, T. E.; VIERCK, C. J. Desenho técnico e tecnologia grafica. 8% ed. Séo
Paulo, SP: Globo, 2005, 1093p.

MANFE, G.; POZZA, R.; SCARATO, G. Desenho técnico mecanico: curso
completo para as escolas técnicas e ciclo basico das faculdades de engenharia.
Sao Paulo, SP: Hemus, 2004, 263p.

MONTENEGRO, G. A. Desenho Arquiteténico. 5 ed. S&o Paulo, SP: Editora
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Blucher, 2017, 164p.
VENDITTI, M. V. R. Desenho Técnico sem Prancheta com AutoCAD 2008. 12 ed.
Florianépolis, SC: Visual Books, 2007, 284p.

Bibliografia Complementar:
ABNT. Coletanea de Normas de desenho técnico. SGo Paulo: SENAI - DTE — DMD,
1990, 86p. (Programa de Publicagdes Técnicas e Didaticas, Série Organizacao e

Administragao).

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Sistemas de Producao de Cacau

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Sistema Cabruca de produgdo de cacau e Sistemas Agroflorestais. Produgao de
cacau a pleno sol. Vantagens e desvantagens de sistema cabruca e a pleno sol.

Desafios sistema cabruca e a pleno sol. Qualidade do produto final.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

LOBAO, D. E. Manual do cacau cabruca - sistema agrossilvicultural tropical. In:
12 Oficina de Capacitagdo Plano ABC - Bahia. 2013. Ilhéus, BA: Seagri/BA,
Ceplac/Cepec. Disponivel  em: http://conservacaoprodutiva.com.br/iwp  —
content/uploads/2014/09/MANUAL_DO_CACAU_CABRUCA.

SODRE, G. A. Cultivo do cacaueiro no estado da Bahia. llhéus, BA:
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MAPA/Ceplac/Cepec, 2017, 126p.
SOUZA JUNIOR, J. O. Cacau: cultivo, pesquisa e inovagdo. llhéus, BA: Editus,
2018, 558p.

Bibliografia Complementar:

MARTINS, J. M. et al. Melhoria da Qualidade de Cacau. llhéus, BA: Ceplac/Cenex,
2012, 45p.

SENAR - Servigco Nacional de Aprendizagem Rural. Cacau: produgao, manejo e
colheita. Brasilia: Senar, 2018, 145p. (Colec&o Senar, 215)

VALLE, R. R. Ciéncia, tecnologia e manejo do cacaueiro. 22 ed. Brasilia, DF:
Ceplac/Cepec/Sefis, 2012, 688p.

VINHA, S. G., SILVA, L. A. M. Arvores aproveitadas como sombreadoras de
cacaueiros no sul da Bahia e norte do Espirito Santo. Ilhéus, BA: Ceplac/Cepec,
1982, 156p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Trabalho de Conclusao de Curso

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Orientacdo na elaboragdo do projeto de pesquisa, trabalhos técnico-cientificos
académicos, monografia, estagio supervisionado e trabalho de conclusao de curso,
realizada em conjunto com o professor orientador, desde o levantamento e fichamento

bibliografico para fundamentacdo tedrica até o desenvolvimento dos tépicos: (i)
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Elementos pré-textuais (Capa, Folha de Rosto, Errata, Folha de Aprovagéo,
Dedicatoria, Agradecimentos, Epigrafe, Resumo, Listas, Sumario); (ii) Elementos
textuais (Introducdo-Tema, Problema, Hipotese, Objetivos Gerais e Especificos,
Justificativa, Metodologia), Referencial Tedrico, (Desenvolvimento-Material e Métodos,
Indicacdo dos Resultados / Discussdes, Orcamento e Cronograma); (iii) Elementos
pos-textuais (Referéncias, Glossario, Apéndices e Anexos). Orientagdo e
acompanhamento da elaboragdo de trabalhos técnico-cientificos seguindo a Norma
Brasileira Registrada-NBR 15.287, da ABNT.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICA

Bibliografia Basica:

BOAVENTURA, E. M. Metodologia da pesquisa: monografia, dissertagao, tese.
Sao Paulo, SP: Atlas, 2004, 160p.

REY, L. Planejar e redigir trabalhos cientificos. 2% ed. S&o Paulo, SP: Editora
Edgard Blucher, 2000, 318p.

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 23% ed. So Paulo, SP: Cortez,
2007, 304p.

Bibliografia Complementar

BARROS, A. J. S.; LEHFELD, N. A. S. Fundamentos de metodologia cientifica: um
guia para a iniciagao cientifica. 2% ed. Sdo Paulo, SP: Makron, 2000, 122p.

DAY, R. A. How to write and publish a scientific paper. 4" ed. Cambridge:
Cambridge University Press, 1995, 223p.

MARCONI, M. A.; LAKATOS, E. M. Fundamentos de metodologia cientifica. 5% ed.
Séao Paulo, SP: Atlas, 2003, 311p.

POLITO, R. Como falar corretamente e sem inibigdes. 1112 ed. Sdo Paulo, SP:
Saraiva, 2006, 312p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Tecnologias de Colheita e Pés-colheita do Cacau

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Tecnologia de beneficiamento de améndoas de cacau: colheita, selegdo, quebra,
fermentagdo, secagem e armazenamento. Estrutura fisica, tempos, temperaturas e
outros parametros envolvidos nos processos. Desafios da qualidade. Certificagdo e
Indicagdo de Procedéncia. Métodos e técnicas qualitativas e quantitativas na
verificagdo de qualidade das améndoas. Cacau convencional x Cacau fino. Principais
variedades de cacau e suas relagdes com a qualidade de améndoas. Diferentes tipos
de mercados consumidores e suas exigéncias em relacéo a qualidade. Boas praticas
de producado. Teste de Corte e avaliagdo da qualidade de améndoas de cacau.
Principais abordagens sobre os parametros de qualidade do cacau. Analise sensorial

de améndoas de cacau.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A. Biotecnologia
industrial. 12 ed. S4o Paulo, SP: Blucher, 2001, 288p.

FERREIRA et al. Guia de Beneficiamento de Cacau de Qualidade. llhéus, BA:
Instituto Cabruca, 2013, 52p.

OETTERER, M.; REGITANO-D’ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri, SP: Manole, 2006, 612p.

Bibliografia Complementar:
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BARBOSA, H. R.; TORRES, B. B.; FURLANETO, M. C. Microbiologia basica. Séo
Paulo, SP: Atheneu, 1999, 196p.

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 5% ed. Curitiba, PR: PUC Press.
2019, 540p.

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica.
22 ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2006, 602p.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Rio de Janeiro,
RJ: Atheneu, 2006, 196p.

LIMA, U. A. Matérias-Primas dos Alimentos. 1% ed. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2010,
424p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Tecnologia do Processamento de Cacau e Chocolates

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Obrigatorio

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Tecnologias de Colheita e Pds-colheita do Cacau

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Processamento de améndoas de cacau. Principais parametros sobre armazenamento,
limpeza, torrefagdo, descascamento, moagem, prensagem e refino. Obtengdo de
polpa, liquor, manteiga de cacau e outros derivados. Composicdo quimica e
caracteristicas fisico-quimicas. Desafios da qualidade. Legislag&o. Principais etapas
do processo produtivo de chocolates (torragdo, descascamento, obtenc¢ao do liquor,
formulagdo, conchagem, temperagem, embalagem, armazenamento e distribui¢cdo).

Producao industrial x Producéo artesanal.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Bibliografia Basica:

AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA. RDC 264: Regulamento
Técnico para Chocolate e Produtos de Cacau. Brasilia, DF: ANVISA, 2005, 4p.
AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A. Biotecnologia
Industrial — Biotecnologia na produgido de alimentos. Sdo Paulo, SP: Blucher,
2001, 544p.

FERREIRA, A. C. R. Beneficiamento de cacau de qualidade superior. llhéus, BA:
PTCSB, 2017, 76p.

Bibliografia Complementar:

BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.; LIMA, U. A.; AQUARONE, E. Biotecnologia
Industrial - Fundamentos. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2001, 288p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo, SP: Atheneu, 2001, 690p.
LIMA, U. A.; AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL W. Biotecnologia
Industrial — Processos fermentativos e enzimaticos. Sdo Paulo, SP: Blucher,
2002, 616p.

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de Bioquimica de Lehninger. 72 ed. S&o
Paulo, SP: Artmed, 2018, 1312p.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de Alimentos. 2% ed. Sdo Paulo, SP:
Instituto Maua de Tecnologia, 2007, 190p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Topografia

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Obrigatorio

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -
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Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Fundamentos de topografia. As Ciéncias Cartograficas. Forma e dimensao da Terra.
Processos de Construcdo de Cartas. Direcbes de referéncia. As Projecoes
Cartograficas. Sistema UTM. Plano Cartografico Brasileiro. Sistema GNSS.
Levantamentos planimétricos. Instrumentos de levantamento topografico planimétrico.
Levantamentos topograficos de pequenas areas com equipamento convencional e de
ultima geragdo. Coordenadas no sistema local. Célculo das areas e distancia.

Orientacdo magnética. Taqueométrica. Nivelamento. Locacgdes.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

COMASTRI, J. A. Topografia Planimetria. 22 ed. Vigosa, MG: UFV, 1992, 336p.
ESPARTEL, L. Curso de Topografia. 9% ed. Rio de Janeiro, RJ: Globo, 1987, 655p.
GARCIA, G. J. E; PIEDADE G. C. R. Topografia Aplicada as Ciéncias Agrarias. 52
ed. Sao Paulo, SP: Nobel, 1989, 256p.

Bibliografia Complementar:

BORGES, A. C. Exercicios de Topografia. 3% ed. Sdo Paulo, SP: Editora Edgard
Blucher Ltda., 1975, 204p.

BORGES, A. C. Topografia Aplicada a Engenharia Civil - Volume 1. 3% ed. Sdo
Paulo, SP: Edgard Blucher Ltda, 2013, 212p.

BORGES, A. C. Topografia Aplicada a Engenharia Civil - Volume 2. 32 ed. S&o
Paulo, SP: Edgard Blucher Ltda, 2018, 216p.

DOMINGUES, F. A. A. Topografia e Astronomia de Posi¢ao para Engenheiros e
Arquitetos. Sdo Paulo, SP: McGraw-Hill do Brasil, 1979, 403p.

LOCH, C.; CORDINI, J. Topografia Contemporanea — Planimetria. Florianopolis,
SC: EDUFSC, 1995, 320p.
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21.2.2 Componentes Curriculares Optativos

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Agricultura de Precisao

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introducgéo a agricultura de precisdo. Sistemas de posicionamento global. Sistemas de
orientagao por satélites. Monitoramento da produtividade de culturas. Monitoramento
da variabilidade espacial de fatores de produgdo: mapeamento da fertilidade do solo,
métodos de amostragem e outros parametros. Geoestatistica. Sensoriamento direto e
remoto. Sistemas de Informacado Geografica para agricultura de precisédo. Aplicagao
localizada de insumos. Gerenciamento pela agricultura de precisao: analise de dados,

tomada de decisdes estratégicas e viabilidade.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BERNARDI, A. C. de C.; NAIME, J. de M.; RESENDE, A. V. de; BASSOI, L. H;
INAMASU, R. Y. Agricultura de precisado: resultados de um novo olhar. Brasilia,
DF: Embrapa, 2014, 596p.

BRASIL. Agricultura de Precisao. 2009, 32p. (Boletim Técnico).

MOLIN, J. P.; AMARAL, L. R.; COLACO, A. F. Agricultura de precisdao. Sao Paulo,
SP: Oficina de Textos, 2015, 238p.

Bibliografia Complementar:
MANTOVANI, E. C.; MAGDALENA, C. Manual de agricultura de precision.
Montevideo: IICA, 2014, 176p.
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MOLIN, J. P. Agricultura de Precisao — O Gerenciamento da Variabilidade.
Piracicaba, SP: O autor, 2001, 83p.

MORGAN, M. T.; ESS, D. R. The Precision-Farming Guide for Agriculturists.
Moline: John Deere Publishing, 1997.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Biologia e Controle de Plantas Espontaneas

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Morfofisiologia de Espécies Cultivadas

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Importancia das plantas espontaneas. Caracteristicas das plantas espontaneas e sua
relagdo com principios da ecologia. Biologia. Identificacdo de espécies de plantas

espontaneas associadas ao cacaueiro. Métodos de controle.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

LORENZI, H. Plantas Daninhas do Brasil: terrestres, aquaticas, parasitas e
toxicas. 42 ed. Nova Odessa, SP: Plantarum, 2008, 640p.

MONQUERO, P. A. Aspecto da biologia e manejo das plantas daninhas. 1% ed. Sdo
Carlos, SP: Editora Rima, 2014, 434p.

SERRA, W. S.; SODRE, G. A. Manual do cacauicultor: perguntas e respostas.
IIhéus, BA: CEPLAC/CEPEC. Boletim Técnico, n. 221, 2021, 190p.

Bibliografia Complementar:

LORENZI, H. Manual de identificagao e controle de plantas daninhas. 72 ed. Nova
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Odessa, SP: Plantarum, 2014, 384p.

MONQUERO, P. A. Manejo de Plantas daninhas nas culturas agricolas. Sao
Carlos, SP: Editora Rima, 2014, 306p.

OLIVEIRA JUNIOR, R. S.; CONSTANTIN, J. Plantas daninhas e seu manejo.
Guaiba, RS: Agropecuaria, 2001, 362p.

OLIVEIRA JUNIOR, R. S.; CONSTANTIN, J.; INOUE, M. H. Biologia e manejo de
plantas daninhas. Curitiba, PR: Omnipax, 2011, 348p.

OLIVEIRA, M. F.; BRIGHENTI, A. M. Controle de plantas daninhas: métodos fisico,
mecanico, cultural, biolégico e alelopatia. Brasilia, DF: Embrapa, 2018, 194p.
SILVA, A. A;; SILVA, J. F. Tépicos em Manejo de Plantas Daninhas. Vigosa, MG:
UFV, 2007, 367p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Biotecnologia Aplicada a Cacauicultura

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratoérios

Natureza: Optativo

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Bioquimica e Citologia Basica; Morfofisiologia de Espécies Cultivadas;

Genética e Melhoramento do Cacaueiro

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Historico e conceitos basicos da biotecnologia vegetal. Cultivo in vitro do cacaueiro:
técnicas de micropropagacao tecidual, embriogénese, protoplastos, balan¢go hormonal
e meio nutritivo. Bancos de germoplasma. Marcadores moleculares. Técnicas de

transformacéao e edi¢céo génica.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:
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BOREM, A.; CAIXETA, E. T. Marcadores moleculares. 22 ed. Visconde do Rio
Branco, MG: Suprema, 2009, 532p.

BOREM, A.; FRITSCHE-NETO, R. Biotecnologia aplicada ao melhoramento de
plantas. Visconde do Rio Branco, MG: Suprema, 2013, 336p.

CID, L. P. B. Cultivo in vitro de plantas. 3% ed. Brasilia, DF: EMBRAPA, 2014, 325p.
SANTOS, C. E. R. S.; BURITY, H. A.; OLIVEIRA, J. P.; FIGUEIREDO, M. V. B;;
STAMFORD, N. P. Biotecnologia aplicada a Agricultura. Brasilia, DF: EMBRAPA,
2010, 761p.

Bibliografia Complementar:

ANIS, M.; AHMAD, N. Plant tissue culture: propagation, conservation and crop
improvement. Singapore: Springer, 2016, 621p.

PEREIRA, T. C. Introducédo a técnica de CRISPR. Ribeirdo Preto, SP: Sociedade
Brasileira de Genética, 2016, 250p.

PEREIRA, T. C. Introdugédo a técnica de interferéncia por RNA — RNAI. Ribeirdo
Preto, SP: Sociedade Brasileira de Genética, 2015, 170p.

STEWART, C. N. Plant biotechnology and genetics: principles, techniques, and

applications. 2" ed. Wiley Online Library, 2016, 432p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Controle Biolégico de Pragas

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR
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Introducgéo e histérico do controle bioldgico. Bases ecoldgicas do controle biolégico.
Agentes de controle bioldgico: predadores, parasitdides e microrganismos. Tipos de
controle biolégico (natural e aplicado — importagdo (classico), aumentativo e
conservativo). Desenvolvimento de programa de controle bioldgico de pragas.

Técnicas de criagdo massal de inimigos naturais.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICA

Bibliografia Basica:

BUENO, V. H. P. Controle biolégico de pragas: Produgao massal e controle de
qualidade. Lavras, MG: UFLA, 2003, 207p.

PANIZZI, A. R.; PARRA, J. R. P. Ecologia nutricional de insetos e suas implicagées
no manejo de pragas. S&o Paulo, SP: Manole, 1991, 359p.

PARRA, J. R. P,; PINTO, A. S.; NAYA, D. E.; OLIVEIRA, R. C.; DINIZ, A. J. F. Controle
Biolégico com Parasitoides e Predadores na Agricultura Brasileira.1® ed.
Piracicaba, SP: FEALQ, 2021, 592p.

Bibliografia Complementar

ALTIERI, M. A;; SILVA, E. N.; NICHOLLS, C. |. O papel da biodiversidade no manejo
de pragas. Ribeirdo Preto, SP: Holo, 2003, 225p.

ALVES, S.B. Controle microbiano de insetos. 22 ed. Piracicaba, SP: FEALQ, 1998,
1163p.

BORTOLI, S.A.; BOICA JUNIOR, A. L.; OLIVEIRA, J. E. M. Agentes de controle
biolégico. Jaboticabal, SP: FUNEP, 2006, 353p.

GALLO, D. et al. Entomologia agricola. Piracicaba, SP: FEALQ, 2002, 920p.
PINTO, A. S.; NAVA, D. E.; ROSSI, M. M.; MALERBO-SOUZA, D. T. Controle

biolégico de pragas (na pratica). Piracicaba, SP: Livroceres, 2006, 287p.
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1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Entomologia Geral

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Optativo

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Importancia e diversidade dos insetos. Anatomia e fisiologia. Sistema sensorial e
comportamento. Reproducdo. Desenvolvimento e histéria de vida. Sistematica —
taxonomia, filogenia e evolugédo. Habito alimentar. Sociedade de insetos. Predagéo,
parasitismo e defesa em insetos. Entomologia médico-veterinaria. Coleta, matanga,

montagem, identificacdo e conservagao de insetos.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

BUZZI, Z. J. Entomologia didatica. 6% ed. Curitiba, PR: UFPR, 2013, 579p.
GULLAN, P. J.; CRANSTON, P. S. Insetos Fundamentos da Entomologia. 5% ed.
Sao Paulo, SP: Roca, 2019, 441p.

TRIPLEHORN, C. A.; JONNSON, N. F. Estudo dos Insetos: tradugdo da 72 edigao
de Borror and Delong’s Introduction to the study of insects. Sdo Paulo, SP:

Cengage Learning, 2011, 809p.

Bibliografia Complementar:
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ALTIERI, M. A;; SILVA, E. N.; NICHOLLS, C. I. O papel da biodiversidade no manejo
de pragas. Ribeirdo Preto, SP: Holos, 2003, 226p.

CARRANO-MOREIRA, A. F. Insetos - Manual de Coleta e Identificagdo. 22 ed. Rio
de Janeiro, RJ: Technical Books, 2014, 372p.

GALLO, D. et al. Entomologia agricola. Piracicaba, SP: FEALQ, 2002, 920p.
GARCIA, F. R. M. Zoologia Agricola: manejo ecolégico de pragas. 4% ed. Porto
Alegre, RS: Rigel, 2014, 256p.

PANIZZI, A. R.; PARRA, J. R. P. Bioecologia e Nutricdo de Insetos: Base para o
Manejo Integrado de Pragas. Brasilia, DF: EMBRAPA, 2009, 1164p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Libras

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introdugdo aos aspectos histéricos e conceituais da cultura surda e filosofia do
bilinguismo. Processos cognitivos e linguisticos. O cérebro e a lingua de sinais.
Apresentar o ouvinte a Lingua de Sinais Brasileira (LIBRAS) e a modalidade
diferenciada para a comunicagdao (gestual-visual). Ampliagdo de habilidades
expressivas e receptivas em LIBRAS. Vivéncia comunicativa dos aspectos
socioeducacionais do individuo surdo. Conceito de surdez, deficiéncia auditiva (DA),
surdo-mudo, mitos, SignWriting (escrita de sinais). Legislagao especifica. Pratica em
Libras — vocabulario.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
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Bibliografia Basica:

CAPOVILLA, F. C.; RAPHAEL, W. D. Enciclopédia da Lingua de Sinais Brasileira:
o mundo do surdo em LIBRAS - Volume 1. Sdo Paulo, SP: Edusp, Vitae, Brasil
Telecom, Feneis, 2004, 752p.

LIER-DE VITTO, M. F. Fonoaudiologia: no sentido da linguagem. Sdo Paulo, SP:
Cortez, 1994, 144p.

SKLIAR, C. A surdez: um olhar sobre as diferengas. 6% ed. Porto Alegre, RS:
Mediacao, 2015, 192p.

Bibliografia Complementar:

FREIRE, P. Pedagogia do oprimido. 672 ed. Rio de Janeiro, RJ: Paz e Terra, 2013,
256p.

GESSER, A. Libras? Que lingua é essa? S&o Paulo, SP: Parabola, 2009, 88p.
GOES, M. C. R. Linguagem, surdez e educagdo. 4% ed. Campinas, SP: Autores
Associados, 2012, 112p.

GOLDFELD, M. A crianga surda: Linguagem e cognigdo numa perspectiva
sociointeracionista. 7% ed. S&o Paulo, SP: Plexus, 2002, 172p.

PEREIRA, M.C.C. Libras - Conhecimento além dos sinais. Sdo Paulo, SP: Pearson,
2011, 144p.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Meio Ambiente, Cultura e Direitos Humanos

TIPO: CCC Conhecimentos

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditagao: 2

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 30h
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2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

A relagao individuo, sociedade, cultura e meio ambiente. Os conceitos de diversidade,
alteridade e direitos humanos e sua aplicagdo nas relagbes socioambientais. A
construgao do espago geografico e as relagcbes com os recursos naturais: a cultura
indigena, ribeirinha, camponesa, de matriz africana e afro-brasileira. Consideracdes
sobre o imaginario social, a cultura e a religido aplicados as diferentes percepgdes da
natureza. As relagdes de poder e o racismo ambiental: expropriagdo do territorio e
negacao da cidadania. O espaco rural e o racismo ambiental no campo: privatizagao
do territorio, desmatamento e desertificagdo. A cidade e o racismo ambiental urbano:

preconceitos e a luta de classes.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ACSELRAD, H.; HERCULANO, S.; PADUA, J. A. Justiga Ambiental e Cidadania. Rio
de Janeiro, RJ: Relume Dumara, 2004, 315p.

ALIER, J. M. O ecologismo dos pobres: conflitos ambientais e linguagens de
valoragao. Sdo Paulo, SP: Contexto, 2007, 379p.

HARVEY, D. Cidades Rebeldes: do direito a cidade a revolugao urbana. Sdo Paulo,
SP: Martins Fontes, 2014, 294p.

Bibliografia Complementar:

ACSELRAD, H. Conflitos ambientais no Brasil. Rio de Janeiro, RJ: Relume Dumara,
2004, 296p.

MAGALHAES, A. F. O Direito das Favelas. Rio de Janeiro, RJ: Letra Capital, 2013,
462p.

MILARE, E. Direito do Ambiente. 82 ed. Sdo Paulo, SP: Revista dos Tribunais, 2013,
1614p.

SARLET, I. W. A Eficacia dos Direitos Fundamentais. 5% ed. Porto Alegre, RS:
Livraria do Advogado, 2005, 464p.

SCHOLBERG, D. Defining environmental justice: theories, movements and
nature. New York: Oxford University Press, 2009, 238p.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Plantas Medicinais, Condimentares e Aromaticas

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Bioquimica e Citologia Basica; Morfofisiologia de Espécies Cultivadas

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Definigdo de plantas medicinais, condimentares e aromaticas e seu valor terapéutico.
Nomenclatura botanica, classificacdo e identificacdo de plantas medicinais.
Distribuicdo geografica e importancia econdbmica no manejo da cabruca. Aspectos
gerais do cultivo: fatores climaticos, preparo do solo, propagacdo, manejo e tratos
culturais, colheita, secagem e armazenamento. Metabolismo secundario e
conhecimentos bases da fitoquimica e da manipulagéo de produtos naturais. Politica

Nacional de Plantas Medicinais e Fitoterapicos.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

LORENZI H. Plantas Medicinais no Brasil: nativas e exéticas. Nova Odessa, Sdo
Paulo: Instituto Plantarum, 2021, 576p.

SIMOES, C. M. O.; SCHENKEL, E. P.; MELLO, J. C. P.; MENTZ, L. A.; PETROVICK,
P. R. Farmacognosia: do produto natural ao medicamento. Porto Alegre, RS:
Artmed, 2016, 502p.

SOARES, C. A. Plantas medicinais: do plantio a colheita. S0 Paulo, SP: icone,
2017, 312p.

Bibliografia Complementar:
DI STASI, L. C.; HIRUMA-LIMA, C. A. Plantas medicinais na Amazénia e na Mata
Atlantica. 22 ed. Sdo Paulo, SP: Unesp, 2003, 608p.
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MORGAN, R. Enciclopédia das ervas e plantas medicinais: doencas, aplicagées,
descrigao, propriedades. Sdo Paulo, SP: Hemus, 2003, 555p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Projetos de Extensdao em Cacauicultura |

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Realizacdo de praticas voltadas a atividade extensionista na area de produgéo de

cacau por meio de projetos de extensao.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

GLIESSMAN, S. R. Secédo IV. Fazendo a transi¢cdo para a sustentabilidade. In:
Agroecologia: processos ecoldgicos em agricultura sustentavel. 22 ed. Porto Alegre,
RS: Editora da Universidade UFRGS, 2001, p. 565-612. (Estudos Rurais).

GRUPO DE TRABALHO ATER. Politica Nacional de Assisténcia Técnica e
Extensao Rural: Versao Final: 25/05/2004. 2004.

KAGEYAMA, A. A. Desenvolvimento Rural: conceitos e aplicagdo ao caso
brasileiro. Porto Alegre, RS: Universidade Federal do Rio Grande do Sul, 2008, 376p.
SCHNEIDER, S. A Pluralidade na agricultura Familiar. 2% ed. Porto Alegre, RS:
Universidade Federal do Rio Grande do Sul, 2003, 250p.

Bibliografia Complementar:
FERRANTE, V. L.; WHITAKE, D. C. A. Reforma Agraria e desenvolvimento:
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desafios e rumos da politica de assentamentos rurais. Sdo Paulo, SP: Uniara,
2008, 348p.

LEITE, S.; MEDEIROS, L. S. Assentamentos Rurais: Mudancga social e dindmica
regional. 1% ed. Rio de Janeiro, RJ: Mauad, 2004, 308p.

SCHIMITZ, H. Agricultura familiar: extensao rural e pesquisa participativa. 1% ed.
Rio de Janeiro, RJ: Annablume, 2010, 352p.

WANDERLEY, M. N. B. O agricultor familiar no Brasil: um ator social da construgdo do

futuro. Revista Agriculturas: experiéncias em agroecologia, v. 33, p.33-45, 2009.

1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Projetos de Extensdo em Cacauicultura Il

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Realizacdo de praticas voltadas a atividade extensionista na area de produgéo de

chocolate e derivados por meio de projetos de extensao.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

GLIESSMAN, S. R. Secédo IV. Fazendo a transi¢cdo para a sustentabilidade. In:
Agroecologia: processos ecologicos em agricultura sustentavel. 22 ed. Porto Alegre,
RS: Editora da Universidade UFRGS, 2001, p. 565-612. (Estudos Rurais).

GRUPO DE TRABALHO ATER. Politica Nacional de Assisténcia Técnica e
Extensao Rural: Versao Final: 25/05/2004. 2004.

KAGEYAMA, A. A. Desenvolvimento Rural: conceitos e aplicagdo ao caso
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brasileiro. Porto Alegre, RS: Universidade Federal do Rio Grande do Sul, 2008, 376p.
SCHNEIDER, S. A Pluralidade na agricultura Familiar. 2% ed. Porto Alegre, RS:
Universidade Federal do Rio Grande do Sul, 2003, 250p.

Bibliografia Complementar:

FERRANTE, V. L.; WHITAKE, D. C. A. Reforma Agraria e desenvolvimento:
desafios e rumos da politica de assentamentos rurais. Sdo Paulo, SP: Uniara,
2008, 348p.

LEITE, S.; MEDEIROS, L. S. Assentamentos Rurais: Mudancga social e dindmica
regional. 1% ed. Rio de Janeiro, RJ: Mauad, 2004, 308p.

SCHIMITZ, H. Agricultura familiar: extensao rural e pesquisa participativa. 1% ed.
Rio de Janeiro, RJ: Annablume, 2010, 352p.

WANDERLEY, M. N. B. O agricultor familiar no Brasil: um ator social da construgéo do

futuro. Revista Agriculturas: experiéncias em agroecologia, v. 33, p.33-45, 2009.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Recursos Genéticos na Cabruca

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: Morfofisiologia de Espécies Cultivadas

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Conceitos basicos sobre biodiversidade, recursos genéticos, evolugao e variabilidade
de espécies. Conservacao “in situ” e “ex situ” de recursos genéticos vegetais.
Legislagdo, Manejo e uso de recursos genéticos. Recursos genéticos e conhecimento

tradicional na Cabruca. Bioprospecgéao e potencial econémico da Cabruca.
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3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

NASS, L. L. Recursos genéticos vegetais. Brasilia, DF: Embrapa Recursos genéticos
e Biotecnologia, 2007, 858p.

NASS, L. L.; VALOIS, A. C. C.; MELO, I. S.; VALADARES-INGLIS, M. C. Recursos
genéticos e melhoramento de plantas. Rondondpolis, MT: Fundagdo MT, 2001,
1183p.

VEIGA, R. F. A;; QUEIROZ, M. A. Recursos Fitogenéticos. Vicosa, MG: UFV, 2015,
496p.

Bibliografia Complementar:

MELLO, D. L. N.; GROSS, E. Guia de Manejo do Agroecossistema Cacau Cabruca.
IIhéus, BA: Instituto Cabruca, 2013, 92p.

OLIVEIRA, A. C. D. Manual de acesso ao Patriménio Genético Brasileiro e ao
Conhecimento Tradicional Associado. Rio de Janeiro, RJ: ABIFINA, 2017, 158p.
SETENTA, W.; LOBAO, D. E. Conservagao Produtiva: Cacau por mais 250 anos.
Itabuna, BA: Producdo Independente, 2012, 190p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Resisténcia de Plantas a Insetos

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratoérios

Natureza: Optativo

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introdugdo. Definigdes: planta resistente, graus de resisténcia e pseudoresisténcia.
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Tipos de resisténcia: nao-preferéncia, antibiose e tolerancia. Causas da resisténcia:
fisicas, quimicas e morfoldgicas. Técnicas de pesquisa em resisténcia de plantas.
Fatores que afetam a manifestacdo da resisténcia. Associagcdo do uso de plantas
resistentes com outros métodos de controle. Técnicas e metodologias para avaliagao
de resisténcia e tipos envolvidos. Apresentacdo de programas de resisténcia de

plantas desenvolvidos no Brasil.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICA

Bibliografia Basica:

BALDIN, E. L. L; VENDRAMIN, J. D.; LOURENCAO, A. L. Resisténcia de Plantas a
Insetos: Fundamentos e Aplicagdes. Piracicaba, SP: FEALQ, 2019, 493p.
CAVALCANTI, L. S. Indugao de resisténcia em plantas a patégenos e insetos.
Piracicaba, SP: FEALQ, 2005, 263p.

LARA, F. M. Principios de Resisténcia de Plantas a Insetos. S&o Paulo, SP: icone,
1991, 336p.

Bibliografia Complementar:

BOETHEL, D. J.; EIKENBARY, R. D. Interactions of Plant Resistance and
Parasitoids and Predators of Insects. New York: John Wiley & Sons, 1986, 224p.
ISMAN, M. B. Botanical Insecticides, Deterrents, and Repellents in Modern Agriculture
and an Increasingly Regulated World. Annual Review of Entomology, v. 51, p. 45-
66, 2006.

VENDRAMIM, J. D.; GUZZO, E. C. Resisténcia de Plantas e a Bioecologia e
Nutricdo dos Insetos. In: PANIZZI, A. R.; PARRA, J. R. P. Bioecologia e Nutricdo de
Insetos: base para o manejo integrado de pragas. Brasilia, DF: Embrapa Informagao
Tecnoldgica, 2009. p. 1055-1105.

VENDRAMIM, J. D.; NISHIKAWA, M. A. N. Melhoramento para Resisténcia a
Insetos. In: NASS, L. L.; VALOIS, A. C. C.; MELO, I. S. DE; VALADARES-INGLIS, M.
C. Recursos Genéticos e Melhoramento: Plantas. Rondonépolis, MT: Fundacdo Mato
Grosso, 2001. p.737-781.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Tecnologia de Aplicagao de Produtos Fitossanitarios

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Introducdo e histérico. Conceituagcdo. Alvo biologico. Formulagdes. Adjuvantes.
Equipamentos. Métodos de aplicagao. Cobertura. Calibragdo. Deriva. Seguranca de

aplicagao. Legislacéao.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

MATTHEWS, G. A.; BATEMAN R.; MILLER, P. Métodos de aplicacao de defensivos
agricolas. 4% ed. S&o Paulo, SP: Org. Andrei Editora Ltda, 2016, 623p.

MINGUELA, J. V.; CUNHA, J. P. A. R. Manual de Aplicagbes de Produtos
Fitossanitarios. Vigosa, MG: Aprenda Facil, 2010, 588p.

ZAMBOLIM, L.; PICANCO, M. C; SILVA, A. A;; FERREIRA, L. R.; FERREIRA, F. A;;
JESUS JUNIOR, W. C. Produtos Fitossanitarios: fungicidas, inseticidas,
acaricidas e herbicidas. Vicosa, MG: UFV, 2008, 652p.

Bibliografia Complementar

AZEVEDO, L. A. S. Misturas de tanque de produtos fitossanitarios: Teoria e
pratica. 12 ed. Piracicaba, SP: Livroceres, 2015, 230p.

CARVALHO, F. K.; CHECHETTO, R. G.; MOTA, A. A. B.; ANTUNIASSI, U. R.
Entendendo a Tecnologia de Aplicagdo - Caldas Fitossanitarias e
Descontaminagao de Pulverizadores. Botucatu, SP: FEPAF, 2019, 84p.

PEREIRA, J. F. G.; SOUZA, P. N. C. A Aplicagdao Sustentavel de Produtos
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Fitofarmacéuticos. 1% ed. Ribeirdo Preto, SP: Agrobook, 2018, 156p.

1. IDENTIFICAGAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Topicos Especiais em Cacauicultura

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas; CCL Laboratérios

Natureza: Optativo

Cadigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Abordagem de conteudos especificos relacionados ao tema “Producédo de Cacau e
Chocolate” importantes no ciclo formativo dos estudantes. Podem envolver ciclos de
palestras com professores/pesquisadores convidados, cursos condensados,
elaboragao de revisdes bibliograficas e/ou preparagéo e apresentagdo de seminarios,

dentre outros.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICA

Bibliografia Basica:

De acordo com o assunto abordado.

Bibliografia Complementar

De acordo com o assunto abordado.
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1. IDENTIFICACAO DO COMPONENTE CURRICULAR

Componente Curricular: Veiculo Aéreo nao Tripulado (VANT): Aquisicdo e

Processamento de Imagens

TIPO: CCC Conhecimentos; CCP Praticas

Natureza: Optativo

Cédigo:

Creditacao: 4

Pré-requisito: -

Carga horaria total: 60h

2. EMENTA DO COMPONENTE CURRICULAR

Classificagbes de VANT. Tipos de cameras. Normas Operacionais e Legais.
Planejamento de vOo. Pré-processamento. Aplicagdes. Vantagens e desvantagens do

uso.

3. REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

Bibliografia Basica:

ABER, J. S.; MARZOLFF, I.; RIES, J. B. Small-Format Aerial Photography.
Principles, techniques and geoscience applications. Amsterdam: Elsevier, 2010,
268p.

COELHO, L.; BRITO, J. N. Fotogrametria digital. Rio de Janeiro, RJ: Ed. UERJ, 2007,
196p.

JENSEN, J. R. Introductory Digital Image Processing: A Remote Sensing
Perspective. 3" ed. New Jersey: Upper Saddle River: Pearson Prentice Hall, 2004,
526p.

MUNARETTO, L. Vant e drones: a aeronautica ao alcance de todos. 3% ed. S&o
Paulo: Edicao Independente, 2015, 182p.

Bibliografia Complementar:
SCHOWENGERDT, R. A. Remote Sensing Models and Methods for Image
Processing. 3!" ed. San Diego: Academic Press, 2006, 515p.
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WOLF, P. R.; DEWITT, B. A. Elements of Photogrammetry: with applications in
GIS. 4" ed. New York: McGraw-Hill, 2014, 676p.

22. REFERENCIAS

UFSB. Projeto Pedagogico de Curso Bacharelado Interdisciplinar em Ciéncias.
Universidade Federal do Sul da Bahia. Campus Universitario Jorge Amado. Instituto de

Humanidades, Artes e Ciéncias. ltabuna — Bahia, 2016.

UFSB. Projeto Pedagégico de Curso Bacharelado em Engenharia Sanitaria e
Ambiental. Universidade Federal do Sul da Bahia. Campus Universitario Sosigenes

Costa. Centro de Formag&do em Ciéncias Ambientais. Porto Seguro — Bahia, 2020.
UFSB. Projeto Pedagdégico de Curso Bacharelado em Engenharia Agricola e

Ambiental. Universidade Federal do Sul da Bahia. Campus Universitario Jorge Amado.

Centro de Formacgao em Ciéncias Agroflorestais. Itabuna — Bahia, 2019.
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